Drie provincies, drie
brouwerijen, drie bieren,
één pakket. De Noorder-
ling is een proeve van
bekwaamheid van drie
Noordelijke brouwerijen.
Wij proefden de stem-
ming bij de brouwers.

GRUTTE PIER
Frims Amber, 7o heet het hier dat
Frans Filius uil Leewrwarden mazkie
voor het brouwproject Te Noorder-
ling van deze krant, Ben prmbar-
kleurig bler van hege glsting. [k
hon van klassieke bisrstiflen als
amnber, dubbel of tripel”, zegt Filius
(34h

Hij begon een jaar of acht gele-
den thuis ke hrouwen, s hohby,
Yier |.a:.1-gpl|_-|jr_-n, na het vuiur_'u gan
enkele bietbrovwersopleidingen,
begon hif #ijn elgen brouweri]tje.
Grutte Pier Browwerd] werd ge:
noemd naar de zestiende-ceuwse
Friese rebel, die faam geniet als
vrijheidsstrijder tegen Hollandse
cn Saksische dominantie. Want
Filius wil ¥ooral ech Fries bisr
brouwen.  We willen geen fratsen.
e weet wel, van die rare bistnamen
et vreemnde ingrediénten. Die
bieren die 20 lekker hip zijn In het
Westen,”

Ik o van ambachielijk werk,
T van koken en heb een goede
rentk- en smuskonrwikkeling Tk
hieek al snel toegankelijke bieren te
kunmnen maken. Mijn eerste brouw-
2ed wan 1000 liter had 1k binnen
wen pidar uor zan de lokale Leeu-
warder horera verkocht. Entoen
moest ik door.” Filius heeft sinds
dien niet meer omgekeken, JWe
groeien gigantisch, dit jaar hrou-
wen we al 2000 hectoliter.” Dat
browwets pebaurt [nog) nist in
eigen brouwketsls.  We zijn haur-
brouwers, Wil huren ketels bij bij-
voorbesd Admiraals Bierbrouwert|
in Aldrsjerk en hif Bax in Gronin
gen”

L0EE missie ig om
mensen in het Noor-
den e stimuleren
GENE WAl verder
e kifken dan
di klassieke
pils en

| wan Baxbier In Gromingen.

bekende bieren. 1k wil dat Grutte
| Pler op elke tup in Friesland ia te
vinden, net als in kleine winksltes.

| ‘We willen een reglonaal bler zijn.
| hoewel we cok in de schappen van
| Mitra en Jambo liggen. Cuze dosl-

groep is de pilsdrinker. Dit moclen
w overtuizen om Grutle Pies te
nerned, dus moeten onze bleron
goed doordrinkbaar zifn en vel
smaak. Want de pilspgroep f= best
moeilifk aver 1e halen om speciaal-
hier te gaan drinken.”

Het bier van Gratle Pies strooml
abuin vele taps in Leswwarden en

! omgtreken, vooral danksij mede-

elgenaar Henze Ril, die als verkoop-
teider noest plonlerswerk verricht-
iz, Specizalbiercafé e Markies isin

| de Friese hooldstad het wertrek-

punt. Daarwwaaicn Menno Feen
stra vn Michelle Beetstra de SCEp-
ter, daar ook ontstond het (des
voor Grotie Pier. In het assorti-
ment #itten nu onder meer fen
blond, eet ambaer, tripel, bock en de
Kuit:

De laatsigenoemde is sen gerhe-
| toon aan de Groningse ontdek-
kingsreiziger Abel Tasman, die in
decermber 1642 als eerste Europe-
aan voer aan wal zelte in Nicuw-
Zeelond In dat land leerde Frans
| Filing brouwen bij de Craftwerk
| Brewery op het Zuidereiland: De
beste wan het Jand.” Kuit 1= cen
samenwerkingsproject met zijn
oude leermeesters van Craftwork,
«Daarnaast ben ik ook nog beelg
- et het maken van een 2uur bler
+ met wilde gisting, geriipt op eiken-
houten vaten, Ben betje richting
Orval, een tripel in een ton.™ Tach
wel een beetie on-Fries dus.

BAXBIER

Vaten staan keurig gerangschikt,
fet metual van de ketels glanst,

- vrachiwagens riden af en aan, Het
i drulk bij brouweri| Bax aan de
Frigsestragtweg in Groningen.
Baxbier heeft een stormachtige
ontwikkeling deargemaake, zoals
veel Klelne brouwerijen de laatste

Medewerker Van van den Berg tapt éen proefglas varn een van de hrouwsels

| jaren is owerkomer. Maar dat je in
| wier jaar van o naar 4000 hectoliter
| groeit, en vertuist van je huiska-
| mer naar een groot pand langs het
| Reitdiep met vijftien medowerkers
in dienst, dat hadden de oprichters
niet kunnen bevioeden.
| Het aird i5 volgens Jeroen Bax
nog mict in zicht. .Ue markl voor
| speciaatbier i+ getxpiodeerd, ot
| beer beslaai nu 7o' 8 procent van
de marit: dat s 2t heel veelin
vergelijking met tien jaar geleden,
maar nog ales in vergelijking met
| de 22 procent die spaciaalbier in-
naemt in de Verenigde Staten. Hier
| iz de groei nug mogelijk, hoewel we
i ook moeten toegeven dat pils in
| Mederland beter is dan het Ameri-
| hoanse dus Dijgen mensen et
| minder naar ¢en overstap”
. Voor het maken van goed bier
| JJroed je geen racjes it te vinden”,
zegt Bax.  Begin met cen goede
| receptuus en ga daarma fine tunen.
Tk wist dat ik een goede proever
was - b deelpenomen aan het
ty-programmna Masterchef - ik weet
| hoe je de stmaak vorm moet geven.
| We hebben bijvoorheeid heel veel
I IPAs geproefd voor we daanut een
bepaslde smaak wilden selecteren.
| Mijn bicrpartner Sepp Jansen past
vervalgens de recepruur san.”
Hax e Jansen kennen elkaar van
humn srudietijd. toen e nog fietsten
bij de studentenwielervereniging
Tandje Heger. 8| de maandelijkse
! borrel waren wij degencn die als
| Taatsten het licht uitdeden, we
waren aiiijd over bier aan het pra-
ten. Een lichte vorm van berauiis-
e, Sepp is biomedicus en woont
&n werkt nd in Heidelberg, waar hij
. onderzoeker 1s aan de universiteit,
| Maar hij iz nog steeds nauw betrok-
ken bij bet brouwen: hij kan van
afztand witstekend walerprofielen
bfﬂﬂrdelﬂr'Bjﬂnenknﬂ krijgen we
hier ook een eigen laboratarium.
I Nﬂd.ig aak, wanl het |s niet eenvou-
| diy infectioyri] te brouwen.”
Bax brouwt vijf vaste bieren pfus
viet stizoensbieren. , EIK jaar willen




Glwsals

woor bier omzerten in een eigen
hrouwerij. Maar de b




