DE DRANKEN
VAN HET
NOORDEN

D zomer |5 tid voor ver-
traging en lichtvoetigheid.
Daarom dearkmuisl Jacques
Hermus deze maanden de
noardelijle provincies op
zoek naar allerel bekkers.
Dt jaar in vieibare vorm:
de dranken van het Noar-
den, Vandaag: bier.

Het bier van de Violijcke
Jancker wordt doer chef
Dagmar Arends { van
restaurant de Drie Provin-
cifn) in Een-West gebruikt
woor de biramisu [varlatie
op tiramisu) en in de saus
bij de kabeljauw. Aan tatel
Brigitte Koninga (eigenaar
Die Provincién) en Jacob
van der Werk (bierbrou-
wer).

DAGRLAD S NOORDEN

Een Dokwerker, een Ype, een Marumer Non of een Dolle
Joncker. Het zijn allemaal bieren die gebrouwen worden
in het Noorden. Gerard Ypema van Het Brouwdok
verenigt in Harlingen bier en zee, terwijl Jacob van der
Werk van De Vrolijcke Joncker in Zevenhuizen het heerlijk
vindt om te experimenteren met gebiedsbieren.

VERSTEKELINGEN
EN VROLIJKE
JONKERS

TEKST JACQUES HERMLIS
FOTOS JILMER POSTMA

& miorgen loeil weer aan, een
fikse bries blaast het schuim

van het water van de Wadden-

zee tegen het basalt. Op de

eerste verdieping van een
oude loods kijlen we naar een paar dansen-
de bootjes, een veerboot trekt naar een
eiland. De owude havenloods is nu een noflik
plekie. Met dank aan de bierbrouwers van
Eiet Brouwdok, die de loods - met hulp van
wal subsidiénten - buitendijks aan de Nieu-
we Willemskade van Harlingen ingericht
hebben tot een bierwalhalla. Waar dik bier
de zilte zee ontmoet.

Zoals ook de stichter van de brouwerd]
bier en zee verenigh: Gerard Ypema was
machinist op de grote vaart, dronk zijn
biertjes in de wereldhavens voordat hij in
2000 aan de vaste wal en in de ICT in Am-
sterdam belandde. Waar hij op een dag op
wen terras op het Leldseplein een biertje

bestelde dat hem de mond deed openvallen,

e Jecmn bt Bitgum, zat op voetbal Daar
dronken we bier, gewoon bier. Na afloop in
de kantine blertfe, blerije, blerije’. Pils, et
over nadenken, veel. Op dat Amsterdamse
terras dronk ik een Westmalle tripel, en ik
heb de hele middag zitten nippen van dat
bier. Ik denk ‘wat is dit fantastisch’, Vanaf
dat moment ging ik elk weekend naar de
Bierkoning, probeerde allerlei bieren uit, in
het begin vooral Belgisch. Voor sportief
wveertier sloat ik me aan bij een wielerclub,
toepasselijk FC Trappist genoemd. Die werd
O BEN gegeven moment gesponsond door
de bijzondere brouwerl] De Prael waar we
ook onze vergaderingen hielden.”

EROUWKETEL ACHTER ZUN HUES

En van het een kwam

ander: ¥pema

vroeg of hij een keertje mee kon draaien in
de brouwerij, en ontdekte dat isdersen, ook
], bies zou kunnen brouwen, Zijn werk in

de ICT begon hem steeds meer tegen te staan
- vergaderingen, sales, management” -, hij

| wilde jets maken, liefst in Friesland. In 2012

nam hij de stap, verhuisde naar Harlingen,

| zette een kleine brouwketel achter zijn huks,
| maar hield woor de zekerheid toch nog wat

werk aan in Amsterdam.

k onderschane het een beetje, ik dacht,
gewoon lekker brouwen en dan zien we het
wel.” Maar de logistiek haalde hem in: te
wednig rulmite, te veel bezig moeten zijn met
aan- en afvoer, ook met verkoop, Kijk, bier-
brouwen kon ik wel, ik was ook al internatio
naal biersommelier en bierkeurmeester,
Maar nu moest de brouwerij ook een echit
bedrijf worden

I 2016 verhuisde de browuwerij naar het
havenpand, een soort anti-kraakpand van de
gemeente, in een oud leegstaand Chinees
restaurant. Met afvoerputjes etcetera, ideaal
voor mijn brouwerij. Helaas werd het pand
verkocht, nu zit er sen huisartsenpraktijk.
Een ander soort medicijn. Maar de gemeente

had intussen alle oude loodsen en panden
in de Willemshaven opgekochit, met het
doel die te ontwikkelen. En wij konden
als pionierend bedrijf in deze loods.™
In 2018 kon Het Brouwdok, met
behulp van investeerders, met brand-
newiwe ketels aan de slag Tegen-
woordig staat er een 4oHL BRT
(Bright Beer tank). Wi maken
bieren met heel veel smaken erin,
misschien vindt niet federeen dat
lekker. Ben donker bier, waar je
van kan nippen. Die probeer ik
ook overal te vinden in andere
steden. En je komt althjd weer
boelende brouwers tegen, meestal
volk wat ooit een carriereswitch
heeft gemankt.”

IEDEREEN ROND EIGEN KERK EIGEN BIERTIE
We zitten nu op 20'n 250.000 liter per
jaar, sen mooie hoeveelheid. Dat raken we
ik in de regio kwijt, We zifn
productiegericht, met klassieke bieren, maar
we hebben ook een cxperimenteerketel van
200 liter voor gekke bieren. Ik hou daarvan,
maar di afdeling sales houdt me bij de les.
commerciee] gezien dan. We hoeven ook
niet te ‘exporteren’ naar de rest van het
land, ik zou het leuk vinden als ledereen
rond zijn eigen kerk zijn eigen biertje heeft”

En dat betekent voor havenstad Harlingen
bieren die onder de verzamelnaam De Vaste
Bemanning - het standaard repertoine -
worden geserveerd als De Dokwerker (een
‘Baltic’ Porter), Captain's Daughter feen
amberbler) of Ype feen IPA). Al en toe komt
er een Verstekeling it het ruim tevoor-
schijn, een verrssend biertje. De hieren zijn
verkrijgen aan de tap — veertien stuks - of op
de fles en te genieten in één van de fraaiste
proeflokalen van ons land, lekker loungend
in een luie stoel

Waar Het Brouwdok al een behoorlijle
[m:x petie heeft, wordt er elders in het Noor-
er in het land ook volop op

bier gebrouwen. Hadden we
cleden nog maar 20 veertig
browwerijen in Nederland, tegenwoordig

zijn er dat rond de 9o, waarvan zo'n 40 in
Friesland en 20 ek in de provincies Gronin-
gen en Drenthe. Eentje staat zo ongeveer op
hiet drie provinciénpunt: de Vrolijcke fomc-
ker.

‘Vrolijk is-tie, jonkheer Liekelus Jacobus,
O die fles staat zijn olifke snoet, sen knip-
oog. Een historische figuur die niet bestaat.
[a, in de verbeebding van lacob van der Werk,
brouwer te Zevenhuizen in het Groningse
Westerkwartber. Hij noemde zijn brouweri]
De Vrolijcke foncker, naar de Jonkersvaart
die achier zjn huis siroomt en waar vroeger
de turfschippers hun veenbonken afvoer-
den. Of de oorspronkelijke jonker zo vrolijfk
was welen we niet, maar zijn naam Ferdi-
nand Folel von Innhausen und Kniphausen
doet het ergste vrezen. Afijn, de turfschip-
pers zullen op hun tijd ook wel sen stevig
biertje hebben gedronken.

WONDAVISLLEND EN BOWNOL SMARK

Want stevig zijn ze, de bieren van De Vrolijc
ke Joncker, Of beter gezegd: bomvol smaak.
Wan der Werk: [k houd van Belgische bie-
ren, die zijn aan de volle kant, lekker moutig
En z0 moeten die van mij ook wol,
mondvullend, met een J,D\'\k‘ J{drcl.l: Tk
doe er veel ingrediénten in, dus veel 'stort”,
zoals dat heet.”

Het levert bieren met een relatief hoog
alcoholpercent De lichtste, een welzen -
de Wijze loncker - _is 6.5 procent, de rwaar-
ste, de Koppige loncker, gaat naar 1o pro-
cent.” Een leuke ks de Dolle Joncker, een IPA
die is vernoemd naar een doldrieste Leekster
burgemeester — een nazaat van de eerder
genoemde Yon Innhausen und Kniphausen
= die nogal wat bloemetjes buiten zette.

Van der Werk is geen beroepshrouwer,
noch chemicus, noch technewt, maar busi
ness change manager bij een overheidsin:
stelling, Nou verandert zijn eigen business
ook wel eens, wooral van locatie. .We zijn
aan het zwerven met ons bier tussen ver
schillende ketels van huw rhrouuc

hadden wel plannen voor een ef
rif. hadden al een loc: nu meaar dat liep
op bezwaarp dures.”

l][ MHWImHINﬁS\‘lUﬁNT VAN DE NLP

4 een Enorme iny
een voorbeeld,
op een vat v,
de brouwer is ook
rimentje: zijn F
met hlauwe be:
fruit in bier,

uit die serie words
choman-whisky gerijpt
N VOOT BEn expe-

Iumlu 1 is gebrouwen

werk ik met extract van blauwe bessen, kan
ik het wat beter onder controle houden.”

Naast de Joncker-serie brouwt Van der
Werk ook ‘gebiedsh 1 Wiester-
kwartbi M een gand-
ruug bi wterblond, waarbij
hij de overwinteringsvlucht van de wilp
wolgt met de hapsoorten die de vogel onder-
wep tegenkoml.

En <kan 2ijn er specials als de Baggelsteker.
Heerlijk om een beetje te experimenteren
n gelukkig worden de bieren
L 2o werkt de chef van De Drie
in Een et een bierspis-
pairing en heeft hij cen mooie birimisu
ontworpen.”

Gerard Ypema, stichter
van Het Brouwdak in
Harlingen,

Biramisu (linksbaven), de
brouwketels van het
Brouwdok (linksender) en
de saus met bier van de
Vrolijcke Jonckes bij de
kabeljauw.



