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BROUWEN IN HET RESTAURANT

“Appie Weij is de vierde generatie die sinds 1931 dit
hotel runt in Veendam. In 2018 zijn daar ook brouw-
activiteiten aan toegevoegd. Sindsdien worden er
hier in het restaurant bieren gebrouwen onder de
naam Bogdike, wat de letterlijke Engelse vertaling
is van Veendam. Zelf ben ik hier in 2020 aan de slag
gegaan als brouwer, een vak dat ik in Australié heb
geleerd. Appie heeft destijds de brouwketels over-
genomen van Bierbrouwerij Graaf van Heumen. Het
speciale van deze installatie zijn de doorzichtige
wanden, waardoor het brouwproces in de ketel
mooi te zien is. Meestal brouw ik op de vrijdag en
dat wordt altijd gewaardeerd door de aanwezige
gasten. Velen ervaren het toch als een extraatje. Als
ik de tijd heb beantwoord ik allerlei vragen en de
mensen maken voortdurend foto’s. Sinds Parkzicht
is omgevormd tot brouwhotel trekken we sowieso
ook een nieuw publiek. Er zijn veel arrangementen
met een centrale rol voor bier. Dat zorgt voor een
mooie wisselwerking met het hotel, restaurant en

de naastgelegen slijterij.”

“Momenteel ben ik de brouwketel aan het spoelen
met kokend water, ter voorbereiding op een nieuwe
sessie. Een van de hardst lopende bieren is onze

Pils die we in Kolsch stijl brouwen. Verder scoren
de Belgisch Blond en de Tripel goed. Onze recepten
zitten sowieso meestal in de klassieke hoek. In de
zomer proberen we ook iets lichter alcoholische
Duitse stijlen op tap te hebben voor ons terras.
Sowieso vind ik het een mooie uitdaging om bieren
met een lager alcoholpercentage toch veel smaak
mee te geven. Hoewel het merendeel van het bier

in het hotel wordt uitgetapt, bottelen we ook. Onze
flessenlijn staat in de slijterij, waar we het bier naar
toe pompen. Je zult begrijpen dat dit voor de klan-
ten in de winkel vaak een leuk fotomoment ople-
vert. Het is voor de meesten niet echt iets alledaags
om zo’n bewegende rij flessen tussen de schappen te
zien draaien. Het versterkt het verhaal van Bogdike
als een echt lokaal product.”



