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Hej 6lvanner,

FORENINGSINFO

Carl von Linné skrev en gang pa 1700-talet att
”Utldndska 6ler behofwa icke at foreskrivas fore ware
Swenska magar, ty det wore at ga ofer sjon efter watten.”

Pa semestern 1 Litauen fick jag fragan vad som utmaér-
ker ett svenskt 61 smakméssigt. Det var en fraga som jag
fick tanka efter en hel del pa innan jag forsokte svara. Och
det enda svar som jag kunde komma pa var att vi svens-
kar géarna tar till oss av andra 6lkulturer och darfor inte
har nagot typiskt svenskt 61, utan tillverkar alla mojliga
stilar av o6l.

Litauerna a andra sidan har en forkarlek for sot ol,
giarna med honung. Det finns en lag som forbjuder 6l 6ver
7,5 % vilket gor att det blir en stor restsétma 1 de flesta ol.
Sa gillar ni s6tt 61 rekommenderas Litauen. Det finns
ungefir 45 mindre bryggerier i Litauen sa det finns myck-
et 6l att prova.

Och glom inte att den godaste 6len dricks i goda vén-
ners lag!

Ma gott

Lasse Karlsson

Ordforande i Svenska Olframjandet
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Maltesen Redaktion & Layout: Cecilia Hansson, Christer Upplaga Nr 3, 2013: 2700 ex
Svenska Olframjandets medlemstidning Leivo, Goran Tellstrom och Mats Waldenstrém Tryck: DanagérdLiTHO, Odeshdg
Kontakt: redaktionen@maltesen.se Manusstopp Nr 4, 2013: 22 november Omslagsbild: Thomas Nilsson, De Molen,

Box 162 44,103 24 Stockholm Utgivning Nr 4, 2013: Cirka 19 december Bodengraven, Nederlanderna
Ansvarig utgivare: Lars Karlsson ISSN: 1102-3880

2 MALTESEN Nr 3




16:e november

Provsmaka over 100 olika Porter & Stoutsorter!

Temaprovningar, foredrag, omrdstningar och visningar.

Entrépris inklusive ett glas och tre provsmak: 160 kr.
Medlemmar i PDA eller SO: 100 kr.
Ytterligare provsmak kostar 60 kr for fem.

www.porterfestival.se

Porter Drinkers Association
i samarbete med
Svenska Olfrimjandet i Goteborg
och Novotel.

Hotellpaket med Porterfestival finns som erbjudande.



Shepherd Neame brygger
for forsta gangen utanfor
Kent - i Sigtuna

Shepherd Neame i Faversham ér
Englands aldsta bryggeri och anger
officiellt ar 1698 som bryggeriets
grundande. Grevskapet Kent, som
ligger 1 sydostra delen av landet, har
ett milt klimat och stora humleodling-
ar. Tyngdpunkten 1 sortimentet ligger
naturligtvis pa traditionella engelska
oltyper pa flaska och cask, men man
kan ocksa erbjuda ett stort sortiment
av utlindska olméarken pa licens.

For forsta gangen ger bryggeriet sig
nu pa att brygga i utlandet. Det ar
ett samarbetsprojekt mellan Sigtuna
Brygghus (Emil Lindén) och
Shepherd Neame (Stewart Main).
Slutprodukten &r en fatlagrad barley
wine (i engelsk stil) som vilat pa fat
som tidigare anvéants for Sigtuna
Bourbon Imperial Stout. Ett stort
urval av klassiska malt- och hum-
lesorter ingéar i receptet.

Intresserade provsmakare far nog
vanta ytterligare ndgra manader
innan brygden har mognat. Det som

sker stort och starkt kraver sin tid..
/GT

Ny trappist fran
Massachusetts

Under Maltesens tema om Nederldnd-
erna berattar vi om ett nytt trappist-
klosterbryggeri under uppstart i
Klein Zundert. Nu annonseras
nésta trappistbryggeri i gemenskapen
—1 Nordamerika. Trappistklostret St.
Joseph’s i Spencer, Massachusetts
lanserar en Trappist Ale pa 6,5 %.
Webbplatsen www.spencerbrewery.com

4r 4nnu inte 1 drift nir detta skrivs.
/GT

Hospodské Dvefie
och De Struise

Den 3 september 6ppnade anrika kro-
gen Kvarnen i Stockholm en tjeckisk
avdelning 1 den del som tidigare gick
under namnet H20. Denna avdelning
har totalrenoverats och gjorts om till
6lhallen Hospodské Dvere (Olhallen
Dorren). Har kan man bade dricka
tjeckiskt 61 och dta tjeckisk mat. Det
kommer dven att erbjudas 6lskolor
ledda av Paul Petrik fran Prag.

Tre veckor senare, den 25 septem-
ber, 6ppnade dven Monks Café en
ny bar med 61 enbart fran det belgis-
ka bryggeriet de Struise (och det
later ju inte illa). Baren som forstas
dopts till just "De Struise” ar inhyst
1 Monks Whisky Paradise i Gamla
Stan. Vid invigningen deltog d4ven
bryggaren sjilv, Urbain Cotteau.

/CH
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NYHETER & NOTERAT

Fler ol utan

Sedan den 1 oktober har antalet ol i
bestéllningssortimentet som kan bestil-
las styckvis eller som 6-pack ckat ratt
rejilt.

Redan tidigare kunde man bestélla
enstaka importol pa flaska styckvis,
men néstan alla har kollikrav. Nar det
géller svenska lokala produkter finns
det ddremot ménga att képa utan kol-
likrav, sedan satsningen pa servicen for
lokala produkter startade for ett par ar
sedan.

Men nu satsar Galatea stort pa mojlighe-
ten att kopa flaskor styckvis av importol
med cirka 15 6lsorter (varav nagra nya
pa SB). Helt nytt ar det stora antalet 6-
pack som kan kopas via bestéllningssor-
timentet.

Narmare 50 produkter fran USA, De
Molen och Evil Twin kan nu képas pa
6-pack och fler tillkommer manad for
manad. Urvalet listas pa den nya webb-
sidan for dessa 0l, CraftBeer.se.

Det édr bara att hoppas pa att fler hop-
par pa den hir idén, sa att vi slipper
kopa stora kollin av ett och samma 61!

/CH

P EXEMPEL PA 6-PACK
OCH STYCKVIS FLAS-
KA SOM SALJS SOM
PA BILD | BESTALL-
- NINGSSORTIMENTET.
appd ETT NYTANKANDE

Wy M USER & LOARBAYE DE SCOEETC

Sy FRAN IMPORTORER
OCH SYSTEMBOLA-
GET.

RATTELSE OCH FORSENING

Ominpollo + Narke
= inte sant

1 forra numrets intervju med Omnipollo-
bryggaren Henok Fentie smog det sig in
ett faktafel som inte dr helt obetydligt.
Att stjarnorna Omnipollo och Narke
Kulturbryggeri skulle ha bryggt till-
sammans ir helt enkelt inte sant (dven
om det vore en 6nskedrom for manga).
Fenties resonemang pa fragan om bryg-
garforebilder blev tyvéarr missuppfattat i
salongsbruset pa Urban Deli. Det Henok
berattade om var hans samarbete med
Narke 1 egenskap av driftschef for
Bishops Arms, som salde limiterade
utgavor av Narke Stormaktsporter pa
nagra av sina krogar.

Att Néarkebryggaren Hage Wiktors-
son har varit och dr en viktig inspira-
tionskalla for Henok gick dock inte att
missuppfatta.

Maltesen ber om ursikt for felet, som
kan spridas snabbt nér det géller tva sa
omtalade bryggerier. Sarskilt till dem
som febrilt kan tdnkas ha letat efter
Olsorter som inte finns. Rétt ska vara
ratt 1 var tidning och vi gor vart basta.

Otursnummer

Redaktionen ar ledsen for detta nummers
forsening. Vi blev nédgade att tillfalligt
aterga till gammal utgivningsplan —
utgivning sista veckan i oktober — for att
tackla en rad oturliga sammantraffanden
och ett digert material.

Vi har tyvarr dragits med fler sméarre
forseningar de senaste tva dren, men nu
ser vi en klar ljusning pa problemet.
Fran och med néasta nummer forstiarks
redaktionen med medlemmen och tidi-
gare Maltesenmedarbetaren Jonas
Ahnfelt, en jatteresurs for oss alla.

Vialkommen, Jonas! /CL

Medverkande i detta nummer:
Christer Ahlberg, Jonas Ahnfelt, Tomas Danko, Per

EkIof, Per Forsgren, Kerstin Franzén, Lars Karlsson,
Sven Nilsson, Thomas Nilsson, Anja Nordberg, Sven

Perup, Anders Sandquist, Claes Skold, Jan-Erik
Svensson, Sven-David Svensson, Kent Tjader




Sernael Ldiarnas
FANTASTIG FOUR VARIETY PACK

Arets stora nyhet fran Samuel Adams

Med ett wienerol, en bohmisk pilsner, en IPA och en imperial stout
kan du gora en smakresa i craft beer-varlden. Eller bara 6verraska med
nagot nytt i glaset till maten. Urvalet dr en fantastisk provkarta
pa bryggarkonst fran ett av virldens mest prisade craftbryggerier,
fran starten 1984 och fram till idag.

SAMUEL ADAMS
BOSTON LAGER

Olet som hjilpte till att
leda den amerikanska
olrevolutionen. Morkt
barnstensfiargad lager

i wienerstil med fyllig,
maltbetonad smak och
medelstor beska samt
toner av blommor, gran
och citrus.

(alk 4,7 % vol)

SAMUEL ADAMS
IMPERIAL STOUT

Samuel Adams kraft-
fulla och delikata tolk-
ning av den historiska
oOlstilen. Innehaller
atta sorters ljus, halv-
mork och svart malt,
rokt och rostad, samt
East Kent Goldings-
humle. (alk 9,2 % vol)

SAMUEL ADAMS
LATITUDE 48 IPA

Kopparfargad india
pale ale-favorit pa
amerikanska Ost-
kusten. Bryggd pa ljus
malt, karamell- och
honungsmalt samt sex
humlesorter fran USA
och Europa odlade
kring 48:e breddgraden.
(alk 6,0 % vol)

EANTASTIE s
SAMUEL ADAMS i AD
NOBLE PILS : =2

Lyxig gyllengul och
aromatisk lager i
tjeckisk stil, bryggd
med samtliga fem
adelhumlesorter:
Hallertau, Tettnang,
Spalt, Saaz och
Hersbrucker.

(alk 4,9 % vol)

4 x 355 ml Art. nr: 1613 Alkoholhalt: 4,7-9,2 % vol Pris: 79:60
Flerpacket Samuel Adams Fantastic Four fran Boston Beer Company
finns nu i de flesta av Systembolagets butiker. | www.galatea.se

Halften av alla som drunknar

har alkohol | blodet.




EVENTS & FESTIVALER

SBSWF 2013 = Unik kvalitetsbredd

Nu har vi redan den 22:a
upplagan av Stockholm
Beer & Whisky Festival
bakom oss. Det dr svdrt
att hinna tdcka allt,
prova alla nya 6l, besoka
alla montrar, prata med
bryggarna, men hdr foljer
1 alla fall en summarisk
beskrivning av en del av
festivalens stora utbud.
Det dr en av vdrldens
stora olmdssor, men den
hdar gangen kdndes den
kanske en liten aning tun-
nare an vanligt.
Viérldskonjunkturens
paverkan har kanske ndatt
dnda fram till Nacka
Strand, men det saknades
varken intressanta pro-
dukter eller provnings-
nyfikna besékare, 6ver
36 500. Kvalitetsol dr det
trots allt manga som
unnar sig.

lera nya smabryggerier presen-

terade sig pa méassan. Flera av

dem hade samlats i ett mindre

rum (cuisinen) mitt emellan de
tva stora hallarna. Vilka hade hort talas
om (eller smakat) 6l fran Adels6 (1 Mal-
aren) eller Na#s (i Ostergétland) tidiga-
re? Bryggaren (eller 6lmakare som han
sager sjialv) Anders Kotz pa Adelso
Bryggeri ar en hembryggare som har
utbildat sig till bryggare och har arbetat
som sadan pa Monks Café tillsammans
med Charles Cassino. I 6vrigt ar han
sedan 30 ar dven professionell yrkesmu-
siker, vilket speglas av att életiketterna
ser ut som skivetiketter. Hans Rocket
IPA pa 6 % och folkblen Redemption
Pale Ale pa 3,5 % ronte uppskattning
hos manga besokare.

Lars Schweitz tidigare pa Bredaryds
vardshus (och mangarig medlem av
Svenska Olframjandet) har nu knutits
till Nads Gardsbryggeri i Ydre hirad i
Ostergétland. Har kér man med gamla
kénda europeiska olstilar som mork
lager, engelsk bitter ale, IPA med mera,
och klarar av det med den &ran.

Ute 1 stora 6lhallen var Broderna Ek
(Brekeriet) ater pa plats med skanska
6l 1 belgisk stil. Veckan fére méassan

6 MALTESEN Nr 3

ALLA GLADA VINNARE | ARETS TAVLING "FESTIVALENS BASTA OL".
GLADAST VAR EN DALKARL MED EN HEL SCARF AV MEDALJBAND.

gjordes en webblansering med Brek-
eriet Argouse, och den salde omgaende
slut, men pa méissan kunde man fortfa-
rande fa ett smakprov. Vidare kunde
man avsmaka [PA:n Collab a Trois —
6lsamarbetet med Mohawk.

Carlsberg satsar paA matkombinatio-
ner och Garrett Oliver (fran Brook-
lyn Brewery) sigs i montern. Nu ar
f.6. 6ltankarna till Nya Carnegie-
bryggeriet pa plats. De torstiga far ha
talamod ett tag till. Den forsta brygden
berdknas vara klar till den 29 novem-
ber. Andra halvan av januari nésta ar
Oppnas dven en restaurang pa brygge-
riet.

Angbs Kalla Tiders mork lager lagras
med en ekbit i flaskan. Det ar ett trev-
ligt smakrikt matol. Se upp bara for
ekbiten. Drick forsiktigt och sorplande!
Den som ville ha manga sammansatta
och mangfacetterade smakupplevelser
kunde med fordel gora en odyssé bland
alla de danska mikrobryggerierna som
ater var pa plats samlade langst in 1
Hall 1 hos Elixir Wine.

Efter en runda bland de danska sma-
kexplosionerna kan det passa bra att
koppla av med en frisk och mer liskan-
de 6l. Spendrups d4ger manga varumar-

ken fran nedlagda bryggerier, och har
nu i arkiven gravt fram pilsnersl fran
Mellerud — Melleruds Utméarkta
Pilsner. Det ir naturligtvis svart att
matcha originalet fran Plze, men man
fick till ett "trevligt ljust lagersl” med
tjeckisk inspiration.

For den storsta olféorpackningen stod
aven detta ar (for fjairde gangen) tunnan
med ofiltrerad Pilsner Urquell.

27 tusen liter 6l och bryggaren var sjalv
pa plats for att servera den térstande
allménheten.

Nynidshamns Angbryggeri visade upp
resultatet av sitt samarbete med SKA
Skatkobben — en imperial pils. I Mat-
tias Hammenlinds lilla monterskrubb
for sitt eget bryggeriprojekt CAP kunde
man f4 sig en slurk av farligt starka
DIPA:n I am Curious Double med
bade citrusdoft och — smak och bara lite
spritig trots de nio procenten. Riktigt
bra 6l.

Malmo Brygghus blir bara battre
och battre. Canned Wheat till exempel
ar en mycket valbryggd och vilbalanse-
rad vete-IPA. Ett av de allra nyaste
bryggerierna ligger i Grythyttan,
Grythyttans Brygghus, som presente-
rade sina forsta 6l pa festivalen. Man



borjade att brygga for 8-9 méanader
sedan 1 Hallefors gamla bryggerilokal.
De forsta 6len dr uppkallade efter det
gamla bryggeriets telefonnummer fran
1933: 117. Olen finns att bestalla pa
nagra hotell 1 Sverige.

For oss som gillar det mesta fran Belgien
var det ett maste att prova Chimay
Dorée/Goud pa blygsamma 4,8 % som
TOMP saluférde. Denna 61 &r munkar-
nas vardagsdricka och har tidigare inte
slappts ut utanfor klostret. Men nu ar
det dags och den 1 oktober kom den pa
Systembolagets tillfialliga exklusiva sor-
timent. Den serverades lite for kallt och
hade lite val mycket kolsyra, men for
den som tycker om 6l som luktar och
smakar kokos passar den bra. Och kol-
syran minskar nér 6let far battre drick-
temperatur.

Oppigards med bryggaren Bjorn
Falkestrom i spetsen fick riktig stor-
slam i arets 6ltavlingar. Det var det
enskilda bryggeri som fick mest guld-
medaljer och dirmed vann Arets Beer
Trophy; bland annat fick de guld for
basta svenska flaskol (Indian
Tribute) och for basta svenska fatol
(Amarillo). Det blev sammanlagt hela
11 medaljer! @

aa”

MER GLADJEROP HOR DﬁS | BREW- =§

g ERS ASSOCIATIONS & OT:S BA%. - .._,:_‘_ .
B 9 *

SENSATIONSOL. |
W [ ]

Arets pristagare

Stockholm Beer & Whisky Festivals jurybe-
démda tavling ar en av varldens mest
prestigefyllda. Olen delas in i 14 olika klasser
och en for "6vriga 6l". Dessutom utses hela
festivalens bdsta bryggeri, basta 6l samt
basta svenska ol.

ARETS BEER TROPHY 2013:
Oppigards Bryggeri

FESTIVALENS BASTA 6L 2013:
Carnegie Special 175th Anniversary Porter

Oppig&rds
Smakprov 151 20~
Golden Ale
Sing le Hop Ale
Amarillo
Indian Tribute
Winter Ale
Elderado
Smakprov el 207
Thurbo Double IPA
Thurbo Stout

VINNAREN TAR ALLT. BJORN

FALKESTROM, OPPIGARDS BRYGGERI

E - —-—-_

BASTA SVENSKA OL PA FLASKA:
Guld: Oppigards Indian Tribute

Silver: CAP Endless Vacation Pale Ale
Brons: Oppigards Thurbo Stout 2013

BASTA SVENSKA OL PA FAT:
Guld: Oppigards Amarillo

Silver: Sigtuna Stout

Brons: Oppigards Winter Ale

Se alla priskategorier pa nasta uppslag... @~

:_-’_ _}*{_‘

a—
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EVENTS & FESTIVALER
Vi) ANAAAD

' GARDSBRY,

Den som hade fardats ldngst av missans
over 37 000 besckare och utstallare var
bryggaren Luke Nicholas, fran
Auckland i Nya Zeeland. Hans kon-
traktsbryggeri Epic Brewing gér hum-
lestinna craft beers med rykte dnda
fran hemlandet och jordklotet runt.
Under en Master Class berittade
Luke bland annat om humle. Nya
13 g Zeeland sdgs av manga odla fram den
godaste humlen, men samtidigt férvén-
Seud tas humlen dér, och i hela varlden, bli
| bristvara i framtiden.

NAAS Utvecklingen det senaste decenniet
pekar pa en fortsatt explosion av
mikrobryggerier globalt, och humle &r

Y det stora fokuset. Men snart kommer
@ fo \ efterfragan och tillgang hamna i stor
? ' obalans. Luke Nicholas menar att vi i
. — | ' framtiden kommer att fa se en annan
NAASIGARDSBRYGGERI'MED LASSE ' _ i, typ av 6l, med andra kryddningar och
SCHWEITZ VISADE FINA TAKTER. | innovationer, bade som komplement och
4 ! : ) alternativ till humle.

Nagra som redan brygger med manga
perspektiv (utéver humlefokus) ar brit-
terna Thornbridge, med bland andra
nya bryggarstjarnskottet Ben Wood,
som var péa plats. Troligen mesta medal-
jorer 1 hela hemlandet under senare ar
och med stor erfarenhet av méssor sa
var Thornbridgegéngets entydiga betyg
att SB&WF slar alla festivaler i Storbri-
tannien nir det géiller bredd av kvali-
tetsol.

; . g ol Epic och Thornbridge hade en del
ic —’%} Ay, | T g
Ep X EpIC EpiC @ b EpiC gemensamt pd méssan. Dels har de
o I s SIS = - = L, " . - .
e KT Y BaRay - 1R VEVE o wae BTB e, e, BEY nyligen bryggt kollaborationsél med S:t
2wl ] o FARLL LA W ';-‘j.:f',.'];!]."-é_ LMY Eriks, en "Devastation” DIPA respek-
; Roe § = ,(rl "y [ JEERse g ' - ‘_ tive hallon-imperial stout, den senare
R L Sladid ,llc' \ | tillganglig i S:t Eriks monter, och dels
. g j 9 e / stillde de ut under Galateas nya pro-

jekt CraftBeer.se.

CraftBeer.se, som dr en webbplats
med 6lblogg och dlsortiment, satsar
stort pa import av amerikanskt och
europeiskt mikrobryggt, bland annat
med manga olsorter tillgdngliga som 6-
pack eller styckplock i Systembolagets
H bestéllningssortiment.

........... - e - : Projektledaren Stefan Johansson
: Botet B berétta}de ht% om° apparaten n.1ed att
' samla ihop sa manga bryggerier under

NYTT PROJEKT FRAN GALATEA:MED _ y
PAROLLEN "EN KRAFTSAMLINGIFOR OL".

Inianvil &
Landsort L

-— e — - Smérpundi
— §oﬂAoImen
\ Alé Ale 5,6
?LASIO O O im  Skatkobbe
itet...... 10+ = - N —— Tjockhult 1
Stor{....‘)o:- Stenstranc - |

: Il SOM | BAMBERG - SJALVRUNNEN PILS-

NER. JAWOHL SA ALLA NYNASFANS. 1
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SPENDRUPS OCH AVEN FESTIVALJURYN s
HYLLADE DEN GAMLA OLVARLDEN.




ett tak och att fa till det praktiskt med
Systembolaget. Responsen pa méssan
var stor, sa Stefan, som hoppades pa
detsamma med all ny craft beer pa bola-
get 1 host.

Som vanligt hade amerikanska Brewers
Association i samarbete med OT en av
de populdraste montrarna. Nar man
statt dar en minut hérdes kommentarer
som "hér kan vi stanna resten av da’n
och kvallen”. Men, som for annan US
craft 1 ar blev det inte det sedvanliga
medaljregnet. Det storde inte fansen.

Nar det galler tavlingen hade
domarkaren med Jan-Erik ”Janko”
Svensson i spetsen i ar tagit &nnu en
brottningsmatch med kategoriseringen
av alla 6l och 6lstilar. Drygt 1600 6l tév-
lade, nytt rekord, men mangden och 6l-
stilarnas utveckling kraver ett nytt tan-
kesiétt, och dr det nagon som kan klura
ut sadant sa ar det Janko.

Den nya klassindelningen kédnns mer
lattoverskadlig och intuitiv &n tidigare,
trots djungeln av moderna 6ltyper. Det
ar ett globalt gissel att klassificera 6l
idag vid manga festivaler och méssor,
men kanske kan SB&WF vara pa vag
att sidtta en standard som kan foljas av
atminstone den svenska 6lbranschen?

Att hitta en trend bland drygt 100 vin-
nare ar inte helt latt. En sak var dock
overtydlig. Oppigards gjorde en stor-
slam som man knappt trodde var mojlig
langre 1 konkurrensen. De 6vriga svens-
ka mikrobryggarklassikerna fick snallt
se pa. Nyndshamn och Sigtuna fick vis-
serligen ganska manga medaljer och de
tva senaste arens Beer Trophy-vinnare,
S:t Eriks och Nils Oscar, fick varsin.

Annars var det mgjligen fler valkénda
varumérken, fran den gamla élvarlden,
som kammade hem priser. I lagerdls-
och vetedlsklasserna lyckas inte sma-
bryggarna rubba de traditionella sa l4tt.

Men diametralt motsatt fanns dven
en tendens till fler debutanter och hippa
mikrorebeller 4n vanligt bland vinnarna
varav manga skandinaver..

Glada miner syntes fran Mattias
Hammenlind som vann fyra medaljer
med sitt nya CAP. To 01, Braufactum,
Mikkeller, Deschutes, Monks, Omni-
pollo, Hornbeer, S6dra Maltfabriken
och De Struise var nagra fler sma som
vann guld.

Festivalens bésta 6l blev i ar Carnegie
Special 175th Anniversary Porter.
Gammal ar aldst.

JTEXT: CECILIA HANSSON, GORAN
TELLSTROM & CHRISTER LEIVO

FOTO: GORAN TELLSTROM & CHRISTER
LEIVO

Pristagare efter olstil

FESTIVALENS BASTA OL
- FLASKA OCH BURK

TRADITIONELL LJUS LAGER | CENTRAL-
EUROPEISK STIL

Guld: Jever Pilsener

Silver: Primator Premium Lager

Brons: Berliner Kindl Pilsener
INTERNATIONELL LJUS LAGER

Guld: Amstel

Silver: Aquila, Bavaria S.A

Brons: Alhambra Reserva

MODERN LJUS LAGER

Guld: Raid Beer, To @I

Silver: American Dream, Mikkeller

Brons: Dryhop, Hornbeer

HALVMORK OCH MORK LAGER

Guld: Aecht Schienkerla Rauchbier

Silver: Celebrator, Ayinger

Brons: Anchor Steam

VARDAGSALE | BRITTISK STIL

Guld: Williams Red

Silver: Bréannskar Brown Ale

Brons: Spitfire

VARDAGSALE | MODERN STIL

Guld: CAP Endless Vacation Pale Ale

Silver: Mazarin, Omnipollo

Brons: Reparationsbajer, To @I

ALE | BELGISK STIL

Guld: Leffe Blonde

Silver: Rodenbach Grand Cru

Brons: VanderGhinste Oud bruin, Bockor
SPECIELL ALE | BRITTISK STIL

Guld: Braufactum Clan

Silver: Christmas Ale, Shepherd Neame
Brons: N&as IPA, N&as Gardsbryggeri
MODERN IPA

Guld: Oppigards Indian Tribute

Silver: BrewDog Jack Hammer IPA

Brons: Sculpin IPA, Ballast Point Brewing Co.
MODERN IIPA OCH BARLEY WINE

Guld: Big Worse Barley Wine, Mikkeller
Silver: Double Jack, Firestone Walker
Brons: Lervig Barley Wine, Lervig

PORTER INKLUSIVE STOUT UTOM IMPERIAL
Guld: Obsidian Stout, Deschutes Brewing Co
Silver: Milk Stout NITRO, Left Hand

Brons: Mokko Milk Stout, Summer Wine
IMPERIAL PORTER OCH IMPERIAL STOUT
Guld: Blend No. 1 Unigum, Monks

Silver: Imperial Rye Porter, Négne @ (Terrapin
Brons: Oppigards Thurbo Stout 2013
VETEGL

Guld: Weihenstephaner Vitus

Silver: Weihenstephaner Hefe

Brons: Schneider Weisse Tap 6 Aventinus
ALLT 6L UPP TILL 3,5 %

Guld: Drink'in The Sun 1,4%, Mikkeller
Silver: Redemption Pale Ale, Adels6é Bryggeri
Brons: En Riktig Svagdricka, Strémsholms
Brygghus

OVRIGA OLTYPER

Guld: Boon Oude Geuze, Frank Boon

Silver: Bommen & Granaten, De Molen
Brons: Boon Framboise, Frank Boon

FESTIVALENS BASTA OL
N\

TRADITIONELL LJUS LAGER | CENTRAL-
EUROPEISK STIL

Guld: Demon, Lobkowicz bryggeri

Silver: Berliner Kindl Pilsener

Brons: Pickla Pils, Nynidshamns Angbryggeri
INTERNATIONELL LJUS LAGER

Guld: Holba Premium, Pivovar Holba

Silver: Gambrinus, Plzensky Prazdroj, A.S.
Brons: Budvar Premium Lager

MODERN LJUS LAGER

Guld: American Dream, Mikkeller

Silver: Helmuth Kellerbier, Ugly Duck Brewing
Brons: Fathom India Pale Lager, Ballast Point
HALVMORK OCH MORK LAGER

Guld: Master Dark, Plzensky Prazdroj

Silver: Eskilstuna Mork lager

Brons: Dia de los muertos, Brutal Brewing
VARDAGSALE | BRITTISK STIL

Guld: Brénnskar Brown Ale, Nyndshamns Abr
Silver: Bombardier Premium Bitter, W & Y
Brons: Bedard Bitter, Nyndshamns Abr
VARDAGSALE | MODERN STIL

Guld: Mazarin, Omnipollo

Silver: Oppigards Amarillo

Brons: Oppigards Eldorado

ALE | BELGISK STIL

Guld: Leffe Blonde

Silver: Kapittel Pater, Van Eecke (Het Sas)
Brons: Steenbrugge Dubbel Abby Beer
SPECIELL ALE | BRITTISK STIL

Guld: S:t Eriks Barley Wine 2011

Silver: Oppigards Winter Ale

Brons: Twisted Thistle IPA, Belhaven Brewery
MODERN IPA

Guld: Oppigérds Indian Tribute

Silver: Adnams Innovation, Adnams Brewery
Brons: Armageddon IPA, EPIC Brewing
MODERN IIPA OCH BARLEY WINE

Guld: Happy Hoppy Viking, Hornbeer

Silver: CAP I'm Curious Double IPA

Brons: BrewDog Hardcore IPA

PORTER INKLUSIVE STOUT UTOM IMPERIAL
Guld: Stout, Sigtuna Brygghus

Silver: CAP Black Celebration

Brons: Smérpundet Porter, Nyndshamns Abr
IMPERIAL PORTER OCH IMPERIAL STOUT
Guld: Carnegie Special 175th Anniv. Porter
Silver: BrewDog Riptide

Brons: Black Albert, De Struise

Brons: Oppigards Stout

VETEGL

Guld: Weihenstephaner Hefe

Silver: Hoegaarden

Brons: Braunstein Organic Wheat

ALLT OL UPP TILL 3,5 %

Guld: Sédra Pale ale, S6dra Maltfabriken
Silver: SVEA Pale Ale, Monks

Brons: Drink'in The Sun 0,3%, Mikkeller
OVRIGA OLTYPER

Guld: Black Berry Albert, De Struise

Silver: Ypres, De Struise

Brons: Ypres Reserva, De Struise

Brons: Rokporter, Nils Oscar

Brons: Pannepot Reserva, De Struise

Brons: Swagger Juze, Stronzo Brewing Co.
Brons: Bourbon Imperial Stout, Sigtuna
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TEMASERIE

DAL

Under den senaste tiden
har ett storre antal brygge-
rier borjat poppa upp i
inlandet i den ovre delen
av Sverige. Framforallt ar
det Jamtland som gadtt i
braschen for detta. I Jamt-
land finns dels en tradi-
tion med mathantverk,
sasom gardsmejerier, och
dels dr ju landskapet kdnt
for att ha legat i framkant
av den svenska mikrobryg-
geritraditionen i och med
JAMTLANDS BRYGGERI
som ldnge var den klarast
lysande stjdrnan pa den
svenska o6lhimlen.

I Malung har Dalarado Bryggeri just
startat 1 en industrilokal. Mannen
bakom det, Chris Slawson, évergav
sitt Colorado for en dalkulla, och har
under sommaren lanserat sina tva fors-
ta 61. Olen &r forstas préglade av hans
héarkomst. Forst ut ar Trapper’s Rye
Pale Ale och Linneaus American
IPA.

Bara ett inlands-stenkast norrut, 1
Lindvallen, Silen, ligger Gustavs Grill,
som hyser Salens Fjallbryggeri. Detta
ar en riktig oas i vad som annars ar ett
tréask av medioker mat och industriell
6l. Har hittar den hungriga viallagad
mat och utmérkt service. Den torstiga
kan forlusta sig med bryggeriets egen 6l
— vanligtvis 1-2 pa fat och ett stort
antal pa flaska; bland annat finns héar
en Hjortron Wit, en single hop-serie
med fyra humlevarianter, ett antal
stouts och ett antal IPA att botanisera 1.

Det nya® 5750 0 o s
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Aven Hirjedalen har fatt sitt forsta
bryggeri — Steampunk Brewing. [
skrivande stund produceras endast l1att-
0l pa bryggeriet som huserar hos
Virdshuset Gronldndaren i Funésdalen,
men det blir det sdkert andring pa...

Den stora revolutionen har emellertid
skett i Jamtland. Sedan tidigare fanns
ju bryggeriet i1 Pilgrimstad, och Klovsjo
har dven det funnits med ett tag. For
den som vill uppleva de flesta av de
jamtlandska bryggerierna pa en och
samma plats rekommenderas Captain
Cook och/eller Jazzkoket, vilka ligga
pa krypavstand fran varandra 1
Ostersund.

Ifjol 6ppnade Bakgarden i Revsund
sina kranar. De huserar i ett uthus dar
bryggeri och bageri samsas i sma loka-
ler 1 charmigt lantlig miljo.

Réaven och Skatan pa Froson har
producerat bland annat en APA och en
IPA. Olen séiljs framférallt i Ostersund,
men gor dven gastspel pa andra platser
i Norrland. Aven Stockholm och Géte-
borg har ndgon gang fatt finbesok.



Jemtehed & Brande ér ett annat
nystartat bryggeri med Brunflo som
hemort. De har en ungdomligare/moder-
nare framtoning 4n manga av bryggeri-
erna 1 Jamtland, och har dven slappt ett
par ¢l pa Systembolaget — Mighty
Mofaza och Mademoiselle X.

Are Bryggcompani ar ett helt ny-
startat bryggeri fran Jarpen. Forst ut
héarifran var Mayfly, en gyllene spark-
ling ale, samt S:t John, en brown ale.

Langst i norr i Jamtland, i trolska
Jormvattnet i Gdddede kommun ligger
Korpens Oga — ett center for ridturer i
fjallmilj6. Har har fantastiska lokaler
skapats framst for avslutningar av rid-
turerna, men de anvinds aven for andra
andamal, som bar, konserter m.m. Aven
6vernattning finns. For ett besok har
rekommenderas férbokning i god tid.

Sedan en tid tillbaka brygger de dven
6l, med forvanansvart djup karaktéar for
ett sd pass nystartat bryggeri. De forsta
6len ut var Brakk, en lager, Klumpen,
en pale ale och Sielken, en stout.
Utover olbryggerierna sa finns det
dven en nystartad mjédproducent i
Jamtland — Jamtlands Vingard. De
producerar bl.a. en mélska (mjod/ol-

hybrid) och en hjortronmjod, vilken nyli-

gen lanserats pa Systembolaget.

Fortsdtter man norrut via
Vildmarksvégen over kalfjallet vid
Stekenjokk s& kommer man sd sma-
ningom till Slagnés i Arjeplogs kom-
mun, dir Nausta som debuterade pa
Systembolaget 1 augusti dr Lapplands
enda, och Sveriges nordligaste (fysiska)
bryggeri.

/TEXT OCH FOTO: PER FORSGREN

SALENS LOKALA IPA KAN INTAS
PA GUSTAVS GRILL.

Flying Barrel
pé& Facebook

le Bannl

GaSTRoPuIs and Grill

2 vaningar

trivsel, atmosfar
& godsaker fran
bade bar & kok

Alla dagar fram till 21.00
>>> Go’a priser i baren

Happy Hours / After Wor

Kristinelundsgatan 3 | 150 m frdn avenyn | Telefon 031- 18 1300

Pub ° Sriu ® spOr{,- provmingar e cﬁ{,erina o Lastar fMYck’-e{, trivsal

Welcome to your
Gastropub & Crill

Besok oss dven pa

WWw. FLYINGBARREL SE
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VI TRAFFAR OLPERSONEN...

DET NYA OLSVERIGE

Jorgen Hasselquist

BRANSCHKANDIS BAKOM OT OCH GREAT BRANDS

SOM BOSATT | STOCKHOLM OCH GILLAR OL
HAR JAG OCH TUSENTALS MED MIG INTE KUN-
NAT UNDGA DET FANTASTISKA OLMECKAT PA
SIDOGATAN TILL GOTGATSBACKEN, OLIVER
TWIST, ELLER NUMERA BARA OT.

| AR AR DET 20 AR SEDAN DORRARNA OPP-
NADES FOR FORSTA GANGEN - EN LANG TID |
DET NYA OLSVERIGE OCH EN UTMARKT
ANLEDNING ATT FA TRAFFA EN AV NYCKEL-
PERSONERNA BAKOM ALLT, JORGEN "JUGGE"
HASSELQVIST, FOR ATT FA AKA MED PA EN
ROLIG OLTIDSRESA.

OT BETRAKTAS AV MANGEN EXPERTIS SOM
SVERIGES BASTA PUB VID SIDAN AV VAN-
PUBEN AKKURAT. DET AR ETT EXTREMT GOTT
BETYG, OCH VALFORTJANT, EFTER ALLA AR
SOM PIONJAR INOM OL.

DET AR HAR MANGA HAR FATT GRUNDKUR-
SEN | OLEN SOM 100 000 BRITTER | CAMRA
KAMPAR FOR, | HUR DEN AMERIKANSKA OLRE-
VOLUTIONEN SMAKAR ELLER | DET SVENSKA
MIKROBRYGGERIUNDRET.

DET AR OCKSA HAR EN STORFAMILJ SAM-
LAS OCH STORTRIVS, | SITT ANDRA VARDAGS-
RUM, VECKA EFTER VECKA SEDAN 1993.

HUR BORJADE DIN KARRIAR INOM 6L?

Jag halkade in i hela branschen pa ett bananskal i slutet pa 80-talet,
bdrjade att jobba extra pa Black & Brown. Det var dar det bdrjade,
nanstans '88-'89. Det var verkligen ett povert élutbud pa den tiden,
men vi hade tva rabiata engelsmén som stammisar som klagade pa
dlen. Det fanns typ John Bull Bitter och Mac Ewans i Sverige da.

En av dom killarna var valdigt driven, vi startade en firma ihop,
Olkusken, och bérjade bland annat importera real ale fran ett litet eng-
elskt bryggeri till Black & Brown. Den &len var bara till narmast sérjande
som visste vad cask ale var. Det var en hyfsad uppforsbacke med real
ale kan man sdga.

Jag hoppade senare av Black & Brown och kérde heltid med import-
firman. Vi var unga, glada och ambitiésa. Det var fantastiska marken vi
importerade men vi hade ingen direkt koll pa vad vi héll pa med.

HUR BORJADE DET MED OT?
Rune Bohlin startade OT 1993. Olkusken hade sitt kontor har pa
Repslagargatan, sa det blev naturligt att jag bérjade hdnga hér. Sen
hoppade jag in och jobbade extra. 1995 bérjade jag jobba pa riktigt.
OT slog upp dérrarna 28 mars 1993. Det var tva smarta killar som
byggde férdiga pubar, det var en pubboom da. Vi skulle g& med i EU,
importmonopolet férsvann, det var mycket som hande, en damm som
brast redan da. Rune nischade sig med det vi kunde fa tag pa tillsam-
mans med Stene (Sten Isacsson, Akkurat), som ju var barchef har da.
Vi huserade ihop har ett tag innan han borjade med Akkurat, och
hade fruktansvart kul. Fortfarande den roligaste bartiden i mitt liv, det
var att jobba med honom, det var ett sjukt drag har. Dels var det kul att

jobba i bar, sen gillade vi musik bada tva, vi var ganska duktiga pa att
skapa alla mdojliga stamningar har.

HUR GICK DET DE FORSTA AREN?

Det bérjade ju pa den tiden. Fran bérjan fanns det kanske fem fatél, allt
var Falcon, men Rune var ratt smart. Han ténkte i stort sett pa en gang
att det ska nog fyllas pa med &l frdn andra ocksa. OT var tidigt ute,
kanske forst, med att kdpa egen dlanldggning sa att vi kunde servera
precis vad vi ville. P& den tiden var bryggerierna véldigt anti att man tog
in andras 6l.

Sen blev det s& mycket kranar sa att vi och gésterna kunde knappt
strécka oss dver. Nar vi var pd en resa i Belgien sdg vi dom har tornen
som vi har i baren nu, som egentligen bara var skyltning. Men vi frdgade
om det gick att fa dom med kranar pa och de gjorde en prototyp, sen
var det inget snack. Det d&r blev klockrent, du kan sta stilla och servera
14 olika 6l pa fat.

RUNE BOHLIN SALDE SA SMANINGOM, NAR TOG NI 6VER?
Vi fick ganska fria hander, samtidigt i slutet av 90-talet jobbade dven
Thomas och Justin har. Sen, &r 2000 hade Rune bestamt sig for att nu
hade det blivit fér mycket, att bade ha OT, Akkurat och &ven Flyt. S& han
tyckte att jag, Thomas och Justin var en konstellation som skulle funge-
ra att ta 6ver, och sa blev det. Vi ténkte nog en sekund, sen tog vi dver.
Det var inget att snacka om. Justin skotte ekonomin medan jag och
Tompa syntes mest i baren.

AR NI LIKA MYCKET AGARE?

Ja, och tre helt olika manniskor som far saker gjorda, det &r kul. Det blir
en fantastisk synergi pa det dar, vilket &r roligt. Man behéver ha lite
olika personligheter fér att komma ndgonstans.

HAR NI KLARAT ER BRA UNDER AREN?
Ja, men ta det dar till exempel med real ale. De férsta aren gick det med
forlust. Idén och ambitionen var véldigt hdg. Skulle vi vara en pub sa
skulle vi ocksa ha riktiga ale som man har i Storbritannien. Sen blev det
ju resor och vi jobbar med samma kille &n idag, sa det har blivit mycket.
Ake Rotzius (Svenska Olfrdmjandet) hade statistik p& det dar. For
ungefdr fem ar sen hade vi serverat éver 5 000 olika ale. Det &r ju helt
vansinnigt, men det ar lite synd att det inte har forts mer statistik. Han
har ocksa bra koll pa vilka 6l vi har serverat fran USA, fran vilka delsta-
ter och sa dér.

OCH SEN KOM GREAT BRANDS IN...?

Det blev ju sa. Det bérjade med att vi pa OT importerade bara till oss
sjdlva for att fa en egen identitet... Kanske var det anledningen till suc-
cén. Jag har oerhdort svart fér Storebror, som sdger at en vad man far
och inte far gora. Det kan vara allt fran ett monopol till ett bryggeri som
sdger att "det har far du inte sélja, det har far du inte géra.” Det &r ju sd
sjukt trakigt till att bdrja med, speciellt ndr man vet vilket utbud det
finns inom 6. Det har ocksa varit en del av drivkraften.

Sen blev det sa att vissa av dom saker vi importerade, till exempel
Red Seal Ale... Jag tror att vi hade den hemma férsta gangen redan 98-
99. Det blev till slut ett sant intresse att Systembolaget och andra kro-
gar hérde av sig. Da sa vi "ska vi testa?” Och vi hade aldrig haft en
tanke pa att bli en importor.

Sen traffade vi Herrljunga Cider pa en massa och tycke uppstod och
de hjalpte oss att importera Red Seal. Sen tyckte vi att vi skulle 6ppna @
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DET NYA OLSVERIGE

LITE HISTORIA:

* OLIVER TWIST RESTAURANG & BAR STARTAS DEN 28 MARS
1993 AV RUNE BOHLIN. STEN ISACSSON BLIR BARCHEF.

* BLIR FORSTA PUB | STOCKHOLM ATT SERVERA IMPORTE-
RAD HANDPUMPAD REAL ALE REGELBUNDET.

* 1995 TAR JORGEN HASSELQVIST OVER BARCHEFJOBBET.
STEN ISACSSON BORJAR PA NYOPPNADE AKKURAT.

* AR TILLSAMMANS MED AKKURAT 1997 MED OCH SKAPAR
NAGRA AV DE FORSTA SVENSKA MIKROBRYGGDA OLEN,
HELL OCH HEAVEN, BRYGGDA HOS JAMTLANDS BRYGGERI.

» PABORJAR 1998 EGEN DIREKTIMPORT AV AMERIKANSK
CRAFT BEER, FORST MED NORTH COAST RED SEAL ALE.

1998 OCH 1999 BORJAR THOMAS EK OCH JUSTIN
MAITLAND ATT JOBBA, MED BAREN RESPEKTIVE EKONO-
MIN.

* RUNE BOHLIN OVERLATER OLIVER TWIST TILL JORGEN,
THOMAS OCH JUSTIN.

* 2001 AR BRITTISKA CASK MARQUE PA PLATS FOR ATT
TILLDELA SITT CERTIFIKAT FOR FORSTKLASSIGT UTBUD
OCH HANTERING AV REAL ALE.

* GENOMFORDE TILLSAMMANS MED AKKURAT 2006 OCH
2007 TEMAFESTIVALEN SOUR & BITTER, HITTILLS DEN
MEST OMTALADE "TAP TAKE OVER" | SVERIGE.

* STARTAR 2008 IMPORTFIRMAN GREAT BRANDS TILLSAM-
MANS MED HERRLJUNGA CIDER.

* EN AV DE UTSTALLARE PA STOCKHOLM BEER & WHISKY

FESTIVAL SOM HAR VUNNIT FLEST MEDALJER GENOM
HISTORIEN, MEST MED AMERIKANSK OL.
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ett nytt féretag och sa kom Great Brands till, till halften &gt av OT och
till halften av Herrljunga.

KAN DU DRA NAGRA ROLIGA MINNEN FRAN FORR?
0j, det & manga. Nagra av vara gaster &r viktiga personer, de &r alltid
viktigast... sen 6Imdassigt finns det ndgra legendariska kvallar. N&r vi
hade Jamtlands Porter pa fat och Skane-Rickard (Kumlin) gick
omkring med tomfatet i stort sett naken och skrek "David Jones for
president”, (Jdmtlands brittiske bryggare). (Skrattpaus.)

Nar vi serverade ett fat Traquair Ale... Jag tror vi hade k& runt kvar-
teret da. Idag skulle inte ha samma genomslag, men da var det ju... oj!

VILKA VAR DE FORSTA AMERIKANSKA OLEN NI SERVERADE?
Vi hade ju Samuel Adams och Anchor, dom som de gick att fa tag pa.
Men sen var det sa att jag fick tag pa dlet i mitt liv, Red Seal. N&r jag
smakade den ténkte jag att det har ska jag halla pa med. Sen att det
verkligen blev s& ocksa, och att vi har jobbat med dom i15 &r &r ju fan-
tastiskt.

Jag anvander fortfarande den som dorroppnare for folk. Det ar en bra
session beer och den som startade hela min amerikanska élrevolution.

VAR DET NI SOM FICK STOCKHOLMARNA ATT UPPTACKA
REAL ALE?
Det kan man nog sdga, framfér allt att vi serverade det regelbundet. Det
gick ungefar tva ar innan vi fick snurr pa det, da inte bara svenska
dlframjare drack den. Olkulturen bérjade ta fart da, och alla har ju varit i
London nan gang och sett det dar handpumpade. Rune, Stene och jag
hade ett javlar anamma. Vi bara skulle fa det har att funka.

Langre fram blev det s& att nér faten tog slut och nasta behdvde sta
och puttra lite innan de kopplades pa sa blev det ett javia liv.

IDAG AR SVERIGE STORSTA IMPORTLAND FOR US CRAFT
EFTER KANADA. HUR MYCKET DEL HAR OT:S INITIATIV | DET?
Vi har val synts mest och gapat hégst, men jag kan inte I&gga nan pro-
centsats i det. Jag skulle kunna sdga att det ar rattvist om OT namns
som en bidragare till amerikansk 6lkultur har. Sen har vi egentligen
aldrig haft ambitionen att bli ndgon amerikansk dlbar, vi serverar all
varldens 6l har. Det ar bara det att vi sjdlva gillar amerikanska 6len
mycket.

Vi vill vara en schysst pub, Jag gillar folkligt, festligt och fullsatt...
nanting for alla. Du har inte fel for att du dricker Hof, men kanske kan vi
l&ra dig att dricka nat roligare. Snobberi och sla folk pa fingrarna ar det
varsta jag vet. Vi ska lara oss mycket av vad till exempel vinvarlden har
gjort, men vi ska aldrig komma med pekpinnar.

En krog ar en som en levande organism, alla ar har av olika anled-
ningar. Det finns ett barn som ar dopt efter OT, en kille som heter Oliver
och inte &r sa liten I&gre fér den delen, men han fick namnet av att for-
dldrarna traffades har. Jag gillar ocksa néar vi skapar den héar stamning-
en av olika typer av ménniskor, i olika aldrar.

VAD KANNS VIKTIGAST, ATT FA UT DEN BASTA OLEN TILL
GASTERNA OCH PA MARKNADEN ELLER AR DET ATT
SKAPA EN BRA LOKAL?

Det ar en kombination. Jag gillar det dar nar personalen har stamt av
ratt och gett en manniska en helt ny élupplevelse, det ar fantastiskt.
Men det &r ocksa lika fantastiskt om det &r fredag kvéll och lite party
och folk gillar musiken vi spelar, och bara star och har kul. En krog
handlar ju om att ha kul och vi vill ha kul pa jobbet. Jag hoppas att vi
férmedlar det, da blir gasterna glada... ja, krogen &r en javla méarklig
organism, som jag inte har tréttnat pd annu.

Det ska vara roligt och det ska vara ékta. Nu har ju 6l och craft beer
blivit en san gigantisk foreteelse, sa det &r néstan sa att det &r en ny
trend, och det har det aldrig varit fér oss som har hallit pa med det
ldnge. Du kan ju &ven hitta riktigt bra bérs nar du kliver in pa ett sunk-
hak idag. Det ar skithaftigt tycker jag.



KAN DU NAMNA ETT PAR VIKTIGA HANDELSER UNDER AREN?
Ja, kanske forst nar vi fick Cask Marque-certifikatet 2001. Det var helt
sanslost, med ambassaddren har och TV4. Det betydde mycket for upp-
méarksamheten. Nu &r det en stor del av vart utbud som rullar pa bra.
Det skulle vara en katastrof om vi inte kunde fortsatta med det. Det sit-
ter i vdggarna och i blodet har... det ska vi ha.

Och sen nar vi gjorde Sur och bitter-festivalen tillsammans med
Akkurat. Jag och Stene ville bara géra nagot roligt, med ale och lambi-
ker. Det tog sinnessjuka proportioner. Det kom in nagra fran norra
Finland som hade akt ner fér detta. De hann med att ta en pint av nan-
ting och sen var dom tvungna att ta farjan tillbaka.

Det kom nan fran Portugal som visste om det, och det har var innan
internet var s stort. Jag var inte beredd pa allt. Fér det mesta var det
ndstan samma gdang som vanligt som kom, med élframjare och hanga-
rounds, men sa blev det bara till en halleluja-upplevelse som folk prata-
de om &nda borta pa amerikanska vastkusten.

VAR INTE JUBILEUMSFESTEN | VARAS DET KANSKE HAF-
TIGASTE SOM HANT SEDAN SOUR & BITTER?

Det kan man nog s&ga, och vi fortsatter ju fira dd och da hela aret. Det
kommer att hdnda en del festliga saker &ven resten av aret. Vi kér ocksa
nagra ol hela aret ut, till exempel Brooklyn Vortex och Nils Oscar
Ubergott som &r pd nu. Ocksd 20-arsélet frdn North Coast finns kvar.

VILKEN AR DIN FAVORITLANSERING PA BOLAGET, AV
EGNA OLEN?

Faktiskt aterigen Red Seal. Jag har ocksa fatt sa bra relation med dom
efter att jag har varit dér och halsat pa flera ganger. Det blev till och
med s3 att jag och min Lotta gifte oss dar nara Fort Bragg pa ameri-
kanska vastkusten. Bryggeriet hjdlpte oss att ordna med en lokal vigsel-
forrattare... ja, svaret ar nog Red Seal (skratt).

VAD HAR DU FOR FRAMTIDSDROMMAR?

Det skulle vara oerhért kul att vara med och gora en brewpub. Inte bara
bryggeri, for jag gillar det har med bar. Jag ar en barkille. Och fér OT:s
del, det kommer ju inte kunna bli ndgon brewpub hér, fér lokalerna &r
fér sma, men det &r att halla fast vid det vi har hallit pa med, och inte
bli ndéjda och tro att det har ar klart. Att fortsatta vara nyfiken och inte
sla sig till ro, som fér det mesta i livet.

VAD AR DET NYA OLSVERIGE FOR DIG?

Det &r att det inte &r ndgot konstigt i att hitta bra 6l pa sa kallade sdmre
krogar. Och generellt nyfikenheten hos vanligt folk. Som man sdger om
vin, det &r inte bara tre bokstdver. Samma géller for &l fast tva boksté-
ver. Folk ténker efter mer. Vi &r 1angt ifran dér att alla verkligen har koll,
men det har blivit en jatteskillnad.

Och sen att ungdomar I&gger sina surt férvarvade pengar pa bra
bars. Man kanske har mindre kul &n om man Idgger en hundring pa fem
bars, men det dr en annan femma.

Och all heder &t dom som légger ner allt jobb pa att brygga 6len, det
&r ett hart jobb.

SA OLFRAMJARE OCH ANDRA KAN RAKNA MED ATT
KUNNA GA HIT LANG TID FRAMOVER?
Det kan du ge dig pa!

TEXT & INTERVJU:
CHRISTER LEIVO
FOTO:

BO KULLMAR,
UTOM SIDAN 12,
CHRISTER LEIVO
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THOMAS PUMPAR O'AS a,l

AN SOUR & BITTER 2006.

MALTESEN Nr 3 15




MALTESENS PROVARPANEL

Olnyheter

SEPTEMBER

Sveriges i sérklass stérsta volymél kom pa ny liten burk
och en annan jatte pa sleek can, i ljusare tappning. En tredje
jatte kom med annu en variant for att tavla med hantverkso-
len. Sa langt &r septembers ordinarie lanseringar ndstan som
en mall for fasta nyheter de senaste par aren.

Efter 20 ar i Sverige kommer bryggerivaridens mesta
medaljérer med sitt forsta variety pack har. Samuel Adams
har gjort ett intressant axplock av fyra vitt skilda &, lika skil-
da som panelens omddmen.

En hel kvintett av svenska och danska craft beers utgor
ocksa nagot ganska ovanligt for fasta sortimentet, varav hela
fyra debutantbryggerier snedstreck bryggerifirmor (i fasta).
Det bor ha att gora med Systembolagets nya rérligare system
med bland annat kortare tider pa hyllorna. Man vagar lite mer.

Och, arets trend, tva ytterligare glutenfria 6l, nu belgiska ale.
Den konsumentgruppen maste ha varit férbisedd fére 2013.

Det kanske mest udda denna gang: en fast nyhet fran ett
tyskt mikrobryggeri, Braustelle i KoIn. Dartill kom en mork
tjeck fran kénda Lobkowicz-gruppen med mérket Merlin samt
en ljus sydafrikan fran Cape Brewing som bendmner sig
"independent craft beer brewery”. De senare tvd missade vi
tyvarr att prova da vi fér sent upptéckte att de inte gick att
kopa innanfor tullarna i Stockholm (trots fasta nyheter?).

Sanning a séga. Denna provning fick det l&gsta snittbetyget
pa nagra ar, men cheers fér Omnipollo Leon, Amager
Modern IPA och Samuel Adams Imperial Stout!

Provningsmetoden ar som alltid blind for alla utom en, och
betygen satta enligt: 5) "Fulldandad"”, 4) "Mycket bra", 3)
"Bra", 2) "Inte sarskilt bra"”, och 1) "Oduglig eller felaktig".

Provarpanel: Claes Skéld (notarie), Cecilia Hansson,
Christer Leivo, Jan-Erik Svensson och Goran Tellstrom, som
alla representerar varsin punkt i graferna. /CL

Ordinarie nyheter

2 SEPTEMBER

LJUS LAGER

Norriands Guld Ljus
H n
I N

Spendrups
Alkoholhalt: 4,7 %
Nr: 1476
Podng: 2,0

s

v
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En ljusare, hippare Norrlands Guld
i mellandélsstyrka, men kan denna
hinkarklassiker ga hem som "fina-
re" ol?

Nagra smakord

Ljust brdd, Iatt, burkmajs, kokta

gronsaker, neutral

Sofiero Original 5,2 %
H

Kopparbergs
Alkoholhalt: 5,2 %
Nr: 1222

Podng: 2,5

Sveriges mastodontséljare far nu
dven en gulligare storlek. Annu ett
tecken pa att 6lhinkandet &r nagot
pa nedgang.

Nagra smakord

Ren, neutral, viss sétma
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Sir Taste-a-Lot
State of Hoppiness

Spendrups
Alkoholhalt: 4,5 %
Nr: 1469

Poédng: 3,0

12 3 4 5

Brutal Brewing lagger till en Sir
Taste-a-Lot med fler humlesorter.
En stilenlig modern ljus lager men
langt ifran brutal.

Nagra smakord

Blommor, modern humle, onyanse-
rad

Evil Twin Yellow Cab Lager
I
I

Evil Twin
Alkoholhalt: 4,8 %
Nr: 1209
Podng: 2,0

v v
v » v

1.2 3 4 5

Story tellern Jeppe Jarnit-Bjergse
har skapat en modern ljus lager (i
USA india pale lager) utifran en
taxiresa i New York. | det har fallet
har han dock varit i Skottland hos
BrewDog och bryggt, ett saa 2013-
ol. Det blir forresten Evil Twins
forsta i fasta sortimentet. Det var
bara en tidsfraga.

Nagra smakord

Vortig, viss s6tma, grds, malort

Boston Beer

Boston Beer

Samuel Adams Noble Pils

Alkoholhalt: 4,9 %
Nr: 1613
Podng: 1,5

—
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Craft Beer-giganten har for forsta
gangen slappt ett variety pack for
svenska Systembolaget - Fantastic
Four. Ett av axplocken &r Noble
Pils, med mer fokus pd humle &n
ax. Alla fem klassiska ddelhumlen
fran Tyskland ingdr, men nagra i
panelen far inte ihop smakerna.
Nagra smakord

Orter, burkchampinjoner, dill,
sdlta, gummi

Samuel Adams
Boston Lager

Alkoholhalt: 4,7 %
Nr: 1613
Poédng: 2,0

-
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USA:s i sdrklass mest salda craft
beer-lager ingar ocksa i fyrpacket
Fantastic Four. Passande infér 30-
arsjubileet n&sta ar. Boston Lager
bdr inte missas av de som vill
bekanta sig med Samuel Adams.
Nagra smakord

Fin maltbas, jordig, parfymig

CBC Classic Lager

Cape Brewing
Alkoholhalt: 5,1 %
Nr: 1595

Podng: EJ PROVAD

Det férsta och enda
genuint sydafrikanska
Olet i Systemboalgets
hyllor pa lange. Det &r
stort i sig. Cape Brewing kallar sig
independent craft brewery, men
fokus ar inte modern amerikansk
stil utan traditionell tysk.

Ej provad da vi dverraskades av
att den inte var tillganglig innan-
for tullarna i Stockholm. Vi hann
da inte fa med den.

MORK LAGER
Merlin Dark Lager

|

Pivovary Lobkowicz
Alkoholhalt: 4,7 %
Nr: 1605

Podng: EJ PROVAD

| varldens mest Staropramen-
dlskande land ar det roligt nar det
tjeckiska dlutbudet breddas. Fran
Lobkowicz-gruppen kommer kvali-
tetsol som Cernd Hora, Klaster
och Platan - och till Sverige nu
Merlin. En relativt ny dunkel som
far en att ténka pa en tjeckisk
motsvarighet till Hobgoblin.

Ej provad. Samma dilemma som
med CBC Classic Lager ovan, vi
hann inte fa tag i den.



ALE
Ehrenfelder Alt

Braustelle
Alkoholhalt: 4,8 %
Nr: 1544

Podng: 2,5

v %
e 9

1 2 3 4 5

Koélns minsta bryggeri heter
Braustelle och &r dven en restau-
rang. Att man brygger en altbier
utanfér Disseldorf &r nog sa
ovanligt i Tyskland, men det hoér
till bryggeriets profil, att tanka
nytt. Roligt att deras mikrobrygd
tar sig in pa Systembolaget.
Nagra smakord

Choklad, kokta gronsaker

Green's Blond

=

Green's Gluten Free Beers
Alkoholhalt: 5,8 %

Nr: 1328

Podng: 2,5

v
v Ve

1 2 3 4 5

Den engelska olfirman Charles
Cooper Ltd har nischat sig med
glutenfri 61 som de later brygga i
Belgien. Tva lanseringar har nu
natt Sverige och glutenallergiker
kan gladjas at lite mer smakkarak-
tar, styrka och en belgisk blond-
touch.

Nagra smakord

Wit-kryddig, aska, citrus, parfym

Samuel Adams
Latitude 48 IPA

Boston Beer
Alkoholhalt: 6,0 %
Nr: 1613
Podng: 3,0

0

0
vee

1 2 3 4 5

Det tredje dlet i Fantastic Four-
packet och det nyaste. Det har
tidigare bara funnits i bestallnings-
sortimentet. Ett 6l i typisk Samuel
Adams-anda med pakostat recept,
har inklusive sex humlesorter
odlade i USA och Europa ndra den
48:e breddgraden. Olet ingar &ven
i Hopology-serien, nagot fér hum-
ledrickare att gotta sig i. Men for
mycket av det humlegoda kunde
ett par i panelen tycka.

N&gra smakord

Tropiska frukter, sélta, dill, kdrv

Omnipolio Leon

Omnipollo
Alkoholhalt: 6,5 %
Nr: 1693
Poédng: 3,5

v v
v ¢ »
12 3 4 5
Maltesenbekantingen
Henok Fenties forsta ol
gér nu ocksa entré i
fasta sortimentet. Jublet lar ha
stigit bland de manga fansen.
Leon, pa 75:a, &r bryggt hos bel-
giska De Proef och dr en modern
hybrid av belgisk blond och ipa.
Olet orsakade mest positiv upp-
standelse idag, om &n "bara" med
nast hégsta betyq.
Nagra smakord
Krispig, nyanserad, farsk humle,
laskande, balanserad mild beska

Amager Modern IPA
MEN BAST
I .
Amager Bryghus
Alkoholhalt: 6,0 %
Nr: 11020
Podng: 3,5

VeV e

1.2 3 4 5

Tidigare kand som
Amager Kaaad, en "var-
ipa"” rejalt humlad med atta olika
sorter i huvudsakligen ameri-

kanskt stuk. Olet har vunnit flera

priser och vann &ven var provning.

En vardig representant fran
Amager i fasta sortimentet som
bara far fler och fler hégklassiga
ipor.

Nagra smakord

Skog, kdda, balanserad med bra
beska, torr

MORK ALE

Green's Dark Ale

-+

Green's Gluten Free Beers
Alkoholhalt: 5,8 %
Nr: 1306
Podng: 2,5
-
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Det andra olet i serien Green's
Gluten Free Beers, i samma
nyhetslansering. Bryggd i Belgien
men snarare brittisk strong mild
an belgisk brune till karaktaren.
Nagra smakord

Mild, fruktsétma, viss sélta,
morka bar

Dugges HopBlack!

Dugges
Alkoholhalt: 7,0 %
Nr: 1451
Podng: 2,5

- -
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Black IPA-vagen &r langt ifran
over. Har ar det Dugges nya till-
skott Robin Andersson pa Dugges
tur att visa upp fardigheter i den
utmanande &lstilen. Redan en hit
pa RateBeer men nagra i panelen
Onskade mer balans.

Nagra smakord

Lakrits, parfym, kaffe, aska,
négot spretig

PORTER & STOUT

Samuel Adams Imperial
Stout

2

Boston Beer
Alkoholhalt: 9,2 %
Nr: 1613

Poang: 3,0

<
vy

1 2 3 4 5

En pdrla som funnits i bestall-
ningssortimentet ett tag ingar nu i
flerpacket Fantastic Four. Har har
man jobbat upp en kropp pa 22 °
Plato, via sju maltsorter. Humlen
ar East Kent Goldings enligt den
brittiska originaltraditionen. Bast i
paketet enligt panelen.

Nagra smakord

Fin maltighet, torr, sélta, oliver

BeerHere Sod

BeerHere
Alkoholhalt: 7,5 %
Nr: 1597
Poédng: 2,5
v
vy 9=

1 2 3 4 5

Christian Skovdal
Andersen, bryggaren
som larde oss att dlska danskt
mikrobryggt nar han startade
Qlfrabrikken dyker upp med sin
moderna baltiska porter Sod. Det
&r forsta gangen BeerHere tar
plats i fasta sortimentet, &ntligen.
Sod rankas nast hogsta av alla
BeerHeers 6l pa RateBeer (55 st)
och bryggs hos De Proef i Belgien.
Nagra smakord

Kaffe, grdadde, aska, mineral,
spretig

Sasongsnyheter -
oktoberfestol
2 SEPTEMBER

Har finns fyra (av sex) dkta
Miinchen-bryggerier represen-
terade. St. Georgen Brau
bryggs utanfor stadsgransen
och far ndja sig med att kallas
"festbier". Svenska, danska,
amerikanska forsdoker matcha
de tyska brygderna med blan-
dad framgang. En otypisk dansk
splittrar dlskribenterna - nagra
kanner sig rékta.

Betyg: Mycket bra
Kissmeyer Smokey Oktober
En ytterst behaglig rokton. Ett
tungt &l for 1dnga héstkvéllar.

Betyg: Mer &n bra
Kaltenberg Oktober Fest

Bra balans mellan blommighet
och beska.

Hofbrauhaus Oktoberfestbier
Frisk smak.

St Georgen Brau Festbier

Ett "1att" 6l med bra kataktar.
Nils Oscar Oktoberfest

Kraftig 61 med bra humlebeska.
S:t Erik Oktoberfest

Halvmork 6l i god balans.
Samuel Adams Octoberfest
Blommig och soét. Ett allmant
bra matél.

Widmer Brothers Okto Festival Ale
Lang smak och beska som blir
béttre med tiden. Drick Idngsamt
Dugges Oktoberdunkel

Ett Iattdrucket 61 som passar
gommen.

Betyg: Bra

Lowenbrau Oktoberfestbier
Bra kropp i balans.

Paulaner Oktoberfest

Behaglig efterbeska.

S:t Eriks & Mathias Dahlgren
Oktoberfest

Humlen tar 6ver. Var finns malten?

Betyg: Nédstan bra

Arboga Oktoberfest

Alkoholen slar igenom.

Spaten Oktoberfestbier

Aningen karaktarslés.
/GT
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Stoppa pressarna! mailade redaktér Goran i slut-
skedet av detta forsenade nummer. "Jag hinner med
systembolagsprovningen av de exklusiva oktoberny-
heterna. Dessutom bara maste vi fa med att Chimay
Goud, det legendariska trappistklostrets husél for
férsta gangen hamnar i butikshyllor.”

Men, inte bara det. Pa hyllorna hamnade &ven
nagra svenska praktnyheter: tva premiarer fran Omni-
pollo (varav den ena smakade bast av alla nyheter)
och tva unika kollaborationer mellan Ska Brewing och
Nynashamn samt Thornbridge och S:t Eriks.

Den som inte kan resa till Séderbarke kan kopa fes-
tivaldlet fran Nils Oscar pa Systembolaget. Den
experimentlystne kan bekanta sig med en blabéars-
alkemist fran Hantverksbryggeriet.

Till oktober kom dven nya bayerska "hdstol” i 6-
pack. De far inte kallas "oktoberfest"”, eftersom bryg-

PROVN

Betyg: Nastan fullindad
Omnipollo Hypnopompa, 11,0 %

Mjuk, len

Betyg: Mycket bra

Lagunitas Hop Stoopid, 8,0 %
Omnipollo Erzulie, 13,0 %

De Molen Bommen & Granaten 15,2 %

Betyg: Mer &n bra

Reuther Schlosspils *
Miillerbréu Festus Kellerbier *
Schlappe-Seppel Dunkel *
Oechsner Schwarzbier *
Karmeliten Kloster Doppelbock *

Saison d'Erpe-Mere, 6,9 % Ljust qul,
Liefmans Goudenband, 8,0 % R6dbrun
Chimay Dourée, 4,8 % Ljust qul,

Hantverksbryggeriet Alkemisten, 5,0 %
Nils Oscar SMOF Jubeldl, 5,2 %
Skatkobben Ska Brew Collaboration, 8,0 %
Ballast Point Sculpin India Pale Ale, 7,0 %
Smuttynose Rhye IPA, 7,0 %

Innis & Gunn Oloroso Cask, 7,4 %

Samuel Adams Fat Jack Double Pumpkin, 8,5 %
Lost Abbey Cuvee De Tomme, 11,0 %

Stone Espresso Imperial Russian Stout, 11,0 %

Betyg: Bra

Irlbacher Festbier *

Mikkeller K:rlek Hést/Vinter, 5,9 %
Flying Dog Single Hop Citra, 10, 0 %
Camden Versus Odell Baltic Porter, 7,0 %

Ej med pa provningen:

Thornbridge & S:t Eriks Imperial Rasperry Stout, 10,0 % Den forsta kollaborationen under Thornbridge Hall-etiketten
Ballast Point Sea Monster Imperial Stout, 10,0 % Ballast Points definitiva tolkning av en American Imperial Stout

/GORAN TELLSTROM

*) Ingér i 6-packet Bayerska Olsorter Selection 2013, snittstyrka 5,8 %

GSANTECKNINGAR

, balanserad och racker lange.

Mycket humle som matchar alkoholstyrkan.
N&got att bita i med bra balans och dold alkoholstyrka.
Tung, sotaktig, vinds och farligt oskyldigt ljus.

Klar, vdlbalanserad pils.

Grumlig med bra kropp och behaglig efterbeska.
Rostade toner, men relavivt mjuk i smaken.
Rostade toner, men relavivt mjuk i smaken.
Tydlig alkohol, aningen vinés. Drick langsamt.

Intensiv réd férg, markant syra med smak av Brussel.

Halvmérk med tydlig rostning och 1ang efterbeska.

Tydlig efterbeska och vinés karaktar.

Tydlig humlebeska, utan att ga fér langt.

Karv smak med bra matchande humling.

Vénlig, aningen sétaktig med bra balans. Har lagrats pa sherryfat.
Mycket bra balans och farligt I&ttdrucken pa stor flaska.

Kanns inte som den ar balanserad och borde lagras ytterligare.
Tydligt rostat kaffe i doften. | bra balans.

Aningen karaktarslés.

Mycket tydlig humlebeska som déljer malten.

Komplex smakbild och mycket tydlig humlebeska.

Har styrkan for en baltisk porter, men saknar karaktaren.

%
/

r - oktobsl

gerierna inte ligger inne i staden Miinchen. Kép en
forpackning och dela med grannar eller dlvanner.

For den som vill ha mera utmanande 6l erbjuds
denna manad 7 US Craft-parlor med ett snittbetyg pa
hela 3,5. Den efterldngtade Sculpin IPA fran Ballast
Point kom i stdrre upplaga an exklusiv, 26 000. Bra,
sa att manga far méjlighet att upptédcka den.

Sa kom &ven en uppfdljare till debuten i juni for
Camden Town Brewery, i samarbete med Odell. De
unga brittiska bryggerinamnen etablerar sig sa sakte-
liga i Sverige.

Medaljélet fran SB&WF, De Molen Bommen &
Granaten Barley Wine blev ndst bast fér dagen.
Dessutom ar Mikkeller tillbaka med lite hdstkarlek,
det kan man dven sdga om Liefmans Goudenband.
Nykar kan man bli i Saison d'Erpe-Mere.

/CL & GT

SYSTEMBOLAGET VID DROTTNINGTORGET
I MALMO .KALLA: SYDSVENSKA DAGBLADET

hégt skum och balanserad beska.
med ganska rd smak. Bér lagras.
tydlig kropp och markant humlebeska. Latt blommig.



Tema Nederiandska ol

Maltesenprovning

av fem bryggerier

Totalt fyra internationella bryg-
gerikoncerner dominerar den
nederlandska Olproduktionen, och
tre av dem finns dven represente-
rade pa Systembolagets hyllor.
Aven La Trappe och De Molen
finns pa hyllor samt i bestalinings-
sortiment liksom Jopen. Vi staller
de stora mot de traditionella
"hantverksbryggerierna".

Olen provas blint och betygen

ar satta enligt den vanliga skalan:

5) "Fulldndad”, 4) "Mycket bra",
3) "Bra”, 2) "Inte sdrskilt bra"”, och
1) "Oduglig eller felaktig”. Med
medianen av allas betyg.

| panelen: Cecilia Hansson,
Christer Leivo, Claes Skold (nota-
rie), Jan-Erik Svensson och Gdran
Tellstréom.

A 4
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Heineken

Heineken

Heineken Brouwerijen
Alkoholhalt: 3,5 %
Podng: 2,5 (snitt 2,3)
Licensbryggt av Spendrups
Bryggeri.

Doft och smak: S6t, brédig.
Neutral, kort.

Bavaria Premium Lager
Bavaria, Lieshout

Alkoholhalt: 5,0 %

Nr: 1560

Podng: 2,5 (snitt 2,5)
Familjebryggeri med stor export
av alkoholfria maltdrycker.

Doft och smak: Lite beska, latt
parfymton.

Grolsch Premium Lager
Grolsche Bierbrouwerij,
Enschede

Alkoholhalt: 5,0 %

Nr: 1640

Podng: 2,5 (snitt 2,6)

Den av de fyra stora som snalar
minst pa humlen.

Doft och smak: Viss humlekarak-
tar, fyllig, mineralisk doft.

Heineken

Heineken Brouwerijen
Alkoholhalt: 5,0 %

Podng: 2,5 (snitt 2,5)
Licensbryggt av Spendrups
Bryggeri

Doft och smak: Humletoner i dof-
ten, balanserad.

Bavaria Wit 0,0

Bavaria, Lieshout
Alkoholhalt: 0,0 %

Nr: Nyligen utgangen ur
Systembolagets sortiment
Podng: 2,0 (snitt 2,2)

Doft och smak: S6t, skumbanan,
|att tuttifrutti, brustablett.

Jopen Adriaan Witbier

Jopen BV

Alkoholhalt: 5,0 %

Nr: 88539

Podng: 2,5 (snitt 2,6)

Doft och smak: Mjuk och parfyme-
rad, lite citrus, tunn.

JJopen

Jopen Hoppenbier

Jopen BV

Alkoholhalt: 6,8 %

Nr: 88453

Podng: 3,0 (snitt 2,6)

Doft och smak: S6t, brédig, kokta
gronsaker, skarp ortbeska.

Jopen Koyt Zwaar Gruit Beer
Jopen BV

Alkoholhalt: 8,5 %

Nr: 88538

Podng: 2,5 (snitt 2,6)

Doft och smak: S6t avslagen cola,
kryddig, alkoholvarme, ortighet i
eftersmaken, julmumma.

Jopen Ongelovige Thomas
Jopen BV

Alkoholhalt: 10,0 %

Nr: 88536

Podng: 3,0 (snitt 3,3)

Doft och smak: Strav trdig doft,
kryddig, viss alkohol.

La Trappe Witte Trappist
Bierbrouwerij de Koningshoeven
Alkoholhalt: 5,5 %

Nr: 1573

Podng: 3,0 (snitt 2,9)

Doft och smak: Mycket skumba-
nan, mjuk, kryddig ton.

La Trappe Dubbel
Bierbrouwerij de Koningshoeven

Alkoholhalt: 7,0 % BKST

Nr: 88685
Podng: 3,5 (snitt 3,5)

Doft och smak: Mjuk fruktighet,
sOta smaker, piggelin.

La Trappe Tripel

Bierbrouwerij de Koningshoeven
Alkoholhalt: 8,0 %

Nr: 1607

Podng: 3,0 (snitt 3,0)

Doft och smak: Svagt paron.
Jastig banan.

TaJrappe

TRAPPIST

La Trappe Quadrupel
Bierbrouwerij de Koningshoeven

Alkoholhalt: 10,0 % g % <vray
Nr: 89369 BAS1
Podng: 3,5 (snitt 3,5)

Doft och smak: Bittermandel, sot,
mork frukt.

La Trappe Quadrupel Oak Aged
Bierbrouwerij de Koningshoeven
Alkoholhalt: 10,0 %

Nr: For narvarande inte tillgdang-
lig i Systembolagets sortiment
Podng: 3,5 (snitt 3,3)

Doft och smak: Fikon, russin, vanilj
och kokos. Fattoner.

Mediemsprovning

av De Molen

De Molen i Bodegraven omtalas
pa manga stéllen i detta nummer,
till och med som ett av varldens
bdsta bryggerier. Det krdvdes en
extraprovning for att klara dem.

Texten pa etiketterna har alla
fakta och &r liksom innehallet gjor-
da for riktiga 6Indrdar.

Minst tva importérer (Galatea
Spirits och Panogruppen) levere-
rar De Molens produkter till
Systembolaget.

Det ar bara i undantagsfall som
nagon av produkterna kommer in
direkt pa hyllorna.

Provade av Borje Borgstréom,
Goran Tellstréom, Jérgen Lissenko.

DE MOLEN
o

De Molen Bed & Breakfast
Brouwerij De Molen, Bodegraven
Alkoholhalt: 4,4 %

Nr: 89203

Podng: 3,0 (snitt 3,0)

Doft och smak: Halvmork med
kraftig arom, kaffetoner och strav
efterbeska. Flaskorna vi provade
hade legat drygt tva ar.

De Molen Vuur & Viam
Brouwerij De Molen, Bodegraven
Alkoholhalt: 6,2 %

Nr: 88537

Podng: 4,0 (snitt 3,8)

Doft och smak: Ett komplett halv-
morkt 61 med angenam styrka, val-
balanserad, blommig fran nya varl-
den. Valdigt bra balans.

De Molen Rasputin

Brouwerij De Molen, Bodegraven
Alkoholhalt: 10,4 %

Nr: 88078

Podng: 3,5 (snitt 3,6).

Doft och smak: Tydlig rostning.
Producenten rekommenderar kon-
sumtion inom 25 ar.

De Molen Tsarina Esra
Brouwerij De Molen, Bodegraven
Alkoholhalt: 11,0 %

Nr: 88924

Podng: 4,0 (snitt 4,2)

Doft och smak: Graddig.

De Molen Hel & Verdoemenis
Brouwerij De Molen, Bodegraven
Alkoholhalt: 10,0 % S crmn
Nr: 88909 BAS'1
Podng: 4,5 (snitt 4,3)

Doft och smak: Brédig, mycket

mork. Fullandad och skall drickas
ldngsamt.

De Molen Bommen & Granaten
Brouwerij De Molen, Bodegraven
Alkoholhalt: 15,2 % g

Nr: 10069 BAST
Podng: 4,5 (snitt 4,3)

Doft och smak: Grumlig barnsten,
ingen spritsmak trots styrkan.

Tung sétma som fran koncentre-
rad appelmust.
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NYHETER & NOTERAT

Viva gors om
i Vildandsanda

For 3 ar sedan var Viva i Lund en
ordindr pub med en stor stark” som
huvudutbud. Nu jobbar de tre driv-
krafterna André Chaomar, Hamid
Pourabdi och Jorgen Ekdahl till-
sammans med konsulten Marian
Groecki (som tidigare drev
Vildandens Pub & Restaurang i
Lund) for att fa bort den stdmpeln.
Marian var mottagare av Svenska
Olframjandets guldpin 2005 for sitt
enorma 6lkunnande.

De fyra jobbar malmedvetet for att
gora Viva till ett "vattenhal” for
finsmakare av kvalitetsol pa flaska. I
dagsliaget finns det runt 200 olika %
mirken, till nydr cirka 250 och mélet 2l L
ar satt till 300. :

Blir ett 6l for populéart forsvinner i '
det ett tag ur sortimentet sa att de LA LA
gasterna skall fa smak pa nagot Kr aro
annat gott sager André: "Det géaller
att “fostra” mot nya upplevelser”.

u har dven krogarna borjat
ge sig in i fin6lsvarlden.
Samarbetet mellan Jessica
Heidrich pa S:t Eriks
Bryggeri och stjarnkrogaren Mathias

Som en ny tradition har Vivafestival-
en startats med ett télt, pa parker-
ingsplatsen utanfér puben, med jazz,
blues och stand up-artister fran scen.
I ar var det ménga underhallare,
bland andra Lena Frisk, Simon
Svensson, Ann Westin och Jack
Vreeswijk. Den senare framforde
manga av pappa Cornelis’ alster.

Publiktillstromningen uppskatta-
des till cirka tusen personer. Taltet
omges av ett antal niovaningshus
med en road gratispublik pa balkong-
erna. Inte ett enda klagomal! Tradi-
tionen aterkommer i borjan av
augusti 2014.

Staden Lund uppskattar mycket
initiativet och sponsrar festivalen
med kulturbidrag.

Nagot som entreprensren och den
store optimisten André brinner for, dr
Vivas 6ldagar som har premiar 25-
26/10. P4 Viva ar det nastan varje
kvall nagot pa gang som torsdagsblu-
es, litteraturbar med mera.

/SVEN PERUP

Dahlgren ir inne pa sitt andra ar med
sex vilrecenserade 61, 4ven lanserade
pa Systembolaget. Men det finns fler.

Skebo Bruksbryggeri idr redan inne
pa tredje aret med leveranser av jul-
/vinterdl till valrenommerade kocken
Erik Lallerstedts krogar. Vinterlal-
lare har den olen dopts till. Pa etiket-
ten ser man hur en lallare ser ut — en
fisk med riakhuvud och fagelvingar.
Tydligen faller Skebos 61 kroggéasterna
vil 1 smaken for bestéllningarna ékar
fran ar till ar.

Utéver bryggsamarbetet med Laller-
stedt brygger Skebo dven husdl till
Fredrik Erikssons Langbro Vards-
hus. Bengt pa Skebo berattar:

“Hittills 1 &r har vi bryggt tre unika 6l
och 1 det pressade bryggprogrammet lig-
ger en vinterdlsbryggning som ska bryg-
gas om nan vecka. Virt att namna ar
att vildigt manga "finkrogar” med lite
koll pa laget idag har en ratt imponera-
de 6lmeny, mot tidigare tre sidor vin
och valet mellan Pripps Bla latt-, folk-
eller starkol. Bra 6l till bra mat har bli-
vit viktigt.”

I varas 6ppnade Bjorn Frantzén
puben The Flying Elk i Stockholms
Gamla Stan med konceptet battre pub-

JORGEN OCH ANDRE SAMT KONSULT
MARIAN OCH SO:S LASSE KARLSSON.
FOTO ANJA NORDBERG
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mat och 6l inklusive ett eget-designat 6l.

b

NGRS Nl

MATHIAS DAHLGREN MELKER ANDER-SSO

BILDKALLA: BESOKSLIV.SE

Man gick ut till alla storre leverantorer
och fattade extra tycke for Johan
Spendrups filosofi kring ¢l — "bade
kvalitet och experimentlusta”. Nu bryg-
ger puben sitt eget 6l tillsammans med
Johan pa Gotlands Bryggeri. Resul-
tatet av detta samarbete blev Black
Cherry IPA.

Och nu senast har kockarna och krogar-
na Melker Andersson och Danyel
Couet sillat sig till den nya 6ltrenden.
I samarbete med bryggeriet Nils Oscar
har man skapat ett personligt 6l till
sina restauranger inom Grupp F12.
(Grupp F12 4r namnet pa en restau-
rangkoncern som grundades 1994,
samma ar som “moderkrogen” Freds-
gatan 12 6ppnade.)

Tillsammans med distributéren
Bibendum och bryggméstaren Patrick
Holmgqvist pa Nils Oscar har man tagit
fram olet F12 Lager pa 4,7 % som ar
bryggt pa lagerjast och gyllene pilsner-
malt, miinchnermalt samt karamell-
malt. Humlet bestar av amerikanskt
Amarillo, tyskt Tettnang och Hallertau
Magnum.

Olet serveras pa gruppens samtliga
serveringsstéillen och kommer 1
Systembolagets bestéllningssortiment
den 1 oktober.

Till denna upprakning av egna husol kan
ocksé namnas att Texas Steakhouse
gor ett eget 0l efter ett recept av Stefan
”Mohawk” Gustavsson.

/CECILIA HANSSON



Bavaria Premium 25 cl

En stor liten ljus lager.
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Bavaria Premium 25 cl, 5,0 % vol. 7:90 nr. 1560 www.galatea.se

Varannan forare som

omkommer i singelolyckor
i trafiken ar alkoholpaverkad.




demna

Nederian
Fran hostack till molla
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TEXT: GORAN TELLSTROM
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Kartan till vanster visar alla Nederlandernas bryggerier
med geografisk placering, skapad av Harry Pinkster.
Pinkster ar bland annat oletikettssamlare och har nyli-
gen passerat 10000 etiketter fran flaskor som han druck-
it sjalv. Harry ar 53 ar och har samlat sedan 1983. Mer
om hans samling finns att studera pa:
www.pinkgron.nl/usbierhome.htm. Samlingen innehaller
“bara” 49 6l fran 17 svenska bryggerier, sa man konsta-

tera att nederlandsk 6l ar storre 1 Sverige — 4n tvartom.
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i
ederldanderna &r ett stort 6lland med gamla De Starsta H
traditioner. Under den nederlandska guldal-
dern dominerade man varldshandeln med vik
tiga fasten i Amerika som Nya Amsterdam —
numera New York — och Vistindien liksom i Kappro-

Nederldndernas storsta och mest kdnda bryggeri kom- \
mer fran en hostack. Gerard Adriaan kopte 1864 ett litet \

bryggeri (pa den tiden néar alla bryggerier var sm4) i \
vinsen och Indonesien. Det blev 1dnga och varma turer Amsterdam med namnet De Hooiberg ("Hostacken”) och |
pa varldshaven och besattningarna behévde kunna det blev sedan, genom att successivt bygga ut och képa
slicka torsten utan att bli sjuka. Darfor var 6l en viktigt ~ uPp konkurrenter,jen av vérldens stérsta bryggerikon-
vara ombord pa handelsfartygen. Man kan inte slécka cerner. Man ir inté den storsta, men man har den stors-
torst med genever. ta spridningen 6vex véarlden 1 mer &n 170 ladnder. Vem
Vid den tiden sé var det tal om 6verjast 6l. Ingen kénner inte till Heineken!?
Reinheitsgebot gillde hir, s man anvinde flera sides- Bara nagra ar senare (1870) startade ett annat brygge-
slag, samt diverse orter och kryddor. Under senare tid ri 1 Amsterdam, som léange skulle vara en av de stora
blev olet inte bara ett medel for att 6verleva langa resor,  konkurrenterna till
utan blev ocksa till en stor exportvara.

eineken. Amstel 4r namnet pa vat-
tendraget fran vilket Amsterdam fatt sitt namn. @~
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DET AR INTRESSANT ATT JAMFORA SVERIGE
OCH NEDERLANDERNA UR ETT STATISTISKT
PERSPEKTIV. DET AR SLAENDE HUR PROPOR-
TIONERNA MELLAN LANDERNA VISAR SIG PA

DETALJSIFFRORNA.

Bryggerierna gick samman ar 1968. Varumarket
Amstel lever vidare 1 flera olika produkter. Som “andra”
varuméirke anvinds det ibland pa ”billiga” produkter,
men har ocksa traditionellt en stark stallning pa vissa
exportmarknader.

Heineken med alla dess produkter star for cirka
halva 6lmarknaden 1 Nederldnderna, och den gréona
flaskan med den roda stjirnan ser man overallt. P4 en
del utlandska marknader licensbryggs produkterna. I
Sverige brygger Spendrups Heineken bade som stark-
och folko6l. Heineken dger ocksa Brand, som satsar pa
kvalitet och ger mangfald i jattekoncernens produkt-
portfolj.

Grolsch och Bavaria

Ibland &ar det forpackningen som séljer varan. Grolsch
(SABMiller) har byggt en del av sin image pa bygelkor-
ken, men den anvénds inte langre pa alla flaskor. Inte
minst transport- och produktionskostnaderna spelar in
héar. For humlebeskans vianner kan noteras att Grolsch
har nagot mer markant humlebeska 4n sina konkur-
renter bland de stora dominerande nederlandska
pilsmérkena.

Bavaria ir — trots namnet — ett familjeégt nederland-
skt bryggeri i Lieshout, Noord-Brabant sedan 1719.
Agarfamiljen heter Swinkels. Nir lagerélet blev domine-
rande 1 Nederldnderna tyckte bryggeriet att det var pas-
sande att byta namnet pa bryggeriet och dess produkter.
Langt senare klagade man fran Bayern, men eftersom
namnet anviants under lang tid kunde de fortsatta
anvdnda namnet. Bavaria har ocksa ett eget méalteri.
Bryggeriets inriktning har varit volymmarknaden, samt
alkoholfria 61, de senare huvudsakligen for export. Det
finns dock ocksa flera specialdl i deras sortiment.
Bavaria driver ocksa bryggverksamheten och logistiken
pa Koningshoeven (mer om detta senare).

Fler klassiker

AB InBev dger i Nederlanderna Dommelsch och Hertog
Jan, det senare med intressanta specialél. Man importe-
rar ocksa manga ol fran sina bryggerier 1 Belgien och
buteljerar dem pa nederldandska returflaskor (300 ml).
Serveringsportionerna i Nederldnderna ar allmint gans-
ka smé. Glasen i Nederldnderna ar ofta bara 180-250
ml, men da héaller sig ockséa 6len frasch till sista droppen
(fore nasta glas).

I de stora bryggeriernas sammanslutning Nederlandse
Brouwers finns det ocksa fyra mindre familjebryggerier:
Alfa, Budels, Gulpener och Lindeboom. Alfa dr kint for sin
vattenkélla och varje flasketikett har ett unikt nummer
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for att verifiera att médngden vatten som tas ur kéllan
inte overstiger den tillatna kvantiteten. Budels importe-
ras till Sverige och finns pa nagra serveringsstéllen.

Samarbete och inhyrning bland de sma

Dessa atta stora bryggerier star for ungefar 95 % av
6lproduktionen i Nederldanderna. De 6vriga bryggerierna
far dela pa de sista procenten. Flertalet av de uppemot
100 mindre bryggerierna ar organiserade 1 Klein Brouw-
erij Collectief (KBC), men det finns ocksd ménga fristé-
ende bryggerier.

Det finns ocksa en annan sorts "bryggerier” i Neder-
landerna. De kallas "bryggerihyrare” (brouwerijhuur-
der). Dessa dger ett antal 6lméirken och marknadsfor
dem som sin huvudverksamhet. Sjilva tillverkningen
sker daremot pa ett "riktigt” bryggeri. Manga av dessa
produkter produceras i utlandet. Framst 1 Belgien finns
det manga producenter som kan tillhandahalla produk-
tionskapacitet. Nar detta skrivs cirka finns det cirka 60
bryggerihyrare, och det betyder att det totala antalet
bryggeriverksamheter numera ligger kring 160 stycken.

Det ar intressant att jamfora Sverige och Nederland-
erna ur ett statistiskt perspektiv. Det &ar slaende hur
proportionerna mellan ldnderna visar sig pa detaljsiff-
rorna. Nederlanderna har grovt rdknat bade dubbelt s&
manga invanare, och dubbelt s& manga bryggeriverk-
samheter. Det 4r nog bara pa prisbilden som Sverige ar
helt 6verlagset.

Olnordarnas favorit

Som motvikt till alla smakméssigt tunna lagerdl, finns
det ett bryggeri som placerat in sig mycket langt ut pa
den andra sidan av skalan. Det 4r De Molen, som betyder
“"Kvarnen” — eller som vi skaningar sédger "Mollan”.
Bryggeriet grundades 2004 och ligger i Bodengraven i
provinsen Zuid-Holland. Deras 6l rankas mycket hogt
bland humledrickare. Man kédnner néstan alltid igen
produkterna pa deras namngivning med tva ord, typ:
Vuur & Viam ("Eld & Lagor”/India Pale Ale) eller Hel &
Verdoemenis ("Helvete & Fordomelse”/Imperial Stout).
Olen rankas hogt bland méanga 6lnérdar med smak for
mera av allt. De ar sé eftertraktade att det finns tva
oberoende importorer av De Molen 1 Sverige. De startade
i liten skala, har byggt ut kapaciteten 1 bryggeriet flera
ganger sedan starten och fatlagring 4r vanligt. Man har
samarbetat med manga andra bryggerier, exempelvis
Narke Kulturbryggeri, och brygger ocksa at nya 6lbrygga-
re utan eget bryggeri. Tva aktuella exempel ar Evil Twin
och Omnipollo. Hir géller traditionella metoder, men
recepten dr ofta moderniserade.



TROLEE. BETECKNINGEN SAGER MER OM

MAN KAN JAMFORA KRAVEN PA TRAPPISTOL
MED VINVARLDENS APPELLATION CON-

URSPRUNGETS AKTHET OCH METODERNAS
TILLAMPBARHET FOR DRYCKESTYPEN.

Trappistol

Trappistorden r en munk- och nunneorden med det
officiella namnet "Ordo Cisterciensis Strictioris Obser-
vantiae”. Det finns totalt 175 trappistkloster fordelade
over alla vérldsdelar. Av dessa dr ndstan 20 kloster 1 sex
lander medlemmar i den internationella trappistfore-
ningen. Féreningen Ager rattigheterna till logotypen
”Authentic Trappist Product” — som garanterar att pro-
dukten dr producerad innanfér murarna pa ett trappist-
kloster, att affarsmetoderna ar etiska, samt att over-
skottet gar till uppehélle, underhall av fastigheterna,
samt vélgorenhet.

Man kan jamfora kraven pa trappistol med vinvarl-
dens Appellation Contrélée. Beteckningen sdger mer om
ursprungets dkthet och metodernas tillampbarhet for
dryckestypen — &n om smak-, doft- och fargnyanser. De
mest kinda trappistprodukterna &r 6l och ost — men
aven likorer, brod, smakakor, choklad och marmelad
produceras pa nagra kloster.

Trappistklostret Abdij O.L. Vrouw van
Koningshoeven

Det mest kdnda trappistklostret 1 Nederlanderna ar
Abdij O.L. Vrouw van Koningshoeven i Noord-Brabant.
Klostret grundades 1881, och man bérjade med 6lbrygg-
ning redan 1884. Koningshoeven har haft en stormig
historia. Bryggeriet har varit inkomstkéllan, men ocksa
orsaken till manga bekymmer. Det bérjade nar man
skickade en av munkarna till Minchen for att lara sig
den "nya” metoden for underjist 6. Under hans studie-
tid byggde man upp bryggeriet, men det var anpassat
for den "gamla” metoden — 6verjdsning.

Det ursprungliga namnet pa bryggeriet var De
Schaapskooi ("farfallan”). Efter andra varldskriget var
bryggeriet i daligt skick, och man producerade laske-
drycker som en extra inkomstkélla. I slutet pa 1960-
talet blev marknaden hardare och man beslot att sélja
verksamheten till Artois. Endast klosterbyggnaden blev
kvar 1 munkarnas 4go. Den 1 april 1979 avslutades
avtalet med Artois och verksamheten avstannande. Det
kom dock flera nya noviser till klostret, s& man besluta-
de sig for att kora igang bryggeriet igen. Aret efter var
man igdng med bryggningen igen — fast i mycket be-
gransad omfattning.

La Trappe

Redan 1960 hade man 1 liten skala borjat med 6verjést
0l — en Tripel — under varumirket La Trappe. Framover
var det bara 6verjasning som géllde. Man satsade pa @~

BRYGGER| "HOPPET"” HETER NUMERA "BUDELS"
EFTER ORTEN | NOORD-BRABANT. FOTO: BUDELS
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ARUMARKET OCH ORIGINALET.
FOTO: BERNT ROSTAD




nya flaskor, nya backar, nya pallar etc. Den férsta nya

produkten var Dubbel. Man tog in fler lekmén och fra-

4 i mover satsade man pa en aktiv marknadsforing.

"w}? = 3 | Med bryggeriets relativt stora produktionskapacitet

vanavon . blev det for mycket arbete for mgnkarna, och man soékte
; igen efter en samarbetspartner. Ar 1997 sl6t man ett

avtal med Bavaria om driften av bryggeriet och ansvaret

for distributionen.

Den internationella trappistforeningen tyckte att drif-
ten hade blivit for kommersiell och drog in réittigheterna
for anvéandning av logotypen for erkdnda trappistpro-
dukter. Avtalet med Bavaria skrevs sedan om, och mun-
karna tar tagit ett storre ansvar for driften. Detta gjorde
att bryggeriet ater 2005 fick réattigheten att mérka sina
GAMLA TRAPPISTOL. ﬁm o0l for trappistol med logotypen "Authentic Trappist

R & Product”. Samarbetet med familjeféretaget Bavaria har
3 1y " fungerat bra eftersom klostergemenskapen ocksa kan
- VARLD.ENS ENDA TRAPPISTBOCKOL. ses som en stor familj.
KALLA: LATRESENE Sortimentet bestod under 1990-talet av Enkel, Dubbel,
Tripel och Quadrupel. Man var inte helt ngjd med Enkel,
s& man gjorde om receptet till en Blond. Dessa fyra ol ar
basen for trappan (!) av bryggeriets produkter.

Sedan startade man nésta niva av innovation. Fran
boérjan var trappistol morka (liksom alla andra 6l fore
Urquell). Belgiska Westmalle skapade en sensation néar
man introducerade en ljus tripel. Koningshoeven gick ar
2003 ett steg langre med Witte Trappist — som ér ett
vetedl — och sedan ar 2004 med en bockol. Vetedlet ar
mer 1 belgisk — &n i tysk stil. Manga daligt paléasta olre-
censenter skriver mycket om koriander och citrusskal,
men Olet ar bara bryggt med vetemalt, kornmalt och en
aromatisk humle. Det &r den som ger citruskaraktiren.

Bockol ar oftast en mork 6l for hosten, men samtidigt
ar ju bocken ocksa en symbol for djalvulen. Det verkar
dock inte hindra Koningshoeven fran att framgéngsrikt
marknadsfora sin bockol.

Isid'or och Jubilaris

Till bryggeriets 125-ars jubileum 2009 besl6t man att
gora ett jubileumsdl — Isid'or — uppkallat efter den forste
bryggaren Isidorus Laaber. Tanken var att detta skulle
vara en tillfallig produkt, som skulle finansiera upp-
byggnaden av ett nytt kloster 1 Uganda. Det var dock
manga som 6nskade 6let kvar i sortimentet, och en
omrostning pa abbotens webbsida gav mycket tydligt
utslag for att behalla 6let 1 sortimentet.

Klostret 4r miljomedvetet och har placerat solpaneler
pa taket. Bryggeriets senaste fasta produkt heter PUUR
och ar ett helt ekologiskt, ljust, ofiltrerat, éverjast 6l pa
bara 4,7 % alkohol. Man anvéander gron energi i tillverk-
ningsprocessen. Ett mycket otypiskt trappistol, men
beteckningen trappistdl sdger ju bara nagot om ur-
sprunget — inte nagot om "angendam styrka och smak”.
Det ar ett intressant trappist6l som inte natt till vara
breddgrader, 4nnu.

T augusti 2013 — till 25 ar efter abbotens intrade 1
klostergemenskapen — lanserades ett tillfalligt jubileum-
sol kallat La Trappe Jubilaris 1 begransad upplaga pa
stora flaskor. Smakprofilen skall vara en balans mellan
Dubbel och Isid’or — vilka representerar abbotens favori-
ter i sortimentet.

Nytt klosterbryggeri
Abdij Maria Toeviucht i Klein Zundert, som ligger ganska
ndra Koningshoeven, haller nér detta skrivs pad med att

GODSAKER MED KAPSYL OCH CI)RK. ¢ ‘ starta ett bryggeri i anslutning till sitt kloster, gundat
FOTO: TOMAS DANKO ] e V0 ar 1900. Bryggeriet kommer att heta De Kievit ("Tofs-



vipan”). De har redan en klosterbutik som séljer produk-
ter fran andra kloster i Nederldnderna, Belgien och
Frankrike. Nar detta skrivs — 1 mitten av september — ar
det oklart nér och vilka produkter som kommer ut pa
marknaden.

Idag har vi sex trappistbryggerier i Belgien — Achel,
Chimay, Orval, Rochefort, Westmalle och Westvleteren —,
Stift Engelszell i Osterrike, och ett (snart tva) trappist-
bryggerier i Nederldnderna. Tron pa valgérenhet har nog
sédllan smakat béttre.

Jopen skapar historia

Staden Haarlem, huvudstad i provinsen Noord-Holland,
har gamla bryggartraditioner, men under historiens
gang har bryggerierna stingts. Mer 4n femhundraariga
recept har samlat damm i stadsarkivet och 6ldrickarna
har druckit likgiltig ljus lager. En stiftelse upprattades
ar 1992 for att aterskapa de bortglomda 6lsorterna, och
man startade 1996 ett foretag for att kommersialisera de
historiska 6lsorterna. Foretaget fick namnet Jopen efter
den storlek pa 6ltunnor (ca 112 1) som anvéandes for 6l
fran Haarlem.

Ett flertal bryggerier i Nederlanderna och Belgien har
tidigare bryggt dessa traditionella 6lsorter at Jopen, och
sedan 2010 finns det ett bryggeri, café och restaurang i
den f.d. Jacobskerk i Haarlem. Byggnaden kallas nume-
ra Jopenkerk. Om man ar pa besok 1 Amsterdam, sa lig-
ger Haarlem, som for évrigt gett namn till en stadsdel 1
New York, bara en kort tagresa fran Amsterdam. Om
man vill prova 6len fran Jopen pa hemmaplan, sa finns

numera nagra sorter 1 Systembolagets bestéallningssorti-
ment. Har anvinder man flera siddesslag och dven
kryddning med annat &n humle.

Amsterdam

Alla stora gamla bryggerier i Amsterdam &r stdngda
sedan ménga ar tillbaka. Heinekens stora byggnad star
kvar pa Stadhouderskade — néara Rijksmuseum — och
kallas numera Heineken Experience omvandlad till ett
Heinekenmuseum. P4 Mauritskade star en administra-
tionsbyggnad kvar fran Amstels bryggeri och den
anvéands idag av en hogskola.

Bland bryggerierna i dagens Amsterdam ar "t IJ fran
1985 aldst. Maximiliaan 6ppnade pa Kloveniersburgwal
1992, men gick 1 konkurs 2002. Fran 2004 heter man
Amsterdamsche Stoombierbrouwerij De Bekeerde Suster.
Namnet kommer fran ett gammalt kloster fér omvéanda
kvinnor. Det ar ett levande bryggeri med fullstédndiga
matrittigheter. Mer om huvudstadens 6lutbud foljer
hérnast. [

Nagra ldastips ur dldre nummer av Maltesen kring
temat "Ol i Nederlinderna’

Ol i Nederlinderna (1/2007, sid 13-15)
Bockolfestival i Nederldnderna (4/2008, sid 14-15)
De Molen — specialol mellan himmel och jord
(2/2009, sid 18-19)

En pint i Nederldnderna (2/2010, sid 10)
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JOPENKERK, HARLEM. FOTO: THOMAS NILSSON? i




0\(\5“ aai
e

et ds LA LL LS

GRJ\CH

ENGORQE

= e = Sle,
E4 Chickin g,
Amsterdam Cnbs,m
GWALLEN Red Light B&B *
WE ZIJDE/ B /
aa ofE
8 WALLEN

BJNNENSTAD/

nuneiifds
Voorbgrgwal

““Botel Zeb
NIQUWMARK]

/e Inn Old y BN L ASTAGE

7 Amslerdam

Nieuwmarks, m ’
Amsterdam Oudeschsng

Walltxl)'n /
() Churcl X
“%mjﬂﬂf

waalse Ketk  Baan

AMSTERDALM

Amsterdam dr inte stort. Det dr ganska sa viktigt att
en huvudstad inte dr for stor ndr den ligger i ett
mycket litet land, sasom exempelvis Nederldnderna,
for annars kanske den inte far plats. Smaland dr
ndstan lika stort. Ja, som Nederldnderna alltsa.

Inte som Amsterdam, vars innerstad paminner
starkt om Gamla Stan i Stockholm. Man kan vdl
sdga som sd att om man promenerar i mer Gn en
timme befinner man sig formodlzgen inte ldngre i
Amsterdam City, kdrnan gar man igenom uppifran
och ner pa under en halvtimme.

Tdnk om det fanns ett par riktigt bra élpubar i
Amsterdam. Da skulle man kunna ga till fots fran
pub till pub utan nagon som helst stress eller tidspla-
nering. Efter att ha bott i Amsterdam i snart ett ars
tid har jag kommit fram till slutsatsen att det fak-
tiskt finns ett par riktigt bra olpubar i staden.

Utbudet ar mahdnda inte lika stort som 1 ett
modernt Stockholm eller Géteborg, men i vissa fall
skiner pdrlorna i Nord-Holland starkare dan det
mesta man finner i Sverige. En annan skillnad dr att
dven ett hal i vdggen som regel dnda har ett tiotal
hyfsade ol att vdlja pa. Lagstanivan dr med andra
ord hog. Det medfor att ett mysigt 6lpang med ett fyr-
tiotal 6l fran Belgien, Tyskland och Nederldnderna
ofta lyser med sin franvaro pd samlade listor éver
olhak pad Internet (exempelvis Ratebeer.com), da det
inte dr nagonting sdrskilt med det alla ganger, och
darfor kan det till en borjan se ut som att utbudet av
olpubar dr skralt. Detta dr alltsa inte fallet.

Jag blev ombedd att pa sedvanligt Maltesen-manér
beskriva en olpromenad i stan, sa det var lika bra att
plocka pa sig tangentbordet, iPaden, kameran och
planboken for att kliva ut i solen och spankulera
omkring en dag.
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DE PRAEL

Jag fick for mig att borja uppifran pa
kartan - det &r en ratt praktiskt rutt att ga
sdderut genom innerstaden mellan pubarna.
Ett kvarter ifrdn centralstationen traskar jag in
pa denna bryggpub. De Prael &r ett mycket
trevligt initiativ; de anstdller namligen ett
hundratal personer som kanske har stétt pa
vissa svarigheter i samhéllet. Det &r en brokig
skara manniskor innefattande fére detta miss-
brukare, hemldsa, fysiskt eller mentalt handi-
kappade samt personer som kanske helt enkelt
bara haft otur i livet. De far hjélpa till med
bade stort och smatt, flasktappning, rengéring,
bryggning, paketering samt att arbeta i restau-
rangen och puben. Jamfor med att snickra pal-
lar p& Samhall som ingen egentligen vill ha s&
ar detta ndgonting vem som helst kan kdnna
stolthet dver att arbeta med, och 6l dricker de
flesta manniskor. Man blir darfor otroligt glad
av De Prael, dven om deras &l inte alltid gor en
lika glad.

P& De Prael kan man fér ovanlighetens skull
dta riktig mat. Menyn &r inte sarskilt Iang men
tillrdcklig. Husmanskosten ar att rekommende-
ra, ibland ar den riktigt god. Dessutom ar pri-
serna l3ga, bdde pa dryck och mat. A andra
sidan &r priserna pa 6l 1dga dverlag i Amster-
dam, rdkna med 2-3 euro for en vanlig 6l. En
annan fiffig sak ar att i Nederlanderna dricker
man 6l pa 25 cl-glas. Man hinner prova fler &l
och det hinner inte bli varmt och avslaget. Det
gar forstas att bestélla en stor 61, och da &r
man turist.

Efter att ha kikat in igenom ddrren pa fram-
sidan dar flaskbutiken finns kilade jag runt
hoérnet och gick in till sjdlva puben och brygge-
riet. En generds och brokig lokal moter en dar
det finns omaka bord och stolar dverallt, saval
en trappa ner som en halv trappa upp fran
baren. Man ser bryggverket genom fonster,
och det rader ofta aktiviteter lite varstans. Bli
inte 6verraskad om du kliver in och det spelas
levande musik vissa kvallar, ofta jazz. Stérre
séllskap tenderar ocksa att boka stéllet for
diverse evenemang. Det betyder dock inte att
andra inte far komma in. Har &r alla vdlkomna,
pa alla de satt och vis.



"Ik wil graag een Rudi” sdger jag till damen
bakom baren varpa hon héller upp en Oktober
Mé&rzen fran fat. Det forstas, det &r sdsong nu.
Rudi har en del av den karaktdristiska maltsot-
man en Marzen brukar ha, och det marks att
bryggeriet har skarpt till sig pa sistone efter
att ha varit svajigt genom aren. Har brygger
man en hel del sdsongsbetonade 6l férutom
ett antal ur det fasta sortimentet. Samtliga 6l
har dopts med namn pa kanda lokala musiker
vars vinylalbumomslag pryder vdggarna.
Koélsch heter Johnny, vetedl heter Heintje,
deras barley wine kallas for Mary. Deras basta
och mest stabila I far nog anses vara Willeke,
en belgisk tripel pa 7,5 %. Jag sneglar pa
dlmenyn och funderar pa att ta mig en Zwarte
Riek, en milk stout pa 4,9 % som &r riktigt
mysig. Sedan inser jag att det finns 6l pa andra
stéllen ocksa, sa jag tackar fér mig och gar
vidare. "Dank je wel. Doei!"” sdger jag och kli-
ver aterigen ut i den stralande solen.

a

Ett fatal minuter senare har jag traver-
serat innerstadens mest turistfylida
omrade och smitit in pa denna institution. For
hundrafemtio ar sedan eller sa huserade loka-
lerna ett destilleri, vilket gamla ekfat, skyltar
och bilder later beratta. Det finns ingen direkt
hangvanlig bardisk, den &r alldeles for 1ag for
de flesta att ens luta sig mot med handerna
utan att det ser knasigt ut. Dessutom finns det
inga barstolar vid bardisken dit man enkom
gar for att bestélla 8l fran den mycket trevliga
personalen. In de Wildeman paminner starkt

om ett sa kallat "bruin café”, dvs de gamla
inrékta olfiken dar nederlandska pilsnergubbar
brukar sitta, och ar en av de allra charmigaste
lokalerna i stan. Till skillnad fran de andra
brunkaféerna erbjuds det dessutom ett fantas-
tiskt dlutbud h&r. Hundratals 6l pa flaska och
tjugo fat med hog rotation. Sortimentet ar bel-
giskt, nederldandskt, brittiskt, amerikanskt och
tyskt. Bestéller man en Trappistdl far man vélja
pa kéllarsval eller kylskapskall. Bara en san
sak! Snacks finns i form av ost och korv. Varje
manad komponeras det en tallrik med smatt
och gott skréddarsytt att passa till manadens
morka och starka flaskol. Dessutom finns det
en tallrik med olika snacks anpassat for lambi-
ek, som det finns ré&tt bra av inte bara pa
menyn utan dven pa en sarskild griffeltavia.
Den rokta oxkorven ar fenomenal, ungefar
som att ata en I&tt rokt rabiff.

"Goedemiddag. Mag ik een Schlenkerla heb-
ben, alsjeblieft” sdger jag till damen bakom
baren vilket resulterar i att hon haller upp vad
som kan vara varldens basta rokol, Schlenk-
erla Rauchbier Mérzen fran Bamberg i
Tyskland. Forra veckan serverades den sjalv-
runnen pa ett litet Bayerischer Anstich-fat, for
ovrigt. Det brukar dven finnas brittisk Real Ale
av och till har. Jag ser att de erbjuder De
Molen Bommen & Granaten Brett pa fat, en
habil k&ftsmall pa hela 15,2 % ABV men denna
gang sa har man tillsatt vildjast (Brettano-
myces). Olndrden i mig hoppar till och &r pa
god vag att bestdlla in ett glas tills dlskriben-
ten inom mig tar norden i 6rat och drar oss
vidare ut i varmen. Vi har ett seridst uppdrag
att skota!

ARENDSNEST

Ytterligare en handfull minuters prome-
nad tar mig 6ver huvudkanalerna
("gracht”) till landets forsta specialdlpub,
Arendsnest (Ornnéstet). Att stéllet firade tolv
och ett halvt ar tidigare i ar sdger egentligen
inte sarskilt mycket. Special6l &r mer en natur-
lig del av samhadllet i Nederlanderna och
Belgien. De var dock férst med att enbart
inrikta sig pa och erbjuda inhemska &l. Stéllet
grundades av Peter van Arend (ddrav nam-

net) som ndrmast kan jamforas med svenska
ikoner sasom Sten Isaksson och Jérgen
Hasselgvist fran Akkurat och Oliver Twist i
Sverige. Peter har gjort otroligt mycket for
kvalitetsol i Nederldanderna och fortsatter géra
det mer och mer for varje ar. Han &r dessutom
en rackarns reko lirare, en tjomme att hanga
med helt enkelt.

"Godemiddag. Mag ik een Brood & Spelen
hebben, alsjeblieft” blir min éppningsfras till
den unge valkladde bartendern bakom baren
varpa han fragar om jag vill ha éppen nota i
baren. "Ja, hoor" svarar jag forstas. Jag far
mig en IPA pa 7 % ABV fran De Molen, Neder-
landernas i sarklass och en av vdrldens basta
bryggerier. Har finns trettio fat och ett hundra-
tal flaskdl, samtliga ifran ett trettiotal inhems-
ka bryggerier man aldrig hort talas om. Inte
ens vi som bor har och har 6l som intresse
kdnner igen alla namnen. De 7 Deugden,
Texels, Eem, Kasparus, Klein Duimpje, Duits
& Lauret, Oersoep, Rooie Dop, Emelisse,
Jopen, SNAB, Budels, Oedipus, Maximus,
Pampus - ja listan kan géras lang med sma-
bryggerier i Nederldanderna. Det hander myck-
et dven har, nya bryggerier poppar upp hela
tiden. Det senaste lokala mikrobryggeriet heter
for dvrigt Butcher's Tears, ligger i Oud Zuid
(gammelsdder) i Amsterdam och drivs av en
svensk kille som heter Erik, s& nu vet ni det.
Oersoep ar ett av de nya bryggerierna man
bor prova, utéver De Molen och Emelisse.

Samtliga olika ekfatslagringar av La Trappe
Quadrupel, ett mycket starkt Trappistdl fran
Koningshoeven i Nederlanderna, erbjuds har.
Gillar man De Molen, och det gér man, finns
det ett dussin olika &l att vélja pa. Aven
Arendsnest paminner om ett fint gammalt
"bruin café”, dock &r det mer &t det stiliga
hallet. Detta forstérks dessutom av att perso-
nalen &r snudd pa butlerskt klddd med svart
véast, vit skjorta och sa vidare. Baren &r tamli-
gen Iang och det finns fér ovanlighetens skull
gott om barstolar. Ddremot rakar det vara som
s att fatanldggningen &r placerad valdigt hégt
vilket leder till att det ar omdgjligt att eta- @
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blera 6gonkontakt med barpersonalen utan att
l&gga huvudet pa bardisken och Iatsas se extra
gullig ut. Alternativet ar att stalla sig upp eller
helt sonika sitta pa andarna dar man slipper
blockeras av en massingspolerad spegelbild av
sig sjalv i Lustiga Huset.

Betraffande tilltugg erbjuds har flertalet
nederlandska ostar samt korv, vilket ger ett
utmaérkt tillfélle att prova pa landets stolthet
Reypenaer. GI6m den kanda osten fran
"Holland", Reypenaer &r s& mycket goudare...
Ni som forstar er pa storheten i det svenska
undret Véasterbottenost kommer att dlska
samtliga argangar av Reypenaer. Jag erkénner
mig 6vervaldigad av den plétsliga lust som
skoljer dver mig ndr jag ser att de har De
Molen Tsarina Esra pa fat. Denna angladryck,
en komplex och mycket smakrik imperial por-
ter pa 11 % ABV med en sétare rondoér jamfort
med manga andra liknande &l. Att ndgon trots
forbudet lyckades bli serverad flertalet pint-
glas av den ekfatslagrade varianten for ett par
ar sedan under Great British Beer Festival
anser jag vara illasinnade rykten som ingen
nagonsin kan bevisa. Dessutom var det ingen
som sag mig gora det!
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Som alltid tar det inte manga minuter
mellan dlpangen har. P3 vigen fran Arends-
nest till ndsta vattenhal passerar jag utan
overdrift en av varldens i sarklass basta dlbuti-
ker, De Bierkoning. Har finns 1100 &l fran hela
vérlden att beskada och inhandla. Pa en dalig
dag. P& en bra dag kan det vara uppemot
1400, dessutom &r det bra rotation pa nyheter-
na. Personalen ar riktigt trevlig, positiv och
6lintresserad. Tyvarr har huskatten Bas flyttat
ut nyligen, men det gar bra dnda.

Amerikanska 6l fran vastkusten som man
aldrig ser i Sverige dyker upp har med jamna
mellanrum, endast ett par veckor gamla. Ol
som folk séljer fér fantasipriser pa eBay gar
att képa har av och till. Som infédd svensk blir
det svart att halla tararna tillbaka nar man full-
komligen omringas av ett sddant komplett,
brett och djupt sortiment. | en sddan liten
butik, som har 6ppet sju dagar i veckan. Man
kan till och med handla vissa 6l direkt ur kyl. |
vintras kdpte jag en rejél pase Alchemist
Heady Topper (en av varldens bdsta dubbel-
IPA, dar farskheten ar a och o) och kndckte en
iskall rakt upp och ner mitt pd Dam-torget,
bara for att jag kunde. Nar jag bodde i Stock-
holm hade jag en ratt stor och vdllagrad &lkal-
lare av rang, den kunde jag dessvadrre inte ta
med mig till Amsterdam. Férutom att 6l inte
tycker om att resa, finns det liksom inga kalla-
re har. Men det jag har upptdckt ar att det inte
behdvs en 6lkdllare for det mesta, ndar man kan
ta en kort promenad till Bierkoning sa fort
andan faller pa. Sverige &r fantastiskt pa
manga satt och vis, men ibland...

Bierkoning ar som ett fantasiland fér 6lals-
karen. Bambergdl? Javisst, vi har ett femtiotal
flaskor fran Bamberg och Franken for en
sisadar 1,5-2,5 euro halvlitern. Jankare? Okej,
gar det bra med Russian River, Three Floyds
eller Kuhnhenn? Westvleteren 127 Rusning
pa Internet i Sverige sdger du? Jasa, n&, har
har vi den i butik som vanligt. Rdkna med att
bli kvar har langre an planerat, och ta med
planboken om det finns plats i resvéskan.

BEER TEMPLE

I normala fall tenderar mina élkvallar att
borja och nistan lika ofta sluta hir pa
Beer Temple. Kalla det mitt vardagsrum om
ni vill, mitt lokala Akkurat i brist pa originalet
om man sa sager. Till skillnad fran andra stél-
len dar det serveras lokal och belgisk 6l hittar
man bara 8l i "modern amerikansk stil” har pa
Beer Temple. Aven om inte alla 6| kommer
ifrdn USA, en hel del kommer ifran
Belgien/Danmark (och da oftast "dansk" &l

som bryggs pa De Proef i Lochristi utanfor
Gent i Belgien), sa &r nastan all 81 humlefoku-
serad och ofta i stil med vad som bryggs pa
vastkusten i USA. Beer Temple ar ytterligare
ett utmarkt initiativ grundat av Peter van
Arend. Han drog igdng humletrenden langt
innan resten av landet bérjade hénga pa. Det
hander valdigt mycket har, minst en gang i
manaden &r det en tap take-over dér ett bryg-
geri dyker upp med tio till tjugo egna &l.
Bryggmaéstaren brukar ocksa dyka upp den
kvéllen. | ar har vi sett Struise, Loverbeer,
Anderson Valley, Brewfist, Greatful Deaf,
Mikkeller och flera andra. P& mandagar brukar
man kunna vara med pa séarskilda flaskdpp-
ningar dar man betalar en fast summa och far
vara med och provsmaka en drdés flaskor med
nya 6l. P4 sa vis slipper man képa hela flaskor
bara for att man ar nyfiken.

Trettio kranar med hog rotation och ett
drygt hundratal flaskél finns annonserade pa
tydliga griffeltavlior pa vdggarna i detta gemyt-
ligt lilla "hal i véggen". Stadens i sérklass
b&sta barhang dar man verkligen kan hénga pa
bardisken. Oftast &r det tomt pa folk s& man
kan ta det lugnt och prata med bartendern. En
halv trappa upp finns det ett par soffor i stil
med amerikanskt hamburgerhak dar man kan
sitta ostort, en spiraltrappa leder upp till toa-
letterna. Personalen dr ung, kunnig och mycket
trevlig. De flesta brygger hemma, flertalet har
till och med egna fantombryggerier (Oedipus
och Pampus). Man vet vad man pratar om helt
enkelt, och deras passion for 61 marks sa fort
de far tillfalle att hjélpa en g&st vélja 6l. Har
vill man bo, helt enkelt.

Efter den sedvanliga halsningen samt lite
kallprat pa nederldndska gar vi till slut dver till
engelska for att diskutera privatliv och vad
som sker rent allmant bland bekanta. Neder-
landarna pratar om mojligt annu battre engels-
ka an svenskarna, och de tycker om att prata
med nykomlingar. Amsterdam bestar av 6ver
110 nationaliteter och majoriteten av invanarna
kommer inte ens harifran. Tolerans och dppen-
het genomsyrar staden. Jag far mig en fattap-
pad Loonie Kuhnie Pale Ale fran amerikanska
Kuhnhenn. Har blir man som regel kvar ett
tag, och sa &ven jag. Nasta 6l &r en Westbrook
IPA fran Westbrook, ett nytt amerikanskt bryg-
geri som pa kort tid visat sig géra bland vérl-
dens basta 6. Dansken Jeppe fran Evil Twin
brygger for évrigt sina 6l dar pa sistone. Det
har utbudet skulle manga 6Inérdar ge en arm
och ett ben for att fa i Sverige. Flasklistan
innehaller 6l som Three Floyds Dark Lord,



flera 6l fran Jester King, Lost Abbey, Oskar
Blues, Port Brewing, Green Flash och manga
mer. Jag 6verblickar fattavlorna och laser
namn som Espresso Oak Aged Yeti Imperial
Stout 2010 fran Great Divide, 6/ fran Evil
Twin, Flying Dog, Southern Tier, Kuhnhenn,
Anchor, Against the Grain, Siren, BrewDog,
Uncommon, Mikkeller, Cigar City och fler. Det
ar kort sagt galet. Om man lagger till att dlen
oftast ar i valdigt farskt och bra skick, kranar-
na skots ypperligt och glashanteringen ar i
varldsklass, ja da kan man inte annat &n &lska
Beer Temple. Sa lénge man &r okej med att
dricka humlefokuserade 6l. Om man inte gor
det gar det visserligen bra att bestélla in en
Westvleteren.

Maste jag ga harifran? Just, jag hade ju ett
uppdrag att avsluta. Om man gor en pubrunda
har i Amsterdam brukar det oftast &nda sluta
med att man aterkommer hit fér att stanna till
sista bestallningen.

Efter den sedvanliga handfull minuters
promenad man nodgas utsdtta sig for om
man &r sa pass vaghalsig att man férséker sig
pa en pubrunda har i Amsterdam landar jag till
slut pa Café Gollem. Det &r 14tt att missa da
stéllet ligger pa en kort mellangata. Har snack-
ar vi inte "bruin café" langre. Har &r det sa
ingdttat att tankarna leder till det amerikanska
uttrycket "dive bar". Jag befinner mig alltsd i
ett duktigt inpyrt fulhak med dunkel belysning.
Varje gang jag kommer hit slutar det med att
jag hamnar i diskussioner med folk jag normalt
aldrig skulle stéta pa &n mindre samtala med.
Pensionerade Hells Angelsgubbar som bara
dricker Westmalle Tripel (gissa om vi kom bra
dverens), socialt aparta man med kristet utse-
ende som snudd pa stalkar tjejerna i lokalen,
har far alla plats. Amsterdam accepterar alla

oavsett, och om det marks nadgonstans sa &r
det har pa Café Gollem. Det finns tre Gollem i
Amsterdam, det &r dock det forsta Cafét i
innerstaden man skall bestka.

Ha&r finner vi fjorton kranar och en sisadar
tvahundra flaskél, dels fran Nederldnderna
men med stor majoritet ifran mitt favoritland
Belgien. Och da pratar vi inte de kommersiella
namnen man ser till vardags. Har finns det sor-
timent fran De Ranke, Struise, Dolle, alla
Trappisterna inklusive Westvleteren (sd klart,
vad annars), lambiek fran Boon, Mort Subite,
Timmermans och Cantillon. Ett genomtankt
sortiment med sma quldklimpar 6verallt.
Dessutom &r priserna laga (3-4 euro &ven for
specialare).

Under tiden jag ser mig om efter vad jag vill
dricka beréattar bartendern pa klockren engels-
ka vad som finns pa fat och vad som finns pa
flaska. N&r jag bestéller pa nederlandska gar
han 6ver till att prata sitt modersmal med mig
utan nagra som helst bet&nkligheter. Det &r
inte s& noga hdr, sa ldnge det fungerar liksom.
Jag bestéller en La Trappe XXV Jubilaris pa
fat, den nya jubileumsdlen fran Trappistklost-
ret Koningshoeven i Nederlanderna. Stereon
spelar vackert deprimerande musik med Lou
Reed och stallet &r tomt pa folk. S& tomt att
bartendern sjdlv kan sitta ute i solen med kom-
pisar och koppla av. Det ar betydligt mer folk
har pa helgerna dock.

Det &r har jag far mitt lystméate ragat med 6l
fran mina absoluta belgofavoriter, efter att ha
tréttnat pa jankarbeska borta pa Beer Temple.
Tips att ge sig pa héar &r Struise Pannepot
eller Black Albert samt Dolle Oerbier och
Arabier. Gollem har en egen 6l, Gollem Blond.
Den &r bryggd pa De Proef i Belgien och
receptet ar utvecklat av Brouwerij The
Musketeers (kdnda for sina Troubadour-dl,
dar Magma kanske &r vanligast i Sverige pa
senare tid).

Huskatten har heter Felix och ar svart och
vit, mdhanda &r han sponsrad av ett visst katt-
matsmaérke fér jag kdnner igenom honom pa
nagot vis. | Amsterdam &lskar man katter. De
&r ratt anvandbara med tanke pa rattorna.
Tjugo procent av stan &r vatten (det slar
Venedig foér évrigt) och en gang i tiden var det
varldens maktigaste hamn- och handelstad.
Man kan ténka sig att rattor alltid har varit ett
problem har, &ven om jag klarat mig da jag bor
pa fjarde vaningen i huset (vilket tydligen inte
alltid &r ndgon garanti foér att slippa dem). Bli
darfér inte férvanad om du ser katter i butiker
och pa krogen, det &r helt i sin ordning.

T

Hérifran hade jag ténkt ta en lingre pro-
menad ut till det lokala bryggeriet 't 1J
som ar installerat i en traditionell gammal
vaderkvarn. 't IJ & namnet pa det vattendrag
som ligger norr om centralstationen i Amster-
dam. Det har samma uttal som det nederldnds-
ka ordet fér agg, vilket ar lite lustigt. ("1J" ar
en digraf, dvs tva bokstdver som betraktas
som en.) Vil framme pa bryggeriet hade jag
satsat pa deras bésta 61, Columbus. En belgisk
tripel. Tidigare i ar invigde 't IJ ett minst dub-
belt s stort bryggeri ett par kvarter bort fran
bryggpuben. Det verkar dock som att det
gamla bryggverket fortfarande brygger de
fatdl man kan dricka pa plats. Da 't IJ sténger
klockan atta pa kvallarna och det inte &r langt
kvar tills dess tar jag helt sonika beslutet att
Ita bli denna promenad pa uppemot tjugo,
trettio minuter. Jag trivs bra dé&r jag &r, sa jag
bestaller in en Oerbier fran De Dolle.

For om jag kanner for att réra pa mig finns
alltid Beer Temple kvar, alldeles runt hornet.
N&r de stadnger (vilket &r sa sent som klockan
tre pa helgerna, annars klockan ett och, ja, de
har 6ppet sju dagar i veckan) finns alltid The
Minds. Alldeles runt hérnet. Det stéllet &r sa
pass magiskt att man aldrig hittar dit utan &l
innanfor vasten, och aldrig kommer ihdg hur
kul man hade dar.

Om jag skall ge ett enda rad vad géller
pubrundor i Amsterdam sa &r valet enkelt - se
upp for alla cyklarna. .

De Prael Proeflokaal
Oudezijds Armsteeg 26, 1012 GP
Tel: 020 4084470
www.deprael.nl

Oppet: Ti-L6 12-24, S6 12-23

Bierproeflokaal In De Wildeman
Kolksteeg 3, 1012 PT
Tel: 020 6382348

www.indewildeman.nl
Oppett: Ma-To 12-01, Fr-L 12-02

Proeflokaal Arendsnest
Herengracht 90, 1015 BS

Tel: 020 4212057
www.arendsnest.nl

Oppet: S6-To 14-24, Fr-L6 14-02

De Bierkoning

Paleisstraat 125, 1012 ZL
Tel: 062 52336
www.bierkoning.nl

Oppet: M&-L6 11-19, S6 13-18

Beer Temple

Nieuwezijds Voorburgwal 250, 1012 RR
Tel: 020 6271427

www.beertemple.nl

Oppet: M&-To 14-01, Fr-L 14-03, S6 14-01

Café Gollem

Raamsteeqg 4, 1012 VZ

Tel: 020 3302980

www.cafegollem.nl

Oppet: Ma-To 16-01, Fr-L6 12-02, S 12-01
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somras blev det en liten familjedl-

resa till Nederldnderna och Belgien.

Lagom till Maltesens temanummer

delar jag hdr med mig av min rese-
dagbok i det forstndmnda landet.

Pa midsommarafton startade vi var
bilfard mot ol och kultur. Vart vagval
blev att skippa fdarjan till Tyskland och
istdllet ta vagen over Odense och Flens-
burg for att rasta over natten i tyska
Hollenstedt. Oresundsbron tur och retur
kostade 790 kr, Stora Bdltsbron 470 dkr.

Roermond

Farden gick sen vidare till Roermond i sédra Nederlédnderna,
dar vi tog in pa Hotell Asselt som ligger i Swalmen 55 minu-
ters promenad fran Roermonds trevliga centrum, eller ca 7
minuter med taget. OBS! Visakort fungerar inte 1 tagauto-
maten. Mynt rekommenderas. En enkel fran staden till
Swalmen kostade 2,10 €/person. Fran hotellet var det néra
till Swalmen centrum med flera bra caféer.

I Swalmen 4r Klompetje ett trevligt café, diar det serveras
Lindeboom och Gouverneur som &r en utsokt pilsner. En myck-
et bra restaurang ar Aethoes 't Baekske pa Marktstraat 8
som har Hertog Jan och utsckta viner. Middag for tva med
drycker kostar 78 €. De trevliga dgarna konstaterade tillsam-
mans med oss att vikingar bodde héar i c:a 300 ar! Man har ett
eget sprak som har likheter med danskan och svenskan.

Staden Roermond erbjuder ett trevligt torg dar Brand
Proeflokaal ligger — som vi kunde konstatera har stangt pa
mandagar. Men trosten kom hos De Sjnats pa Markt 24 déar
vi avnjot uitsmijter ham/kaas (brod med stekta 4gg och flera
tillval bland annat skinka och ost), Gouverneur, kaffe och
Jonge Jenever samt trevlig personal.

Tilburg

Sedan akte vi 6ver gréansen till Leuven respektive Mechelen
for ett par dagars uppehélle 1 Belgien innan det bar av tillba-
ka in i Nederlédnderna igen. Efter en trevlig fard pa lite
mindre végar, sa vi kunde studera naturen, anlédnde vi till
hotell Bastion 1 Tilburg. Hotellet har ett mycket bra ldge och
gratis parkering. Promenad till centrum tar c:a 25 minuter
och till bryggeriet La Trappe samma tid. Bra mat pa kvallen
och det géllde dven frukosten dd man kunde fa stekta dgg
med ost och skinka. Trevligt och gott. Om vadret tillater finns
det en uteplats att tillga.

Vart forsta besok blev pa La Trappe och dit var det en trev-
lig promenad ut pa landet dar klostret 14g. D& hade vi dven
fatt vara med om en brooppning och fagelkvitter. Miljon var
rogivande i den lummiga parken. Men in pa klostret kom vi
inte eftersom vi skippade rundturen pa bryggeriet.

Proef de stilte som man séger héar. Vi gjorde tva besok och
inhandlade trevligheter 1 shoppen som hade allt som munkar-
na tillverkar och det ar inte lite det. Allt fran mat till sprit
och 6l. Allt var bra men det som stack ut var munkarnas
appelkaka, josses va gott.

Olen d&? Jo PUUR — som ér en ekologisk ljus lite humlad
trappist och den enda trappisten hittills som gors pa detta
sétt, Bockbier och Tripel var sndppet battre &n det 6vriga sor-
timentet som vi ocksa provade.

Nagra fler stéllen som vi fastnade for var: Café Zomerlust
som lag precis utanfor staden. Vi passerade en kanal med
sviangbro och efter ca 25 minuters promenad var vi pa landet
igen. Héarligt! Har var det trevlig personal som undrade hur
och varfor vi kom pé besok. Vi drack Maneblusser fran Het
Anker, Wiegeleir, humlad 61 med smak av aprikos och apelsin
pa 8,7 %, som ar Zomerlusts husél och gors av bryggeriet De
3 Horne i Kaatsheuvel samt géstolet Kasteel Hoppy. Lite
annat slank vil ner ocksd. Zomerlust plateau, friterade mat-
bitar och kroketter gick ocksa ner tillsammans med vanlig
hederlig Brand.

Burgemeester Jansen vid Piushaven, som ar en kanal som
delar staden och slutar hér, dr ett mycket trevligt “brunt café
(Bruin Café) som har kvar sin gamla atmosfiar och med en
intresserad personal och stammisar. Hit blev det ocksa tva

&

ZOMERLUST

s B0 Oltr1pp t1ll Roermond,
o Tilburg och Almere Stad
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besok. Vi provade snapslikéren Schrobbelér som inte var njut-
bar. Men det var Zuidam Oud (en Amsterdamsche Oude
Jenever), Yarlington Mill Cider fran Gwatkin — en mycket trev-
lig cider (de hade ett bra urval), leverwurst och nagra Hertog
Jan samt lite annat som var pa rea.

Biercafé Kandinsky pa Telegraafstraat dr ocksa ett trevligt
6lcafé med ett brett sortiment och en kunnig dgare som vi
traffade pa. Han var nyfiken pa varfor tva svenskar besokte
deras stélle. Aven hér fick vi en trevlig pratstund om 61 plus
att vi kunde tipsa om trevliga 6lcaféer i Amsterdam, inte illa.
Har provades Frivool Blond och Baldig Dunkel fran det nystar-
tade lokala bryggeriet Sint Juttemis, Witkap Pater Special
fran Brouwerij Slaghmuylder i Ninove, Belgien samt Moeder
Overste Tripel fran Brasserie Lefebvre ocksa fran Belgien, som
smakade bést.

Nu till ett spontanbesok som blev hellyckat. Stads Café
Spaarbank pa Noordstraat firade sin 3-arsdag denna dag.
Som namnet sédger dr detta en omgjord gammal sparbank
med en trevlig fasad och inredning med bade tradgard och
uteplats pa gatan pa sin andra sida. Vi pratade med dgaren
som var en man i de yngre dren och det blev en intressant
pratstund om trappisto6l, hollindska bryggerier, vad kostar
6len i Sverige, svenska bryggerier med mera. Hur blev det nu
s4? Jo vi rakade se att man hade alla atta trappistbryggerier-
nas 61 pa menyn! Vi slog till med varsin Westvleteren, en 8
och en 12 for 190 kr, da ni. Mycket trevliga 61, 8:an tyckte vi
var bast, men bade dgaren och vi foredrog S:t Bernardus 12.
Det fanns 8 kranar samt 75 flaskor att prova och det blev
nagon mer fore vara Westvleteren.

Almere Stad

Almere i provinsen Flevoland var vart sista resmal och héar
vantade var van Jos med broodje lever samt varsin kall 6l
fran Alfa-bryggeriet i Limburg, gott! Eftersom vi och resegui-
den inte riktigt hade samma viagval till resmalet, ndgon hade
hunnit fixa till ndgra rondeller som vi snurrade runt i. Det
kénns igen pa nagot sitt! Nojda och glada blev det sedan buss
till centrum till vart hotell. Hotel Finn pa Koopmanstraat
néra Grote Markt dr ett bra och prisvirt boende, men se upp
med rummen som vetter mot Grote Markt for dar gar det
livat till pd nétterna, och stddningen som borjar vid sextiden
P& morgonen.

Vad kan vi berétta om ifran denna relativt nybyggda stad?
Jo, den ligger 2 till 5 meter under havet pa en polder i det
gamla innanhavet Zuiderzee (numera en insjé och omdopt till
IJsselmeer). Invanarantalet véixer och vixer. Sedan starten
som stad 1984 har Almere vuxit till dagens c:a 200 000 inva-
nare och dr nu en av de tio stérsta kommunerna i landet.
Malet ar 300 000 invénare.

Ja det finns ju inte nagot gammalt att titta pA men mycket
ny arkitektur som ibland fascinerar och ibland gor att man
far kalla kérar i hela kroppen. Gott om promenadvagar som
dock ibland delas med cyklister, som det dréller av. Sa hall i
hatten och héall 6gonen 6ppna om ni dr gdendes. Var ldngsta
promenad vid Almere Hafen tog c:a tva timmar tur och retur
men da lunchade vi pa "pannkaksbaten” i hamnen. Har kan
man vélja pa tjocka som dr som panpizzor eller tunna vikta
med olika tillbehor. Matpannkakorna har tillbehor som vara
pizzor och efterrdttspannkakorna fyller man med olika godsa-
ker. Det héar ska ni préova om ni ar 1 Nederlanderna.

Mera mat och dryck da? Har kan ni 4ta bra enligt oss:
Brasserij de Bergerrie pa Grote Markt har bra mat till hyfsa-
de priser och ett bra urval av 6l och viner. Har finns bade ute-
och inneservering med uppméarksam personal och dgarinna.
Lite billigare men néstan lika gott 4ter man hos Den Enghel
pa Zadelmakerstraat 57. Vi gottade oss med kalvlever och
pilsner; det ar inte ofta man hittar lever nu for tiden.

Sa till det basta lunchhaket, slaktaren pa Korte Promenade
som saljer broodjes, brod med olika ldckerheter som du véiljer
fran de uppdukade paldggen som finns i disken. Rena julafton
for oss som dlskar mackor och farskare ravaror finns nog inte
att fa. Med vara bekanta och vanner brukar vi alltid 4ta hos
Kines-Indonesen (I Holland har restaurangerna ofta bada
koken ihop) 1 affarscentrumet pa Almere Muziekwijk. Den ar
av hogsta kvalité och vara kinesrestauranger kan sldanga sig i
vaggen. Ni far en helt annan syn pa hur kinesisk/indonesisk
mat ska smaka. Testa gidrna den héir typen av restaurang nar
ni besoker Nederléanderna.

S4a var det ju det dar med favoritcaféer. Hir kommer vara
tva tips: 't Krollebol pa Deventerpad som serverar Heineken
pa fat samt lite olika flaskdl och jenever. Har samlas lokalbe-
folkningen och det vimlar av stammisar som léser alla pro-
blem 1 varlden till hollindska slagdiangor fran 1960-80-tal.
Allt under 6verinseende av den kvinnliga bartendern som kol-
lar l4get pa sina kunder och till och med hjalper dem lite pa
traven nar det dr dags att ga hem. Till sist det basta stillet
som bor ndmnas ar 't Boemeltje pa Stationsplein 4, som har
lunch samt dkta hollindska varma och kalla smaratter pa
kvillen, till exempel Oma Bobs Bitterballen. Har finns fyra 61
pa fat, Amstel och Brand Imperator ir ordinarie, sedan finns
det tva gastkranar samt lite andra 6l pa flaskor, litet men bra
urval av holldndare. Brand Imperator 4r mycket vidlsmakande
men lite 16msk med tanke pa styrkan. En helkvall for tva med
snacks 55 € och da var det dags att ga hem.

Pa aterresan mot Sverige 6vernattade vi pa hotellet Best
Western Kryb I Ly, 1 danska Fredericia. Det 4r en mycket
prisviard kro med god mat men kolla si ni har stalar i planbo-
ken till maten. Rummet hade bra standard till en billig pen-
ning i vart fall. [l

LITE RAD OCH TIPS

» Storlek pa olglasen: Biertje/Kleintje Normal 18-20 cl,
Vaasje-Stor 61 25 cl. De vanliga sorterna Heineken, Amstel,
Bavaria m.fl. (pa fat) smakar inte som hemma, mycket
mindre kolsyra och skummet hianger kvar 1 glasen vid nor-
mal serveringstemperatur.

» Tank att ga pa toa innan det blir stau (kber) pa autoba-
hn annars kan ni fa glada tillrop och signaler fran évriga
trafikanter nar ni maste besoka naturen och det 4r manga
som tittar pa din show.

* Det ar bekvamare och mindre jobbigt att ta farjan
Rodby—Puttgarden én att aka 6ver Odense.

* Nagra adresser som kan vara till hjilp:
www.hetanker.be, www.latrappe.nl,
www.alliatie-van-biertapperijen.nl, www.ratebeer.com
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Nederiandsk
""olkonst"’
i Stockholm

Stockholmare — hir ir tips till en
konsttur med dldre koppling till 61 och
Nederlanderna. Halwylska palatset pa
Hamngatan 4 har pa sin 6vervaning
foljande fina malningar:

* Pieter Claesz: 1600-tals stilleben,
bland annat med ett glas 6l (gueuze).

* Adriaen van Ostade: gubbar pa
krog, varav en oldrickande.

» Adriaen van Ostade: malning som
bland annat innehaller ett langt smalt
olglas.

* Richard Brakenburgs: verk som
forestaller nagra fyllos pa en krog, som
har en gravid utskénkerska.

Andra kiinda malningar pa krogar:

* Adriaen Brouwer: "Dryckesfest
med bonder”, 1625.

* Jan Steen: "Den druckna kvinnan”
1674-78. Bada pa Mauritshuis, Den
Haag.

* Adriaen van Ostade:
”Vardshusinterior”, 1673. Finns pa
Amsterdam Historisch Museum.

Malarefakta:
En sarskilt intressant malare med hol-
landsk hembryggarkoppling ar ovan
namnda Jan Steen, som forst blev
hembryggare i Delft. En man vid namn
Havick garanterade att betala hyran
for bryggeriet. Det finns obekriftade
historier om att hans hustru Grietje
bonf6ll honom att vara mer aktiv som
bryggare.Det later som han antingen
malade for mycket eller Grietje var val-
digt torstig. Forlat, den troligaste orsa-
ken ar val att bryggningen var mer
inkomstbringande 4n maleriet.

/JONAS AHNFELT

. -t :

\ ‘B qja, - *-.- !

" e {
ﬂ L 'M N

( A L[ pd

F Y -
Tt
> A

JAN STEEN: DEN DRUCKNA KVINNAN.

Ett stycke Holland

MALTESEN TRAFFAR
HANS REITMAIER, HET
AMSTERDAMMERTJE

i Goteborg

ans Reitmaier heter hollan-

daren som startade krogen

Het Amsterdammertje pa

Odinsgatan 19 i Goteborg,
Sveriges enda 1 sitt slag.

Han kom hit redan 1962, bodde har 1
tio ar, akte hem, men kom tillbaka
1984. Hosten 1991 bestdmde sig Hans
sig for att 6ppna krog och fick rattighe-
ter. Officiellt 6ppnade man i mars 1992,
med Falcon, som var relativt bra da
och under ett antal ar, tycker jag. Har
for mig att Falcon vann priser kring
1996, for deras Falcon Bayersk.

Forsta olet Het Amsterdammertje
importerade var en Heineken pa fat.
De borjade importera sjalva, mest flas-
kor, vilket de fortfarande gér. Handlar
gor de pa Bier en Co i Amsterdam.
Dessutom finns det fem fat, varav tva-
tre nederldndska ifran Galatea. Pa de
ovriga faten serveras belgiska ol.

Basta nederlandska olet ar dock ifran
bryggeriet t’IJ. Han som startade det
bryggeriet, en mycket speciell man, har
salt. Olen &r dock fortfarande bra. En
annan relativt ovanlig nederléandsk 61,
Budels Bockbier, serveras pa hostar-
na. Den ar ocksa vard en tur hit. Bland
30-talet 6l som finns i sortimentet ar
det belgarna som dominerar, till exem-
pel Kasteel, Liefmans, Boon,
Chimay, Duvel, Lamme Goedzak och
Westmalle.

Nu ar det Hans' soner, Michel och Said
som styr, med hjilp av trevliga Siri.
Foljande nederlandska husmanskost
serveras: Stamppot zuurkool met
rookwoorst (precis vad det later som),
hutspot (morétter, potatis, 16k, oxkott),

‘i'...-“v&u-nm

pannekoeken (30 cm stora pannkakor),
snacks, till exempel fricandel (friterad
korv), kroket och bitterballen (friterad
oxkottsblandning i olika form), viamme-
tje (stark indonesisk kryddning), nasigo-
reng, erwtensoep met rookworst (artsop-
pa med rokt korv).

Genever finns saklart: Jonge fran
Boomsma och en annan fran Bols,
Oude fran Bokma, Korenwijn fran
Bols, Citron, Bessen och Oranje
Bitter — nationaldrycken som dricks pa
nationaldagen, vilken alltid infaller néir
regenten fyller ar. (Forut var det 30
april for Juliana — tank om vi gjort det-
samma, da hade vi haft samma natio-
naldag! men nu kanske nya nationalda-
gen blir den 27 april da Willem
Alexander fyller ar. Man adndrar alltsa
nationaldag nar man byter regent.)

Mycket fotholispublik hittar hit nir det
ar matcher. Stéllet ligger ju bara 500 m
fran Ullevi. Skridskomésterskap har det
varit tva ganger sedan de 6ppnat. Da
kommer holldndarna ockséa — ibland
med orkester. Det bor, gissar Hans, c:a
1000-1500 nederléndare i trakten.
/TEXT: JONAS AHNFELT, FOTO: SVEN
NILSSON
) WBadek) (]
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TRAPPISTENBIER
Tbdy O L. Honingshoeoen

La Trappe Blond

Ra) Ljust barnstensfirgad. Doften dr humlearomatisk

TaTh med inslag av citrusfrukt och aprikos. Smaken &r
1_@@1’3]1]18 fruktig, humlearomatisk med inslag av grapefrukt
och ananas. Fint till pasta och kycklingratter.

Art. nr: 89450-03, fl 33 cl - 89450-01, fl 75 cl (6,5 % vol.)

La Trappe Dubbel

Rodbrun firg. Doften ar maltig och aningen blom-
mig med inslag av torkad frukt och smorkola. Sma-

I[‘a;[j,?f (> ken ar latt humlad, maltig med viss sétma och

inslag av torkad frukt och brind mandel. Passar ut-

mdrkt som sillskapsdryck eller till kraftiga kottratter. Serveras vid

12-14 grader. Art. nr: 88685-03, fl 33 cl (70 % vol.)

La Trappe Tripel

Mork, gyllengul firg. Stor nyanserad doft med in-

J_['gﬁﬁ'appe slag av kryddor, nejlikor, rokelse och torkade 6rter.
Teipel Smaken har en mjuk torrhet och ar rikt maltig

med inslag av kryddor, torkade orter, nejlikor och

pomerans. Passar utmdrkt till lagrade hardostar, anka eller lamm.

Art. nr: 1607-03, fl 33 ¢l (8,0% vol)

,_/'r./ . Ar///}%r y.'(/':w;: drnei /4/.0/ AV ot wErletesid el b e bar sl /ZW/.:)/-

La Trappe Quadrupel i ) . i
, Moarkbrun firg. Doften ar blommig med inslag av Coypgerdin ol Sorr 3t cony yforierg £ ’{.’r/ slondbvra Lo T, resisie
T, kryddor, kndck och torkade orter. Smaken ar fyllig 7 .
J‘%:@ﬂf} | sotma, inslag av kryddor, torkad frukt, knack " /// o st Covse Lovve Drvtrrs vern. /””’,’7"/’ ceree
s och choklad och brant kaffe. Passar utmérkt till lag- oo logger venehord otliged ¢ oo oS T ”
rade hardostar, gryta, svamp eller vilt. Ar dven en utmaérkt sillskaps- o
dryck Art. nr: 89369-03, fl 33 ¢l (10,0% vol) Hoor Logggs dbd postis Aot ir 755

www.galatea.se

Alkohol i samband med

arbete okar risken for olyckor.




Per Eklof

Olpannkakor
med citron-
creme fraiche
och olbalsamico

Pannkakssmet: Citron-creme fraiche:
2 dI vetemjol 1,5 dl créeme fraiche
2 dl mork lager saften fran en halv
2 st agg citron plus finrivet
1tsk salt citronskal.
smor for gradd-
ning (cirka 3 msk)  Olbalsamico:
2 dl balsamvindger
2 dl socker

2dl morkt lagerdl.

1: koka ihop ingredienserna till balsami-
co tills det borjar likna sirap i konsisten-
sen.

2: Blanda salt och vetemjdl, satt till &l
och &gg, vispa ihop. Lat degen dra i cirka
tjugo minuter. Smalt smoret i laggen och
hall i smeten. Gradda pannkakorna i
pannkakslagg eller stekpanna. Gor pann-
kakorna tunna och fina.

Servera med citron-creme fraiche och
balsamico.

Med ol 1 maten

Pannkakor och otto
med oltwist

Stekt fiskfilé med

korngrynsotto
och gronsaker

Filé av sik, g6s, uer
eller makrill. 1 st
lagom stor/person.
Filéerna ska vara
fjdllade.

Fiskfiléer, salt,
smor.

Korngrynsotto:
korngryn (2 dl till 4
port.)

1/2 | vetedl, garna
morkt

2 dl vatten

1 morot

1 liten fankal

3-4 schalottenl6k
1-2 sténger bleksel-
leri

2-3 vitloksklyftor
lite spenat.

Koka korngrynen tills de blir mjuka
(cirka en halvtimme).

Skér alla grénsaker i sma kuber. Stek
alla gronsaker utom spenaten i 2-3 minu-
ter. Lagg ner gronsakerna i korngrynen,
rér om. Lagg slutligen ner spenaten, salta
och peppra.

Korngryn &r vart nordiska ris. Nyttig-
are, mer smak och billigare. ANVAND
MER KORNGRYN i stallet fér ris.

Som efteratt kan man med férdel géra
en &ppelpaj med vaniljsas.
Ma sa gott, Per.

HOSTENS KORSORD

Mirk kuvertet "Maltesenbryderiet

Osten stormar in med neder-
landska vaderkvarnar i vara
svenska vardagsrum. Kryp
upp 1 favoritfatéljen och
smutta pa en bockol, sa gar sidkert 16s-
ningen av detta tvasprakiga bryderi helt
galant.
Veel succes!!

Skicka in din 16sning senast den 30
november. De tre férst 6ppnade ratta
svaren vinner:

1) Svenska Olframjandets Pikétroja.
2) och 3) Svenska Olframjandets T-
shirt.

OBS! Ange storlek och farg. Se nést
sista sidan for urval.

Adress:

Maltesen

Box 162 44

103 24 Stockholm
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3-2013”.

Tips: Kopiera sidan om du inte vill
klippa 1 den. Eller for den tekniske,
maila bild- eller pdf-kopia till:
redaktionen@maltesen.se

Vinnare!

Vinnare 1 Maltesenbryderiet 2-2013:

* Lena Svenson, Jonkoping
Pris: Svenska Olframjandets pikétroja

¢ Gunnar Hellding, Stallarholmen
Pris: Svenska Olframjandets T-shirt

e Paul Streklguert, Ingaro
Pris: Svenska Olframjandets T-shirt
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LOKALA SO-AVDELNINGAR

AkRtiviteter:
GOTEBORG

[ X J

Olvandring i

historisk miljo
n harlig forsommardag samla-
des 47 stycken forvantansfulla
olalskare, for att fa hora
Jonas Ahnfelt foreldsa om

bland annat Carnegiebrukets historia.

Jonas borjade direkt med att berétta
om den gamla vigen till Klippan, och
dess dragning och kom sedan snabbt in
pa brukets tidiga historia. Efter en kor-
tare promenad limnade han brukets
historia fér en stund, och 6vergick till
Olets historia i storsta allménhet.

Hér skulle Jonas sikert kunnat stan-
na i timmar, men efter ett tag tog han
oss tillbaka till mer nutida historia.
Under stor inlevelse berattade han

sedan om de mén som byggt, och format
Carnegie bruk till vad det blev.

Innan det blev bryggeri sa var det ett
sockerbruk, och innan dess ett glasbruk.

Pa grund av Napoleons kontinental-
blockad av engelska varor i borjan pa
1800-talet sokte sig den tysk-ungerska
képmannen Abraham Robert Lorent
till Géteborg. Sockerbruket startades
1808 och fem &r senare fick han till-
stand att brygga och da bérjade por-
terns historia pa bruket. Runt 1817
levererades den forsta portern tillver-
kad pa Carnegie bruk.

Pa grund av ett antal olyckliga
omstéandigheter, och daliga affarer, var
Lorent mer eller mindre utfattig da han
avled 1833 1 London. Hela bruket kop-
tes da av David Carnegie jr. Denne
Carnegie forsvann sedermera tillbaka
till Skottland, och drev foéretaget
dérifran. Det fanns dock tva duktiga
chefer kvar i Goteborg, namligen forst
John Nonnen och sen Oscar Ekman.
Nonnen bodde pa Liseberg, numera
kant for helt andra saker.

Carnegie Porter 4r Sveriges dldsta regi-
strerade varumérke som dnnu ar i bruk.
Det inregistrerades med detta namn
redan 1836. Andra varumérken som
snuset “Ettan” har funnits sen 1822
men da under namnet Ljunglofs Nio 1,
”Ettan” hette den bara i folks
(snus)mun.

Naista stopp pa vandringen var en
overraskning. Vi blev inbjudna till en av
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medlemmarna i PDA, ndmligen Len-
nart Winberg, som bor vagg i vigg
med bruket, i ett fint gammalt trdhus.
Denna mycket vilkomna inbjudan, visa-
de sig innehalla provsmak av just
Carnegie Porter. Detta uppskattades
mycket och vilkomnades av deltagarna.

Efter mer information fran Jonas och
en hel del flytande niring, gick vand-
ringen vidare till brukets smedja.
Eftersom man gjorde sina egna tunnor,
var man tvungna att ha en egen smed-
ja. Denna finns kvar att beskada, lik-
som huset som en gang var en krog.
Vandringen gick dérefter vidare till
maéaltarméstarens hus. En av de vikti-
gaste personerna pa ett bryggeri pa den
tiden. Ett av trahusen ldngs vigen hade
vid ett flertal tillfallen bebotts av mél-
tarmastare. Det verkade inte som om de
nuvarande hyresgésterna var medvetna
om detta.

Under allt muntrare utrop och en stigan-
de stimning, tagade vi till Sankta
Birgittas kapell. Jonas tog naturligtvis
tillfallet 1 akt, och upplyste om att detta
namn har inget att géra med den svens-
ka heliga Birgitta utan ar en foérsvensk-
ning av St. Bridget. David Carnegie jr
lat bygga den med hans hembys kyrka i
Balquhidder som férebild. Bade det
skotska kapellet och Sankta Birgittas
kapell i Klippan dr namngivna efter det
irdndska helgonet Brigid av Kildare
(dod ar 525).

St. Bridget ar tillskriven manga goda
6lgéarningar: Nar hon vardade och tvét-
tade spetélska som torstande bad henne
om 0l, forvandlade hon det smutsiga
badvattnet till livgivande 61. Hon sag
framfor sig himmelriket: "Jag skulle
vilja ha en stor sj6 av 0l, for kungen av
kungar. Jag skulle vilja att Himlens
familj dricker det genom tiden 1 evigt."

Kapellet finansierades av Carnegie
for att brukets arbetare inte skulle
behdva ta sig till kyrkan 1 Orgryte.

Efter ett kortare stopp vid det gamla
malteriet, var det dags att besoka
Novotel for ytterligare forfriskningar.

Behagligt forfriskade vandrade vi
vidare och stoppade utanfér den berom-
da portertunnan. Har har till och med
kungligheter spisat vilket bevisades av
texten ovanfor doérren:

"Till dminnelse af den frukost som H:s
M:jt Konung Carl XIV Johan intog i det
Lorentska Brukets store Vat vid Dess
hoga besok uthi Gotheborg i augusti
manad anno 1820.”

Detta var alltsa under Lorents tid
som agare.

Har var det dags att skiljas fran bruket
och ta oss vidare till ndrmsta kyrko-
gard. Detta ar Vistra Kyrkogarden, niar
man befinner sig i denna stadsdel. Vi
tog darfor sparvagn eller cykel, och
atersamlades vid kyrkogarden.

Anledningen till detta nagot bisarra
utflyktsmal, ar att har ar ett antal mal-
tarméstare och andra anstillda pa bru-
ket begravda. Sa har avrundade Jonas
sin mycket intressanta beréttelse, och
under kraftiga applader blotades en
icke ringa méingd 6l pa en av dessa mal-
tarméstares gravar. Vi hoppas att
denna enkla gest av tacksamhet, upp-
skattades 1 en eventuell méaltarméstar-
himmel.

Jag ar dessutom siker pa att alla del-
tagare tyckte detta var en mycket infor-
mativ och trevlig vandring, och sédnder
en tacksamhetens tanke till Jonas.

/TEXT & FOTO: ANDERS SANDQUIST.
TEXTKOMPLETTERINGAR: SVEN
NILSSON




SKANE

IPA i Lund

augusti var det ater dags for hos-

tens forsta 6lprovning med Glorias

Brewclub i Lund. Klubblokalen

var fylld till bristningsgransen.
Néarmare 60 stycken hade trotsat det
fina sensommarvideret och moétt upp
for en 6lprovning. Provningsledare var
som vanligt Lasse och Johan.

Pa programmet stod testning av olika
India Pale Ale samt utforskning av
skillnaderna mellan olika ldnders tolk-
ning av stilen. Tva stycken var fran
Skottland, tva fran England, fyra styck-
en fran USA samt tva fran Sverige.

Min personliga favorit blev Modus
Hoperandi fran USA. Den var fyllig,
komplex och fruktig samt hade en fin
efterbeska. Som god tvaa kom Oppi-
gards Indian Tribute. Den var fyllig
med en rejil beska. Det mérks att bryg-
geriet dlskar humle. Tredje bésta 6l
tyckte jag var Hello, my name is
Ingrid fran Brewdog. Det ar en IPA
som dr smaksatt med hjortron. Tyvarr
s& kdnde man inte av hjortronsmaken
mer dn lite svagt 1 bakgrunden.

Provningen avslutades med en god
kottgryta med ris. Till denna dracks det
Staropramen. Ett stort tack till Lasse

och Johan for en lyckad provning.
/SVEN-DAVID SVENSSON

STOCKHOLM

Iskuqqan
en Ionnkroq

ommarens traditionella 6lpick-
nick i Tantolunden riskerade
att regna bort. Enligt meteoro-
logerna skulle det vara sol pa

morgonen, regn under picknicken och
sol igen efter picknicken. Illavarslande.
Men sjilvaste 6lguden méaste ha ingri-
pit, for vi kunde inte bara njuta av gott
6] med léckra tillbehor utan dven av en
bla himmel och en virmande sol.

I skuggan av en stor 16nn éppnade vi
var lilla 16nnkrog (som nagon skojfrisk
fick till det) vid tva lagligt placerade
bord. Dar dukade vi upp alla tidnkbara
lackerheter 1 savéal fast som flytande
form. Sallader,bréd, ost, korv, kex, vin-
bar och choklad tréangdes med 6l fran
alldeles intill (Hornstull Amber Ale)
till ndgonstans langt bort och nedanfor
vara fotter (Epic Armageddon IPA
fran Nya Zeeland).

En del av allt som fanns att vélja pa var:
Folkared Pale Ale, Brakspear
Bitter, Dugges Pasklager, Sigtuna
Midvinterblot, Schneider Weisse, 3
Fonteinen Oude Geuze, Lagunitas
Pale Ale, Kostritzer Schwarzbier,
Fuller’s Honey Dew, Niklas’ och
Gerhards hembrygd ("ungefar en

PA”), Varmdo Skargardsporter,
Hornstulls Amber Ale, Left Hand
Widderchins Barley Wine Style,
Grebbestad Ostronporter, Jessicas
och Mattias Dahlgrens kryddrika S:t
Eriks Svenska smaker (enbér, pors,
fjallkvanne och havtorn), Eskilstuna
Black IPA och Stenkvista Stout, en
vallagrad... Westvleteren 12 (1),
Ballast Point Big Eye IPA, Lasse
Bergvalls milda hallonsaftsmakande 61
och Epic Armageddon IPA.

Dessa 61 med mycket blandade stilar,
smaker och lagringstider férdelades bro-
derligt och systerligt mellan de 16 per-
soner — 12 herrar och 4 damer — som
varit forstandiga nog att dyka upp pa
detta trevliga sommarevenemang. Forra
aret kom 12 stycken — en 6kning i ar
med 33 procent alltsa!

Och trevligt hade vi ocksa. Till raga

pa allt.
/CECILIA HANSSON

OSTERGOTLAND

Olpromenad
i Norrkoping

et var 32 sugna motionérer

och mat-/6lalskare som sam-

lades pa Black Lion dér pro-

menaden inleddes. Har fick
man sina attiraljer for tipspromenaden
samt vilka stéllen som skulle besckas
for att fa sina hjarnceller, smaklokar
och magar tillfredstéallda!

Pa Blackis fick vi en snitt med rostbiff
och wasabicréeme samt den dolda flasko-
len Ulfur India Pale Ale 5,9 % fran
Borg Brugghus pa Island. Sedan
kunde man véilja olika végar for att
kunna svara pa fragorna samt sliacka
torst och fa lite upplevelser.

Hos Jolla fick man en espresso samt en
pralin och sa kunde man kléattra upp
det 25 meter hoga "Galleritornet”. Nu
var det inte alla som ville ha den "upp-
levelsen” men de som var uppe fick en
bra utsikt 6ver staden samt en titt pa
bilderna som fanns i tornet.

Pa Broadway fick man ett smoérrebrod
med stromming och gubbréra som
kunde avnjutas pa bakgarden déar det
var svalare 4n ute i solen. Olen som
provades hér var Evil Twin Yellow
Cab Lager 4,8 % fran Danmark som
lanseras pa systemet i september. Olet
var pa pump

Aven pa Durkslaget kunde man sitta i
solen eller 1 skuggan och fa smakprovet,
friterade jordédrtskockor med aioli. Frén
pumpen serverades Andersson Valley
Boont ESB (Extra Special Beer)

6,8 % frén det kaliforniska bryggeriet
Andersson Valley Brewing

Pa Mitropa fick man en plocktallrik
med potatissallad och charkuterier samt
ett provsmak fran den etikettlosa flas-
kan som inneholl Bakalar Sarskild
Honey O1 5,8 % som &r “kryddad” med
skogshonung fran Rakovniku. Bryggeri-
et ligger i staden Rakovnik.

P& matsedeln stod schnitzel eller fri-
terad ost med tjeckisk potatissallad a la
Vacke samt en sallad toppad med syltad
r6dlok och till detta kunde man avnjuta
Ofiltrerad och Opastoriserad Chotébor
fran det specialbestéillda fatet. Har
fanns ocksa den dubbelhumlade 6len
fran Bakalar for dem som 6nskade.

Har kommer de rdtta svaren pa frage-
sportens olfragor:

Fréga 1: Pernilla och Richard drev ser-
vering pa Stromsholmen 2003.

Fraga 4: Astrid hade 6ppet pa Broad- @
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way mellan 06.00-23.00.
Fraga 5: Det finns ca 50 bonor i en
kakaofrukt.
Fraga 6: Chokladmakarna har funnits
sedan 1999.
Fréga 7: Durkslaget renoverades 2007.
Fraga 10: Invasionen av Tjeckien/Prag
dgde rum 21 augusti 1968.
Utslagsfragan: Wille bor pa Nr 7.
Vinnare blev Maria Johansson som
valde Olboken, 2:a kom Kalle Holdaj-
Petersson och pa 3:e plats Niclas
Runo. Dessa tva fick valja pa varsin
kokbok.

dsta medlemstraff for 6stgo-
tarna holls i september pa
Black Lion i1 Norrkoping, dar
30 personer samlades for en
engelsk 6lprovning och lite fish & chips.

Nar vi val kommit pa plats — det dér
med tider och kollektivtrafik &dr inte sa
enkelt — tog Hakan och Jesper fran
"Blackis" hand om séllskapet och tog
med oss pa en trevlig resa genom den
engelska 6lvéarlden. Naturligtvis hann vi
ju inte med hela resan denna gang. Stor
kunskap om bryggerierna samt lite
"6lkunskap" bjéd herrarna i alla fall pa.
Vi provade i denna ordning:

1. Camden Town USA Hells Lager

2. Fuller's Sticky Wicket

3. Fuller's Past Masters XX Strong Ale
4. Wild Beer Madness IPA

5. Fuller's London Porter

Till maten serverades vi Titan IPA
fran Great Divide och det var ju ingen
dalig avslutning.

Nésta provning blir hos Horse &
Hound i1 Link6ping den 22 februari.
Fast julélsprovning blir det ju fére det
forstés!

/TEXT OCH FOTO: AMSTEL
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MANGE, SODRA TEATERNS OLKIOSK..

orra aret startade Mange, som
driver Sédra Teaterns Olkiosk
pa Mosebacke i Stockholm, f6r-
hoppningsvis en tradition nar
han samlade ett géng 6lframjare och
surstrommingsentusiaster till fest pa
etablissemanget. Da satt deltagarna vid
de runda borden intill 6lkiosken. I ar
déremot fick vi ta hissen upp till sjunde
vaningen och sen kliva ut pa terrassen.
Vi stédr under bar himmel en bra bit
hogre an Gondolen. Stan breder ut sig
nedanfor oss, langt bortom Waldemars-
udde at 6ster, Engelbrektskyrkan som
ett utropstecken 1 norr, 1 vister Maria.
Ett latt dropp, morka moln. Plotsligt
spricker molnen upp fran vaster och
sprider ett blandande ljus bortat af
Chapman och Nybroviken. Méasar slar
gladjedrill. Tala om feststdmning!

Borden star dukade. Oltunnor bars in
liksom &dngande potatis, 16k, tomater,
graddfil, tunnbrod ... Det viktigaste,
surstrommingsburkarna, star redan far-
diga att 6ppnas pa buffébordet. En sort

SURT SKA SURT HA

__SKEPTISK NYBOR. ARE.

—— - PR L.

o

fran 2013, Roda Ulven, tva fran fjola-
ret: Masen och Hallstrands. Den sist-
namnda kommer fran Norduppland vil-
ket forvanar oss nagot.

Vi fyller glasen med honungsgul ofil-
trerad Landsorts Lager och far en
knapp déartill, O.P. eller Hallands
Flader. De flesta av oss 4r vana sur-
strommingséatare och tar oss raskt an
héarligheterna.

En kille dr nybdrjare. Medan de flesta
latt lastar in tre firrar med tillbehor har
han fullt sja med en. Vi deltar intresse-
rat och hejar pa. Samtalet flyter 14tt och
inte bara om stromming. Jattekul med
deltagare 1 olika aldrar, fran gissnings-
vis 27 till 75. En del kommer fran resta-
urangbranschen nagra ér élframjare.

Foér hemmafesten kanske man inte
har tillgang till ofiltrerad Landsort
Lager i tunna. D4 kan en geuze eller
annan belgisk surdl passa — surt ska
surt ha, tycker maken Gunnar.

JTEXT & FOTO: KERSTIN FRANZEN




Jonas Henningsson
MIKROREBELLER — DEN
SVENSKA OLREVOLUTIONEN

[I\/HKROREBELLER HB 2013]

MICHAEL WALL (ART DIRECTOR), JENNY TENENBAUM (FRILANSANDE FORLAGGA-
RE/REDAKTOR), HASSE LINDEN (FRILANSFOTOGRAF), JONAS HENNINGSSON (SKRI-
BENT, KULTUR- OCH SAMHALLSJOURNALIST). FOTO: HASSE LINDEN

agom till SB&WF slédpptes en
6lbok av kvartetten Jonas

Henningsson, Hasse Lindén,

Michael Wall och Jenny
Tenenbaum. Deras bok
Mikrorebeller — den svenska 6lrevo-
lutionen handlar om de minsta och
farskaste mikrobryggerierna i Sverige
och beskriver deras kamp mot de stora
drakarna.

Gruppen bakom boken fascinerades
av alla nya smabryggerier som poppar
upp 6verallt i landet. Fran att det till
for bara en kort tid sedan endast fun-
nits ett fatal slatstrukna storbryggerier
i Sverige, startas det nu nya mikrobryg-
gerier var och varannan dag.

Forfattarna kom pa idén att leta reda pa
dessa entusiaster. De reste Sverige runt

BOKRECENSIONER

~REBELLER

 Den svenska dlrevolutionen #

Jonas Henningsson: Mikrorebeller
— Den svenska 6lrevolutionen
Mikrorebeller HB, Stockholm 2013
ISBN 9789198130508

och traffade bryggare med ett brinnan-
de intresse for hantverket att brygga
bra 61, med stor lokalpatriotism, hallba-
ra produktionskedjor och inte minst for
god mat.

Det blev en bok fylld med eldsjalars
berattelser och dessutom kryddad med

manga matrecept passande till deras 6l.
/CECILIA HANSSON

Cecilia Bjork-Tenqa
& Malin Kagerman-
Hansén OL & MAT

n ny kokbok med mat och 6l i
kombination har kommit ut.
Forfattararna ar Cecilia
Bjork-Tenga samt Malin
Kagerman-Hansén.

Det har ar mer &n en vanlig kokbok.
Bland annat innehaller den ocksa en
liten 6lskola och tar upp 6lbryggning
samt gar igenom olika 6ltyper. Dess-
utom innehaller den ett antal reportage
fran olika mikrobryggerier.

Givetvis sa finns det en hel del recept

pa olika o6lratter. Recepten ar foredom-
ligt indelade 1 olika grupper som till
exempel 6l och sill och 61 1 mat. Recep-
ten ar valdigt pedagogiskt upplagda och
latta att laga.

Receptet pa Porterkottbullar har jag
lagat. Det blev vildigt lyckat. Denna
bok kan rekommenderas.Boken finns
att kopa pa nitet samt hos vilsorterade
bokhandlare.

/SVEN-DAVID SVENSSON

Cecilia Bjork Tenga, Malin
Kagerman Hansén:

01 & mat - recept, reportage,
mikrobryggerier

Lind Co, 2013

ISBN 9789174611953
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HEMMA

BLAND DET ROLIGASTE MAN KAN
GORA SOM OLALSKARE AR ATT PROVA
OI, HEMMA. DET KAN MAN GORA PA
MANGA OLIKA SATT, FRAN ATT LUST-
FYLLT OPPNA FLASKORNA OCH LAPP-
JA PA INNEHALLET MEDAN MAN TIT-
TAR PA ETIKETTEN TILL ATT PROVA
BLINT OCH ANTECKNA ALLT MAN KAN
HITTA I DOFT OCH SMAK UTAN ATT HA
EN ANING OM VAD MAN HAR I GLASEN.

AV JAN-ERIK SVENSSON

n helblind provning kan vara intressant ibland, men

oftast far man ut mer av provningen om man har ett

hum om vad det &r man provar. I tdvlingssamman-

hang ar det vanligast att prova 6l med ett speciellt
tema, ofta en véldefinierad 6ltyp, utan att mérkena édr kénda.
Den typen av provning ger oftast mest och ar ldtt att organi-
sera hemma.

Vissa provare foredrar att anvinda protokoll, medan andra
skriver fritt pa ett papper. Om man skriver fritt r det &nda
bra att pAminna sig om nagra nyckelparametrar — alkohol-
styrka, forjasningsgrad, beska och jasningsbiprodukter samt
felsmaker brukar vara en bra grund. Det ar alltid bast om
provningen sker under tystnad (inklusive grimaser och suck-
ar) och att alla diskussioner tas efterat.

Horisontellt eller vertikalt
En provning med likartade 6l kallas fér horisontell. Da kan
man exempelvis vilja en speciell 6ltyp eller 6l fran ett land
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som man tror har likartade 6l. En provning med 61 som har
exempelvis olika alkoholstyrka eller ar av olika drgdngar kal-
las vertikal. Vertikalprovningar ar roliga om man vill lara sig
exempelvis hur svért det dr att bedoma alkoholstyrkan hos
ett 61, men 1 de flesta fall ar horisontella provningar — bitter i
engelsk stil, svenskt folkol, morka tjecker och liknande — mest
givande.

Maénga som aldrig har provat drycker tidigare tycker att det
Ar svart att sitta ord pa dofter och smaker. Men 6verraskan-
de ofta 6verensstdmmer provarnas spontana kommentarer
med etablerade provningstermer. Om man kénner att det luk-
tar smagodis sa innehaller 6let sannolikt estrar i kombination
med karamellmalt — eller kanske ndgon ny skruvad hum-
lesort frdn andra sidan jordklotet.

Spotta eller inte spotta
I mer officiella sammanhang bor provarna spottprova, men
det kan forta en del av néjet ndr man provar 6l hemma. Ténk



pa att doft- och smaksinnena snabbt avtrubbas nédr man sval-
jer. Ett par omgangar med kanske sammanlagt tio 61 kan
vara meningsfulla att prova om man svaljer, men dérefter ar
det lika bra att néjeskonsumera. Smaklost vitt brod och vat-
ten uppskattas av manga for att neutralisera de sensoriska
organen mellan proverna.

Kupat eller rakt

Den enda investering man bor géra for att kunna prova 6l
hemma éar att kopa ett antal likadana glas. Kupade glas éar
lampligast att prova i — de flesta vinglas duger bra. Men raka
glas kan ocksa funka, bara de ar likadana. I manga fall ar det
enklast att kopa nagra ror transparenta plastglas. Pa World
Beer Cup 1 USA provas allt 61 i engéngsglas av plast.

En av provarna — vl oftast virden — maste offra sig och
hélla. Den personen vet sedan vad det édr i1 glasen, men det
kan knappast undvikas om man inte vill engagera nagon
utomstaende person (exempelvis en partner som dr ointresse-
rad av att sjalv delta). Det riacker med att hélla en halv decili-
ter per prov. Ol som jaser pa flaska kan behova dekanteras
forst. Veteol bor viandas pa for att finférdela jasten.

Udda eller jamnt

Om man vill podngsétta 6let man provar ar det lampligast
med en fyrgradig skala. Ett udda antal betyg gor att man
ofrankomligen graviterar mot mitten. Alltfér manga betygss-
teg kan ge kalibreringsproblem och leder till att provarna sit-
ter och tédnker pa poangen istéllet for att prova 6l. Fyra steg
dr enkla att hantera — 1 ar daligt, 2 4r passabelt, 3 4r gott och
4 ar utmarkt. Ett annat satt dr att rangordna 6len, men da
blir provernas absoluta kvaliteter inte lika uppenbara. [l

/Allt fran komponent
till ombyggnad

EGTE Teknik AB kan erbjuda allt
fran enskild komponent till installa-

KEOFITT

WORLD LEADERS IN STERILE SAMPLING

tioner/ombyggnader. Vdra produkter
ar i hygieniskt utforande, rostfritt stal
AISI304 eller AISI316L.

| vdrt produktprogram finner du
bland annat:

« Keofitt Provtagningsventiler

« Kieselmann ventiler, armatur och ror
« Tankrengoringsutrustning

« Flodesmatare

« Manluckor

1

« Rostfria tankar — nya och begagnade

EGTE Teknik AB - Materialvagen 7, 61145 Nykoping
www.egte.se « info@egte.se « 0155-268520

.
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OREBRO OL &

29-30 november
Conventum Arena

www.conventum.se/oow

Biljetter: www.ticnet.se
Orebrokompaniet 019-21 21 21
Aldersgréins 20 ar
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Malte af OlRagge
Dryckeskorrespondent

HOSTENS KASERI

Den flygande

en har vi vil alla hort talas om,

men atminstone den historien har

min sldkt inte haft nagot med att

gora. I alla fall inte som vi vet om

i skrivandes stund. Daremot sé

har vi haft en hel del med
Holland att gora och speciellt da med Nederldndska
Ostindiska Kompaniet — VOC (Vereenigde
Oostindische Compagnie).

En av mina forfader, Hr Zeevarenden, var styr-
man pa ett av deras fartyg. En dag nar de skulle
avsegla mot Asien visade det sig att kaptenen var sa
full att det inte gick att vicka honom. Eftersom
varje forsening kostade pengar valde min slakting
att gjalv fora ut skeppet fran hamnen och sitta kurs
mot malet. Drygt tva dygn senare, néir kaptenen ant-
ligen lyckades ta sig upp ur séngen och fick veta vad
som hade hént, anklagade han min forfader for myte-
ri och en rattegang planerades. Men innan den hann
ta plats dog kaptenen av en hjartdakomma och "Hr Z”
blev istéllet "Kapten Z”.

Resan gick bra och nir de kom hem
1731 rekryterades han av Swenska
Ostindiska Compagniet — SOIC
och var med som styrman pa
deras forsta fartyg. Det blev en
héndelserik resa da de bl. a.
blev tagna i besittning av just
VOC men lyckades frita sig och
segla vidare d&ven om med en
ganska decimerad besittning.
Redan nér det var dags for den
andra handelsexpeditionen hade han
befordrats till kapten och seglade ett
antal resor som alla var stora ekonomiska
succéer.

B

En av anledningarna till att allt fungerade s bra
var att han ransonerade 6len tillriackligt for att man-
nen inte skulle bli for fulla men inte tillrackligt for
att de skulle klaga. Det innebar ocksa att det fanns 61
att tillga hela resan och inte som pa andra fartyg, dar
de sista tva veckorna av resan ofta blev torrlagda.

Karridren tog dock slut ndr hans davarande fartyg
Gotheborg forliste den 12 september 1745 utanfor
Elvsborgs fastning. Just nar Gotheborg traffade
grundet stod han lutad 6ver en 6lkagge for att fylla
pa sitt stop. Kaggen ramlade pa sidan och han pa
den. Detta ledde till att han, rullandes pa den, f6ll
overbord och gick under, medan fartyget blev staende
pa grundet, vilket innebér att man egentligen kan
séga att 6len blev hans dod.

Hans kropp hittades forst en vecka senare da den
fordes in till Géteborg och begravdes under stora
hedersbetygelser. Pa hans gravsten star foljande:
”"Héar vilar kapten Z, en hard men rattvis man bade
nér det gillde manskapet och élen”. Gravélet som
holls till hans ara blev vida kéant, da det var det fors-
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hollandaren...

ta gravol déar inte en enda deltagare drack for mycket
utan samtliga narvarande "drack med matta och holl
sig redeliga sa att de klarade af att inta en sista fard-
knipla innan de begav sig hem pa en siker fiard”.
"Fardknipla” kom fran namnet pa grundet déar
Gotheborg forliste — 1 folkmun kallat for "Knipla”. I
dagens lage har fardknipla forvanskats men de fles-
ta av er kdnner nog till den modernare varianten
“fardknapp”.

Redan féljande ar bildade marinofficerare och
manskap som tjanstgjort tillsammans med honom
det vialkdnda ordensillskapet "Swensk-Neder-
lindska Olcompagniet” (SNO) vars syfte var att
halla hans minne levande for all framtid. Att sill-
skapets medlemmar var en blandning av officerare
och manskap var en stor skandal pa den tiden. Men
da antalet medlemmar uppgick till den ofantliga
méangden av 1516 personer sa var det ingen som
ville brédka om det.

Att SNO i september fortfarande (in)triffas varje
ar pa hans dédsdag och skalar for honom ar sant, och
de som 1 dagens ldge ar med 1 sdllskapet ar alla slakt
1 rakt nedstigande led fran dem som var med och bil-
dade detta sillskap. Ritualerna éar enkla och utfors sa
som de instiftades for nastan exakt 267 ar sedan:

Alla narvarande medlemmar stéller sig pa ett langt
led med familjen forst, officerare sedan och manskap
sist (1 dagens ldge deras sldktingar) och greppar "ett
stop 61” (valfri flaska men oftast ndgot fran Ocean-
bryggeriet eller annat lampligt Gétheborgsbryggeri).
Sedan promenerar man fram till hans gravsten och
”gar pa grund”, dvs sitter sig pa gravstenen. Vil pa
grund dricker man en klunk och yttrar ordet "fard-
knipla”. Déarefter reser man sig och vandrar ner till
hamnen och fortsétter festen tills strax fore midnatt.

Aven i Holland skélar man pa hans dédsdag men
dar skalar man for att han dog och inte ldngre var
en konkurrent gentemot VOC och dess medlemmar...
och speciellt for att den ende kapten 1 nagot
Ostindie-Compagnie som foresprakade mattligt
inmundigande av 6] for manskapet inte ldngre fanns
dér for att gora det.

Som sldkting 1 rakt nedstigande led kan jag bara
séga detta: Drick med matta men tillrackligt for att
slacka torsten. Drick for att hedra dina férfader och
for att bevara minnet av deras bedrifter. Drick ditt
lokala 6l istéllet for de moderna "Nederlédndska
Compagniernas” produkter som de gédrna forsoker
pracka pa oss. Segla lugnt och se till att just din
"Fardknipla” blir ndr du har kommit siakert iland.
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MIKROBRYGGERINYTT

Olspok i Orebro

malt, engelsk humle och sérmlandsk
honung och bryggeriet hdvdar att den hal-
ler att lagras i tio ar.

Adelso Bryggeri

Under sommaren har nystartade Adelsd
Bryggeri smugit ut flera av sina férsta ol pa
nagra lokala krogar och den 2 september i
ar slapptes tva av bryggeriets 6l pa system-
bolagen i Bromma Blocks, Brommaplan och
Ekerd Centrum: Boom Boom Blonde och
Rocket IPA.

Narke Kulturbryggeri

Narke har dven haft bestk av nagra spok-
bryggare. Det dr den ideella féreningen
Malte - Séderbérke Olvanner som har
inlett ett akta fantombryggar-projekt till-
sammans med Berith och HG, kallat Barke
Hembygdsbryggeri. Forsta Malte-spdkbryg-
den har dopts till Mickes Porter.

Gamla Enskede Bryggeri
Gamla Enskede Bryggeri har installerat ett
nytt bryggverk. Nu kan man brygga 400
liters-batcher. Bryggeriet ar fortfarande
inriktat pa hantverksbryggd I&ttél. For till-
fallet brygger man bara Enskede Pale Ale
men till jul planeras dven ett juldl. Olet
finns till férsaljning i lokala butiker samt pa
en del restauranger i Stockholm.

N&ids Gardsbryggeri

Lars Schweitz som tidigare bryggde 6l pa
Bredaryds Vardshus har startat ett
mikrobryggeri i Ydre, sédra Ostergdtland.
Det gamla brygghuset &r fran 1823 men &r
nu inrett med modern bryggeriutrustning.
Bryggverket &r pa 2000 liter och det finns
10 stycken 2000-literstankar.

Lars har planer pa sju olika &I, fem stadi-
ga och tva skiftande. Det férsta élet blir en
mork lager. Till att borja med siktar man pa
att fa ut élen pa de tre nédrmaste systembo-
lagen, men ska ocksa forsoka fa ut dlen pa
restauranger.

/CH

Eskilstuna Olkuttur

Foéreningen Eskilstuna Olkultur fyller tio ar
och vad passar val battre att fira det an
med en sarskild jubileumsol? Jubiléet firas
salunda med en barley wine pa 10 % - finns
i puben sedan den 20 september och pa
Systembolaget sedan den 1 oktober. Den ar
bryggd pa stora mangder svensk pilsner-

Goteborg: 30/11 pa Haket

Lund: 23/11 pa Gloria's
Norrkoping: 30/11 pa Mitropa _

Stockholm/Sollentuna: 30/11 pa Polishégskolan

Se tider, priser och évrig info pa SO-webben.
Anmadl dig nu!

rm_l

A
LENDERN
OKTOBER

25-26:e Soderbarke Mikrodlfestival 2012:
smof.barkemalte.se

25-27:e 36¢e PINT Bokbierfestival, Amster-
dam: www.pint.nl

26:e Manadsmote i Skane - Ol & Ost, Gloria's,
Lund. Mer info: www.svenskaolframjandet.se
28:e okt-2:e nov 36th Norwich Beer
Festival, England: www.norwichcamra.org.uk
30:e okt-2:e nov Birmingham Beer Festival
2013: www.birminghambeerfestival.co.uk

NOVEMBER

1=2:a All in Beer Fest 2013, Géteborg. Mer info:
facebook.com/AllinBrewing

1-3:e Brussels Beer Challenge 2013, Liege:
www.brusselsbeerchallenge.com

8-10:e 20ste Weekend der Belgische bieren,
Hasselt, Belgien:
www.limburgse-biervrienden.be

9:e Great International Beer Festival,
Providence, USA: www.beerfestamerica.com
14:e Medlemstraff Ostgdtagruppen, Black
Lion, Norrképing. Mer info:
www.svenskaolframjandet.se

16:e Goteborg Porterfestival, Novotel Klippan,
Goteborg. Mer info: porterfestival.se
29-30:e Orebro Beer & Whisky Festival 2013.
Mer info: www.conventum.se/oow

DECEMBER

T:e Manadsméte Skane - Winter Ale/Winter
Warmer, Gloria's, Lund. Mer info:
www.svenskaolframjandet.se

T:e Vinterdlstraff, Folkets Hus, Ragsved,
Stockholm. Mer info: www.shbf.se

14-15:e 0.B.E.R. Kerstbierfestival, Essen,
Belgien: www.kerstbierfestival.be

"’r\t
S
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TILL SIST ® HOSTENS BILD

§‘ F i =2 : §
BILDEN VISAR DUNNE BIERKADE | DEN HAAG. DEN KALLAS FOR DEN "TUNNA OLKAJEN", EFTERSOM MAN HAR__TIDIGARE BRYGGDE SVAG OL.
HOSTPRYDNADEN KOM REDAN | BORJAN AV SEPTEMBER OCH TERRASSBATEN VERKAR VARA HELT TOM PA GASTER. DE TORSTIGA HAR DRAGIT
SIG IN PA CAFE DE PAAS TILL VANSTER. FOTO: ROEL WIJNANTS

Maltesens vinternummer utkommer cirka 19 december.
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Foreningsinfo

Svenska

Olfrimjandet

Postadress: Box 162 44
103 24 Stockholm.

Plusgiro: 51 3116-4
www.svenskaolframjandet.se
info@svenskaolframjandet.se

VI FINNS
AVEN PA

FACEBOOK

Svenska Olfrémjandet har en

Facebook-sida som ska halla alla
olintresserade uppdaterade kring alit
som handlar om ol i Sverige, System-
bolaget samt vara medlemsaktiviteter!

Sidan drivs formellt av Svenska Olfrimjandets styrelse
med Joakim Gustafsson som administrator. Adressen
ar www.facebook.com/SvenskaOlframjandet. Var orga-
nisation har darmed ytterligare en viktig kommunika-
tionsplattform utéver medlemssidan och Maltesen.

Na ut med

din olgaring
- annonsera

i Maltesen

Annonsering - priser

Sista sidan (A4 utfallande): 3300 kr
Helsida (A4 utfallande): 2200 kr
Halvsida (180 x 130 mm): 1100 kr
Kvartssida (86 x 130 mm): 660 kr
Enspaltsmoduler

Hog (55 x 262 mm): 550 kr
Mellan (565 x 130 mm): 330 kr
Lag (55 x 60 mm): 220 kr

Kontakta redaktionen for mer info
och annonsbokning:
annonser@maltesen.se

ORDFORANDE:
Lasse Karlsson, Lund
VICE ORDFORANDE:

Maltesen
ges ut 3:e
veckan i:
mars, juni,
september
respektive
december

Boka din
annons i god
tid!

Mats Waldenstrém, Taby

KASSOR:

Ann-Charlotte Klerstad, Bromma

SEKRETERARE:

Anders Sandquist, Géteborg

Medlemsinformation
MEDLEMSKAP

Medlemskap i Svenska Olfrémjandet i 12 mana-
der: 250 kr.

Avgiften sétts in pa plusgiro: 51 3116-4

Glém inte att skriva namn och adress pa
talongen

HAR DITT MEDLEMSKAP
GATT UT?

Titta pa adressetiketten nar ditt medlemskap
galler och betala in avgiften ifall det star
Medlem till 1312 eller tidigare. Betala da in
medlemsavgiften 250 kr redan nu till plusgiro
51 3116-4 sa riskerar du inte att missa nagot
nummer av Maltesen. GI6m ej att skriva namn
och adress pa talongen.

INLOGGNING MEDLEMSSIDAN

Ans6k om anvandaridentitet pa hemsidan
www.svenskaolframjandet.se.

Eller registrera konto pa hemsidan med QR-
koden ovan.

PRYLAR TILL FORSALJNING

+ 20 st 8lunderldgg med SO:s pilsneretikett,

25 kr inkl porto.

« Var Pikétrdja med snygg logotyp 280 kr inkl
frakt. Gra piké : stl L/XL. Gron piké: stl M/L/
XL/XXL. Ljusbla piké, herr eller dam: stl L/XL.
« Var T-tréja med "pilsneretiketten" i tvafargs-
tryck fram och det klassiska citatet pa ryggen,
150 kr. StI S/M/L/XL/XXL/3XL/4XL.

« Var egen pin, logotyp i silver och svart, 45 kr.
* EBCU-pin, 45 kr.

* Gamla nummer av Maltesen, 20 kr.

+ Varvningsfoldrar att spridas till pre-

sumtiva medlemmar. Ange hur
manga du vill ha sa skickar vi.

Betala via plusgiro 51 3116-4
och ange din bestélining pa
girotalongen. Samtliga priser
inkluderar frakt. Varorna kom-
mer med posten.

LEDAMOTER:

Peter Ragnar, Norrképing
Cecilia Hansson, Stockholm
Joakim Gustafsson, Stockholm
Anders Holmskar, Jarfélla
Anders Flyckt, Malmo

Jan Bergsten, Stockholm
Méns Andersson, Lund
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POSTTIDNING B

Svenska Olfrdmjandet, Box 162 44, 103 24 Stockholm

29 AR AV CRAFT BEER _

Samuel Adams Boston Lager

Samuel Adams Boston Lager hjilpte till att leda den
amerikanska olrevolutionen med en passion for fylligt
0l som ar robust och rikt pa karaktar.

Sedan 1984 har Samuel Adams Boston Lager bryggts
endast med de finaste ravarorna, utvalda pa plats hos
odlarna, for att skapa denna perfekt balanserade,
komplexa och fylliga originalbrygd.

BARNSTENSFARGAD LAGER | WIENERSTIL

Malt: Samuel Adams ljusa maltblandning och karamellmalt
Humle: ddelhumlesorterna Hallertau Mittelfriih och Tettnang Tettnanger
Beska: 30 IBU

Doft och smak: Stor aromatisk humledoft med inslag av blommor och
orter. Fyllig, maltbetonad smak med litt sotma och medelstor beska.
Toner av blommor, gran och citrus. Lang och nyanserad eftersmak.

Serveringstips: Serveras vid 8-10 ° i Samuel Adams originalglas alternativt
tulpanglas. Passar till lamm, n6tkott, fagel och som séllskapsdryck.

Art. nr: 15646 1 35,5 cl | 17 kr 1 4,7 % vol. | www.galatea.se

Alkohol ar
beroendeframkallande.




